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Rok VIII.

Przed zniwami.

Kiedy rozpocza¢ kosbe zyta, pszenicy,
jeczmienia, owsa?

‘W Polsce_uprawia_sie z wszystkich klosowa/c_h
zb0z najwiecej zyta. Dlatego nie od rzeczy bedzie
Eqswugqc kilka stow uwagi sprawie sprzetu zyta.
Biato-zielone zabarwienie stomy dojrzatego do kosy
zyta odstrasza niejednego gospodarza od rozpocze-
cla kosby, aczkolwiek takie pozornie jeszcze zie-
lonkawe zyto, zwtaszcza po deszczu i gdy po nim
nastapi upat, w mig zbieleje. Ogolng zasadq&c(e)st roz-
poczaC koshe raczej wczesniej niz zapozno. zas$ do
wykruszenia ziarna, to zazwyczaj Sg obawy mocno
przesadzone i to tern wiecej, z& wypadanie ziarn
z_ktosow nie jest w kazdym roku rowne. Zdarzaja
sie lata, kiedy ziarno przy wczesnie rozpoczetej
kosbie tak obficie sie kruszy, ze zwozka bez ptacht
na wozach jest niemozliwa. Wrecz przeciwnie w
innych znéw latach, nawet pdézno pokoszone
I sprzatane zyto tylko mato sie z ktosow osypuje.
Ogolna zasada nakazuje wiec rozpoczaC na-
tychmiast kosbe zyta wtedy, gdy jego ziarno przy
nacisnieciu nie wydaje mlecznej cieczy, natomiast
tamie sie przy zgieciu na paznogciu!” Koshe bar-
dzo wysokiego, bujnego i  czeSciowo  po-
legtego lub — co gorzej — potarganego przez
wichry i burze zyta wykona niewatpliwie naj-
lepiej i najczesciej awyczajna kosa reczna. Na-
tomiast oddaje zniwiarka znakomite ustugi przy
koszeniu suchego, stojacego i niezbyt wysokiego
zyta. Jej pozyteczna dziatalnoSC zalezy od umie-
jetnej obstugi i czystego obfitego oliwienia. To tez
tylko doskonale ze zniwiarkg obeznany robotnik
powinien kosi¢ zboze. ) )
~ Skoszone, powigzane i ustawione w mendele
zyto musi na polu dostatecznie wyschnac i pozbyc
sie przez wyparowanie nabytej na pniu naturalnej
wilgoci, a ziarno nabraC twardosci. Terminu na
to okreslic nie mozna, bo zalezy on w znacznej
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mierze od okresu dojrzatosci, w jakim zyto byto
koszone i taksamo od pogody. o
‘Skoro zyto nabierze “potrzebnych do zwozki
whasciwosci, nie nalezy ani chwili z nig zwlekaC
I wozi¢ od Switu az do nocy, aby wyzyskaC pogo-
de. Nawet obfita rosa nie zaszkodzi suchemu zytu
— dzieje sie nawet wrecz przeciwnie, bo przy niej
mnlej sig ziarna ukruszy i mniej klosow odfamie,
eszcze przed zwozka powinno sie zagrabiac
starannie tak zwane lusy i najlepiej zaraz zabraC
rownoczesnie ze zytem.” W bardzo wielu gospo-
darstwach zwozi sie lusy osobno i dopiero wtedy,
gf_dy zyto znajduje sig juz w stodotach lub stogach.
ego sposobu nie mozna pochwalac, bo, cho¢ on
narazie przyspieszy zebranie. mendeli z pola, to
nie wynagrodzi tego zmuda, jaka potem powstaje
przy jezdzeniu wozami po catem polu, pomijajac
Juz milczeniem, ze w lusach znajdzie si¢ duzo po-
ros%e\%) ziarna, a duzo sie wykruszy. o
mokrych latach moze’ sie. wydarzy¢, ze go-
spodarz zupetnego wyschniecia zyta, ktore sie juz
WZb to naturalnej wilgoci, sie wcale nie doczeka.
takim razie mozna 1 troche wilgotne zyto w
stogi — aie nigdy do stodoty — wozi¢, gdzie bez
s_zkod% dla ziarna i stomy zwolna WyPa_I’UJG. IMitoci
sie takie stogi dQ‘DIet‘O po_ uptywie d u_zsze?o cza-
su, naprzyktad kilku miesiecy w suchej, wo
opadow porze przy ustalonej pogodzie.
_Wogole trzeba sig trzymaC zasady, ze zawsze
lepiej bedzie zamokre zyto na polu pozostawic,
skad sie je predzej czy pOZﬂIeJI cho¢ ze stratg
zwiezie, niz wystawic je w stodole lub stogu na
pewng zgube!!

nej od

O sprzecie pszenicy.

Kosba troche pozniej dojrzewajacej pszenic
odbywa sie tak samo, jak u zyta. Zniwiarka lub
wigzarka oddaja przy jej cieciu jeszcze ustugi
lepsze, niz u zyta, bo pszenica nie wyrasta ta
wysoko. Ale jej ziarno, wystawione na dtuzsze



deszcze i stoty, tatwo nawet na pniu porastal
Dlatego posiada donioste znaczenie mozliwie jak
najspieszniejsza zwdzka pokoszonej pszenicy. Pod
tym wzgledem powinno sie V\c/jykorzystaé W sprzy-
Jjajacych warunkach kazda godzine. o

O ile pszenica jest wolna od traw i wsiewek
koniczyny, a nie zajmuje wielkiego obszaru, to
najlepiej ja posiec dopiero przy zupetnej dojrza-
tosci ziarna 1 stomy albo_natychmiast na polu wy-
midci¢ lub po uptywie kilku dni zwiez¢ do stodoty.

O sprzecie jeczmienia.

Jeczmien jary jest zbozem wrazliwem na po-
gode. Sprzata sie¢ w stanie zupetnej dojrzatosci,
aby mogt dobrze kietkowac (browarniany). Wiaze
sie¢ dopiero po przeschnigciu na pokosach powro-
stami 1 nie przy rosie, bo tatwo moze ulec plesni.

O trudnym sprzecie owsa.

Z wszystkich zbdz dojrzewa najpézniej, bar-
dzo nierownomiernie — owies. ~ Kto go za rychto
sprzata, zbiera duzo lekkiego ziarna. =~ Zebrany za
poézno, oblatuje ze ziarn. Trzeba dlatego duzo
uwagi i doSwiadczenia, aby utrafi¢ odpowiedni dla
kosby moment.

Prace w lipcu.

Przy inwentarzu.

~ ZaniechaC wypasania po Scierniskach. — Swie-
zego owsa ani zyta nie dawaC na obrok i strzec
konie od chwytania ktosow Erzy zwozce zboza, bo
z tego czeste Smiertelne wynikaja zapalenia zotadka.
PasC tylko moczonem zytem, jesli brak owsa.
Wypedzi¢ drob na rzyska na podorywki.

" Usilnie i niezmordowahie spulchniaC, plec
I podlewa¢ rosliny uprawne, bo od tego zalezny
jest najwiekszy i najpiekniejszy plon.

~ Po wyrwanej satacie posadzi¢ z rozsady bru-
kiew pomorskg lub jarmuz.

W ogrodzie i sadzie.

TepiC liszki na spodniej stronie lisci kapusty,
kalafiorow, brukwi, kalarepy. Do tego celu
uzyC dzieciarnie. ~Zagony po wyrwanej na zielono
szparagowej fasoli obsiaC zimows rzodkwig lub
obsadzi¢ brukwig. Rdwniez po zebranych gro-
chach, bobach (na strgki zielone) mozna posadzi¢
z rozsady — jarmuz, kalarepe itd.

Po zbiorze owocow truskawek obcig¢ wasy,
spulchniC ziemie, poczem na okoto krzakow wy-
staC je sSwinskim gnojem (zwtaszcza na |
?ryntach) lub obornikiem. ~ Drzewa owocowe zasi-
ac gnojowka, a owoc lepiej wyroSnie i wiatr nie-
fatwo go straca. PrzerywaC nadmiar OwWOCOW.
Odpadki skrzetnie zbierac, spasa¢, suszyC lub prze-
rabiaC na ocet. PodpieraC obcigzone ‘owocem ga-
tezie. WycinaC gume u drzew pestkowych, rany
zasmarowywac 5 proc. arbosalus karbolineum.
Okoto 20 lipca rozpocza¢ oczkowanie roz i drzew
owocowych (najpierw $liwy, wisnie).  NawoziC ra-
barbar. © W koncu lipca uszczkngc’ u pomidorow
wierzchotki pedow. Dzieli¢ i sadzi¢ szczypiorek.

Zbierane mleko
stodkie daje sie cieletom, zsiadte Swiniom —
skwasniatego zaS nie trzeba dawac ani jednym,
ani drugim, poniewaz jest niestrawne i wywotuje
choroby zotgdka.

Izejszych |

Dwa zniwa w jednym roku

z tego samego pala.

My w Polsce nie mieszkamy pod tern szcze-
sliwem niebem, gdzie stale prawie trwajace lato
umozliwia kilkakrotnie zniwa. U nas lato 1 ciepto
tak krotkotrwate zaledwie pozwala na dojrzenie
ednego rodzaju ptodow roln. A jednak mimo
rotkotrwatosci naszego lata, przy odpowiedniem
urzadzeniu sie mozna 1 U nas osiagna¢ w cafej
ilosci wypadkdéw  podwdjne zniwa,  podwadjne
sprzety. : .
. Przedewszystkiem trzeba mie¢ na_uwadze ro-
sliny i ptody, ktore szybko dojrzewajg i umozli-
Wlajgr podwojne plony. _ o

aka weczesnie dojrzewajaca rosling sa ho-
lenderskie butliny. g one drogie, ale jest to
najlepsza, bardzo wczesna odmiana ziemniakow,
nie wymarza, a uszkodzona mrozem, odrasta z po-
zostatych teein, daje h. smaczne, nie wodniste
kieby, a jezeli sadzi¢ nadwiedniete lub sztucznie
skietkowane, to mozna je juz kopaC okoto 15-go
czerwca. Po takiern wczeSnem oproznieniu pola
I pozostawieniu go w dobrym stanie Kultury,
mozna jeszcze posia¢ lub posadzi¢ co$ innego.

Wczesne warzywa.
Sg pewne warzywa, szybko dojrzewajace, jak

wczesne odmiany Kkapust i kalafiorow,

Swietojanskie zyto,
jak juz jego nazwa oznacza, dojrzewa juz przy
oncu czerwca i na poczatku lipca, tak, ze zwalnia
glebe do drugiej uprawy.

Len.

Dalszg rosling, ktora moze daC zagranicg dwa
sprzety w jednym roku, to len. Sieja go rze-
owo, ptytko, w rzedy 11 do 18 cm, wysiew do-
brego nasienia 140 do 150 kg. na ha. Siew mo-
zliwie wczesny na poczatku kwietnia.  Len jest
doskonatym przedplonem pod pszenice. est
rosling Krotkotrwata, okres jego wzrostu trwa 100
dni, wiec wczesnie opuszcza pole. Nawet niedaleko
od naszej granicy, a mianowicie w Holsztynie
siejg len w koncu marca lub na poczatku kwie-
tnia, a duz_ w potowie lipca przed zniwem zytniem
len wedruje do szopy, wigc jego poplon ma duzo
czasu na wyrosSniecié.

Co i jak sia¢ lob sadzi¢ po pierwszych

zniwach ?

‘Wymienimy wazniejsze. A wiec po zbiorze
zb6z i ptodow wczesniejszych mozna na zoranem
wczesnie Sciernisku posiac inng rosline, jak rzepak,
gorczyce, rzep% scierniskowg albo ~ mieszanki
z wyki, grochu, bobu itp. na pasze lub na zielony
nawoz, przyczyniajacy si¢ do uzyznienia gleby.

. Doskonatemi roslinami do zasiewa na Scier-
niskach sg: gorczyca biata, szporek, rzepa Scier-
niskowa, no 1 naturalnie, tubiny. Gorczycy za-
siewa sie na morge 50 kég. lub w mieszance: gor-
czycy 12 kilo i tatarki 30 kilo.,  Sciernisko pod-
ora¢, zasiane ziarno zwatkowac, przybronowac i po
8 tygodniach mozna kosi¢ na E)asze; zielong, ktorg
dajemy pocieta na sieczke z plewami lub sieczka
ze stomy. Na morg wychodzi 12 kilo = szporku,
ktory, skoszony po 6 tygodniach, stanowi dodatek
do paszy, przyczyniajacy sie¢ do zwigkszenia mlecz-
nosci. UwazaC tylko trzeba, aby szporek na polu
nie dojrzat, bo wtedy, osypujac nasiona, silnie za-
chwaszcza ziemie.



Rzepa Scierniskowa daje dobrg pasze dla
bydta do poznej ]j_esler)l, nawet do mrozow. Na-
sienia wychodzi 11 pot kilo na morge, a wiec
bardzo mato. Udaje si¢ w lata wilgotniejsze. Po
WZ(%S'CIU rzepy, gdy ma juz pare listkow, trzeba
poi® zbronowac, aby chwasty wyniszczyC, a rzepe
przerzedzi€. Wiekszy plon “daje rzepa z siewu
rzedowego, w rzedy na 12 cali odlegte. ]
~ tubin zasiewa si¢ niezwlocznie po zbiorze
zyta czy jeczmienia ozimego, przyczem trzeba go
niezbyt gteboko przywatowac. Siew tubinu na
sciernisko winien byC dokonany przed 25 lipca,
gdyz pézniejszy jest niepewny, bo sciernisko  juz
zanadto wysycha. Na ziemiach lepszych, o’ile
tubin idzie pod jare, nalezy go przyorywac dopiero
na wiosne, bo przyorywany na jesieni mogtby byc
z ziemi tatwie] wyptokany. O ile tubin idzie pod
zyto, t. zw. wieczne, to przeorywa¢ go w przed-
dzien siewu zyta, by jaknajwiecej doczekaC sie
masy zielonej. Poniewaz zyto lubi role odlezats,
WI%Q trzeba pole, przyorane z tubinem, zwatowac.
tubin wzbogaca glebe w azot i prochnice.

Kukurydza.

Pozatem dobra jest kukurydza. Daje dobre
plony, ale musi by¢ posiana do potowy lipca, w
przeciwnym razie chybi. Rzedy w 40 cm. Zagra-
niczna proba wykazata, ze kukurydza siana :

2 lipca data 502 g zielonej masy z 1ha

9 , , 494q , . 1ha
16 7 * 404 q n ¥ 1 ha‘
23, ,» 186( , " 1lha

Pragnienie zwierzat.

Organizm konia wymaga na 1 czgS¢ suchego
pokarmu 4 czesci wody. Jezeli wigc kon otrzy-
muge na dobe 12 kg. suchej paszy, nalezy dac mu
242 wiadra wody. o

Bydto potrzebuje stosunkowo wigcej wody,
przytem krowa wiecej anizeli wot. Krowie daje
sie 5 czeSci wody na 1 czes¢ suchej paszy. Im
wiecej wody zawiera sama pasza, tem mniejsze
pragnienie okazuje krowa.

Owce potrzebujg mato wody,
suchego pokarmu.

Mas¢ dunska na nogi u koni zjezdzonych.

_ Bierze sie 1 litr jatowcu zielonego i sypie do
2 litrbw mocnego spirytusu, zatyka i moczy w
cieptem_ miejscu przez 24 godzin. Rozpuszcza sig
nastepnie ||{4 kg _Swiezego niesolonego masta,
a gdy stygnaC i zsiadaC sie zacznie, wlewa w nie
zwolna spirytus z jatowcu i miesza ustawicznie.
Wymoczyny jatowcu wyciska si¢ przez ptotno
I wycisniong Ciecz takze do masta si¢ dodaje.

“Mascig tg smaruje si¢ koniom kolana i inne
czesci nog, z poczatku co trzeci lub czwarty dzien,
a pozniej, gdy sie polepszy, co tydzien tylko. W
te dni, w ktore sig¢ nie daje smarowania, wciera
si¢ koniom mas¢ na wierzchu skory lub siersci,
jeszcze pozostaty. MasC te przechowuje sie wsto-
Jach, dobrze przykrytych, aby nie zwietrzatfa.
SkutkowaC bedzie ona jeszcze predzej, gdy sie do-
da 18 g kamfory, ktora wpierw w  spirytusie
rozpusci¢ nalezy, nim sie tenze z mastem pomie-
sza. Tym sposobem lecza Dunczycy zjezdzone
I spracowane konie.

Gubienie mleka przez krowe.

~_ Na gubienie mleka pasza niema wptywu. Je-
zeli krowa gubi mleko, wyszedtszy na pastwisko,

prawie potowe

Zwigzek b. Uczni Szkoty Rolniczej
w Byszwatdzie,

zatozony przy b. Szkole Rolniczej w Byszwatdzie,
urzadza na niedziele, 8 lipca rb. o godz. 2-ej po
ﬁo’rudnlu ‘W Lubawie w sali p. Piotrowicza, ul. Zam-
owa swoj walny zjazd. o _

Z powodu waznych spraw, jakie maja byc
omawiane jak reorganizacja naszego zwigzku oraz
Wz_bory nowego zarzadu i inne, prz%/byme_ WSZy-
stkich absolwentow Szkét Rolniczych, = mieszkaja-
cych na terenie naszego powiatu, jest konieczne.

Na zebranie przybedzie p. inz. Janicki, di/)r.
Szkoty Rolniczej w Brodnicy, przedstawiciel 1zby
Rolniczej oraz przedstawiciel tut. Tow. Rolniczego
Powiatowego. Zarzad.

to przyczyna jest fakt, ze w tym czasie wymie
najwigcej mleka produkuje. Gubienie mleka spo-
wodowane jest ostabieniem miesni, zwkaszcza znaj-
dujacych u nasady strzyka. Poradzi¢ mozna przez
czeste i doktadne wydajanie. Mozna tez u_nasady
strzykow natozy¢ gumowe kotka, obciskajace na-
sady strzykow.

Motylica.

_Choroba motylicowa, zgnilec (Distomum he-
patlcum% dostaje” sie wraz ze spasiong trawg na
mokrych zalewuych pastwiskach do przewodu po-
karmowego, a stad do watroby. Czeste, a chro-
nicznie trwajace zaburzenia przewodu pokarmowego,
ktorych przyczyny nie znajdujemy w karmie, wska-
ZUJE:H2 na te chorobe, ktora nierzadko dopiero po
6—12 miesigcach konczy sig Smiercig. o
_ O.ile pasorzytow tych w watrobie nie znaldeJe
sie duzo, nie wywolu[!]q one wogole specjalnych
objawow chorobowych. _ ) _

Srodkdw leczniczych przeciw motylicy nie
mamy. Nalezy zatem zwierzeta chore tylko in-

tenzywnie zywic.

Jak wytepi¢ wszy u swin?

Wszy u trzody chlewnej, o ile nie sa bardzo
zagniezdzone, najlepiej tepiC przez smarowanie
skory co drugi dzien mieszaning benzyny z olejem
rzepakowym po rownej czesci (zdaleka od _ognia!),
smarowaC_tem w ciaggu 6—8 dni te miejsca, W
ktorych sie wszy znajduja. Oprocz tego trzeba
cj:)d2|en starannie zmieniaC podsciot i zastaC Swiezg
stoma.

O ile Swinie sa bardzo zawszone, nalezy przed-
tem Kkazdg sztuke dobrze wyczysci€ suchemi
wiechciami na_powietrzu (nie w chlewie), jednora-
zowo wymyC 3 proc. rozczynem kreoliny, biorac
2 i pot tyzeczki kreoliny ng 3 szklanki ~przegoto-
wanej wody, a nastepnie po obsuszeniu smarowac
benzyng z olejem, jak wyzej podano.

Stan liczbowy zywego inwentarza w Polsce.

Wedtug obliczen G{réwne%o Urzedu Staty-
stycznego w ciggu ostatnlego -lecia (1929—1933)
stan inwentarza zywego w Polsce ulegt znacznemu
zmniejszeniu.  110s¢ koni z 4046734 spadia_ do
3771169, ilos¢ bydta z 9056 749 do 8981736; ilos¢
trzody chlewne] podniosta sie z 4829641 do
5748 130; zwiekszyta sie rowniez ilos¢ owiec i koz
z 2523493 do 2833564. Jedynie w Wielkopolsce
i na Pomorzu podnidst sie stan hodowli zwierzat,
podczas gdy winnych czesciach kraju skurczyt sie.



DZIAL KOBIECY

HIW* Wyrob wio

owocowych.

(Dokonczenie).

Po pewnym czasie (to zalezy od
temperatury, ilosci cukru itd.), gdy
czop, tj. rurka fermentacyjna prze-
stanie bulgota¢, niechybny to znak,
ze fermentacja skofnczona. Mety opadajag na dno naczynia,
a wino zaczyna sie oczyszczaé. Woéweczas nalezy natychmiast
$ciggng¢ wino z osadu. Wina owocowe,
dtugo na drozdzach,
ku 1 zapachu, pochodzacego zwykle od
i tracg bardzo na wartosci. Scigganie wina uskuteczniamy
najlepiej przy pomocy wezyka gumowego: balon z winem
ustawiamy wyzej, koniec wezyka wpuszczamy do gasiora,
uwazajac, by osadu nie dotykat, poczern drugi koniec gumy
wzigé w usta, mocno wciggnaé powietrze, dopdki nie uczuje
sie smaku wina, wéwczas szybko wpusci¢ do drugiego balo-
nu, stojgcego nizej i wino w nie $ciagamy. O ile nie mamy

aAr

rozktadu drozdzy

w rezerwie drugiego balonu, $ciggamy wino do kamiennych, J na kawaiki,

czystych naczyn, a po usunieciu z balonu osadu, ptuczemy
go dobrze przegotowang, wystudzong wodg, poczem wino
wlewamy powtdrnie do oczyszczonego balonu. |I. $ciggniecie
wina uskuteczniamy w ok. 3 tygodnie (zaleznie od tworze-
nia sie osadu) po skonczonej fermentacji. Je$li osad znowu
sie utworzy, czynno$¢ te powtarzamy po 3—4 tygodniach
poraz drugi, gdyby wino jeszcze nie byto nalezycie oczy-
szczone i przejrzyste, to po raz trzeci. Po kazdem S$ciagnie-
ciu zatkng¢ nalezy naczynie, jak poprzednio, rurkg fermen-
tacyjlgwq. . . . . L
roces dojrzewania wina przyspiesza niewielki dodatek
kilkunastu kropel 3 proc. wody utlenionej.  Pomieszczenie,
w ktérem odbywa sie dojrzewanie wina, powinno mie¢ tem-
perature niewysoka, 10—12° C i przytem statg. Jesli wino
dobrze sie sklarowato, mozna rozlewa¢ do wymytych, suchych
i pozbawionych wszelkich zapachéw butelek, uwazajac, aby
wolna przestrzen miedzy korkiem a ptynem wynosita 1—2
cm. Korki przed uzyciem moczyé w zimnej wodzie przez 24

godzin. Wina, rozlane do butelek, mozna poddaé pasteryzacji.
Butelki, dobrze zakorkowane, wstawiamy do zimnej wody
i ogrzewamy w ciggu pot godz. w temperaturze 55—60°C.

Wyjmujemy z wody po ostygnieciu, gdyz wyjete z goracej
wody mogtyby popeka¢. Po zalakowaniu korkéw przecho-
wujemy je w chtodnem i suchem miejscu, w pozycji lezacej

— wtedy korek nie wysycha i szczelnie zapeinia szyjke
butelki.
Zapach plesni — spowodowany niestarannem przebra-

niem owocu lub przechowywaniem wina w pomieszczeniach
Zle przewietrzanych — usunie sie przez przewietrzanie, roz-
lewajgc wino z naczynia do naczynia. Dobrze dziata row-
niez wegiel drzewny (z drzewa lisciastego), dodany w ka-
watkach wielkosci orzecha laskowego i pozostawiony w wi-
nie pare tygodni.

e wszystkich czynnos$ciach przestrzegaé nale-
zy czystosci !

Jak zrobi¢ wino z czarnych jagod?

Wino z czarnych jagdd jest napojem bardzo smacznym.
Uzywane by¢ moze do herbaty lub wody i co najwazniej-
sze, ma duze znaczenie lecznicze w chorobach jelit (biegun-
ka), przygotowuje sie przytem bardzo prosto. Jagody, prze-
znaczone na wino, powinny by¢ Swieze, czysto przebrane.
30 litréw jag6d uciera¢ na miednicy kamiennej waltkiem
drewnianym na papke, pozostawi¢ w kamiennem naczyniu
na 38 godzin (1 i p6t dnia). Po tym czasie zla¢ jagody do
czystego, rzadkiego, ptociennego worka, zawiesi¢ na sznurku
ponad szerokg miskg i pozostawi¢ w spokoju, aby sok
sciekt doktadnie. — Przy wiekszej ilosci jagdd najlepiej ja-
gody ocisngé przy pomocy prasy lub tez praski, samodziel-
nie zrobionej, o ktérej w poprzedniem nrze pisaliSmy. Od-
cedzony sok zmierzymy litrem i rozcienczamy go przegoto-
wang i przestudzong uprzednio wodg, bioragc na kazdy litr
soku | litr wody i 300 do 400 g. cukru (funt).

Z cukru i wody robimy lekki syrop i mieszamy go
z sokiem jagodowym. Tak przygotowany ptyn zlewamy do
szklanego gasiora, zamykajagc go korkiem z wprawiong rurka
fermentacyjng. Dla szybszego dziatania fermentacji (gdyz
czarne jagody fermentujg trudno) nalezy doda¢ drozdzy win-

I nych — i nieco soli odzywczych (fosforatu amonego).

stojagce bowiem za
nabierajg pézniej nieprzyjemnego sma- |

Czar-
ne jagody nadajg sie na wina wytrawne i po6twytrawne.
Do win wytrawnych uzywa sie matki drozdzowej: Bordeaux,
Chambertin, do pdétwytrawnych : Bordeaux, Laureiro. Z do-
Swiad. wiadomo jednak, ze wino domowe, przygotowywane
bez rurki fermentacyjnej, a tylko pod dobrg ostong muslinu
lub rzadkiego ptétna, réwniez dobrze sie udaje. Po trzech

; mniej wiecej tygodniach proces fermentacyjny powinien by¢

zakonczony, a wino mozemy zlewaé¢ do czystych butelek, po-
stepujac, jak podano w ogolnych wskazéwkach. Po roku
mozna wino uzywaé, a po 2-ch latach jest juz doskonate.

iS Przepisy gospodarskie.

Zupa z kalarepy.

Wzig¢ 6 do 10 kalarepek miodych, pokrajac
_ potem  gotowaC do_ miekkosci,
nastepnie przetasowac ZU[E'Q’ zaprawic¢ blaig zZa-
smazka z tyzki maki i tyzki masta, a na wydaniu
zaprawi¢ dwoma tub trzema zottkami, rozbitemi ze
stodkg Smietankg. Poda¢ do tej zupy przysma-
zone z buteczki na masle grzanki. )

W ten sam sposob mozna robi¢ zupe z zielo-
nego groszku lub fasoli.

Konfitury z porzeczek.

Na pot kila przebranych porzeczek robi sie
syrop z 1 kilo cukru i 2 szklanek wody, do Kipia-
cego wrzuca sie¢ porzeczki i gotuje 15 minut, Szu-
mujac.  Gdy konfitury przestygng, naktada sie
je do stoikow.

Nale$niki zamiast pierogow z czarnemi
jagodami.

Nalesnik usmazony zk_JZPK/é kazdy na cztery
czesci, zrecznie je na potmisku utozyC i zupetnie
wystudzi¢.  Oddzielnie ugotowaC kompot z czar-
nych jagodd z cukrem i cynamonem i rowniez zu-
etnie ostudzi¢. Przed samym obiadem ubi¢ na
rem mioda Smietanke z cukrem i wanilja.  Na-
leSniki, kompot i krem podaC jednoczesnie na stof,
aby kazdy mogt na talerzu przyprawi¢ sobie te
legumine  podtug upodobania. _
~ Legumina, w ten sposob urzadzona, o wiele
jest lepsza i delikatniejsza od zwyczajnych pie-
rogéw z jagodami.

Kapusta kiszona.

Kapusta w lipcu traci juz  zwykle
smak i jedrnos¢, staje sie miekka, zmienia Kolor
I czestokroC sie psuje i gnije. W tym wypadku
wbhija sie w kapuste az do dna beczki drazek
brzozowy z korg, a w kilka dni kapusta do pier-
wotnego powrocl stanu.

Kapusta psuje sie bardzo czesto z tego po-
wodu, ze takowej nalezycie nie przytozono sto-
sownym_ciezarem lub wreszcie, gdy nie jest do-
statecznie nasolona. — By kapuscie IeEszy smak
nadaC, dobrze jest przy naktadaniu kapusty do
beczki dorzucicC jabtek “lub wreszcie, gdzie to mo-
zliwem, winnych gron.



