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Bezptatny dodatek do ,Drwecy*

Rok VIII.

Przywroci€ rolnictwu w naszym
krain optacalnos¢, znaczy tyle,
co zazegnaC kryzys gospodarczy.

70 proc. ludnosci w Polsce z rolg zwigzanej,
pracujgcych na zdrowych, normalnych warsztatach,
majacej byt zapewniony, mogacej spokojnie patrzec
w przysztos¢, posiadajgcej warunki zuzycia calej
swojej energji i wiedzy do podniesienia gospodar-
czego swych warsztatéow rolnych, to wszak roz-
wigzanie w kraju takim, jak nasz ,par exellence”
rolniczym, trudnosci, wynikajacych z wielkiej kata-
strofa gospodarczej, tak mylnie nazywanej Kryzy-
sem, to dalszy krok w przysztos¢ ku potedze
panstwa, to niewzruszony fundament mocarstwo-
wego stanowiska Polski, w przeciwienstwie do
upadajagcych panstw dawnego koncernu europej-
skiego.

Przewrot gospodarczy, ktérego pierwsze sta-
djum obserwujemy, niszczy paristwa o przeroscie
przemystu, hamuje handel miedzynarodowy, ska-
zuje na bezczynny postéj w portach olbrzymie
floty, odstania bez ceremonji tajniki sztucznej orga-
inizacji finanséw, demaskuje fatsz, obtude i zwykite
oszustwo w stosunkach miedzynarodowych, a co
najwazniejsze, anuluje hemegonje panstw zachodu.

Zdaje sie nie nadszedt jeszcze czas na zada-
walniajgce wyjasnienie istoty wielkiego przewrotu,
ktory obecnie zaczynamy przezywa¢ — nie tylko
nie wszystkie Zrédita jego sa dla nas dostepne, ale
i mys$l nasza nie ogarnia jego catosci.

Ale zycie nie czeka. — Trzeba ratowac natych-
miast te wartosci, ktére zachowac¢ nalezy -r- trzeba
budowaé¢ pomost miedzy tern, co przeszto i co nas
czeka. Trzeba zatem obra¢ droge stopniowej
budowy programu gospodarczego i to prze-
dewszystkiem w zakresie rolnictwa. | dlatego
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omoéwienie warunkéw optacalnosci w rolnictwie
jest tak aktualne.

Caty sSwiat gospodarczy doskonale zdaje
sobie sprawe, ze bez rozwigzania zagadnienia
optacalnosci w rolnictwie nie mozna marzy¢ o
wyjsciu z orbity katastrofy.

W krajach nawet nie rolniczych mamy juz
dzis calg literature, poswiecong tej kwestji. Sir
Williams Haldan i Thomson wskazujg na koniecz-
nos¢ ograniczenia produkcji zboza, kontroli han-
dlu ptodami rolnemi, jednak przyznaja, ze pro-
gram ten nie prowadzi do celu: redukcje obszaru
siewnego w Stanach Zjednoczonych i Kanadzie
mialy wybitnie biurokratyczny charakter i pozo-
staly tylko na papierze — tern bardziej wiec w
Polsce, kraju wybitnie rolniczym, przy braku
umiejetnej organizacji i niemoznosci jej stworzenia
system ten nie nadaje sie nawet do dyskusiji.

Rozszerzenie rynkéw zbytu zarowno wewnetrz-
nych, jak i zewnetrznych bedzie pierwszym warun-
kiem optacalnosci rolnictwa.

Produkowa¢ tedy musimy duzo, sprzedawac
tanio.

Jednak paristwo w celu popierania produkcji
rolnej, chociaz w swoim wlasnym zakresie, winno
ustali¢ na pewien okres czasu cene zboza, spiry-
tusu i innych produktow, znacznie wyzszg; mogta-
by np. intendentura bezposrednio nabywac zboze od
producentéw po cenie stalej, np. 25 ziotych, mogt-
by monopol spirytusowy ptaci¢ statg cene: 1 zi.
20 gr. za litr suréwki, bez uszczerbku dla swoich
intereséw nalezatoby wprowadzi¢ specjalne
ulgowe taryfy kolejowe dla produktéw bezposre-
dnio nabytych u producenta przez spozywce w
rodzaju taryfy pocztowej dla przesylek zywnoscio-
wych. Znalaztyby sie i inne metody dla umozli-
wienia rolnikowi produkowania duzo i tanio.

Punkt ciezkosci jednak zagadnienia optacal-
nosci w rolnictwie lezy w plaszczyznie kosztow
produkcji rolnej. Aby moc sie nalezycie orjento-



wac i mozliwie objektywnie rozpatrze¢ w kosztach
produkcji, zwrécimy sie do liczb.

Bierzemy statystyke poréwnawczga dochodéw
i rozchodéw 52 majatkéow, 3 powiatéw wojew.
warszawskiego za rok 1929-30 wzglednie dobrej

konjunktury. Przy éwczesnej cenie $Sredniej 20.75
za kwintal zyta, 37,40 za kwintal pszenicy, 25
jeczmienia,20,4 owsa, 4,04 ziemniakow, 20,7 litr.

mleka, dochéd brutto z ha wynosit 549 zi
12 gr, czyli rownowaznik 26 g. zyta — rozchod
wytacznie na koszty prowadzenia gospodarstwa
1 podatki 488 zt 82 gr, rownowaznik 23 q. zyta
pokrycie na procenty od zadiucenia i utrzymanie
wihasciciela pozostato 3 kwint, zyta — 6,30 zt z ha.
Obcigzenie z tytutu odsetek od zadtuzenia zt 57,67
z ha, czyli dla wiasciciela zostaje z ha
2 zt gr 70.

Jesli wzig¢ ceny dzisiejsze: zyto 13 zi,
nica 24, jeczmien 13, owies :12 zt, ziemniaki

psze-
2.75,

Ceny w

Co jest podstawa i zrédlem wielu klopotéw
rolnika? To, ze ceny jego produktow spadty bar-
dzo znacznie, a ceny przemystowe i monopolowe
podskoczyty w gore albo utrzymaty sie w miejscu,
a podatki i optaty nie dostosowaty sie do poziomu

mleko 13 gr i uwaza¢, ze ceny te majg cechy
trwatosci i stanowig punkt wyjscia z kalkulacji,
jesli dalej zwazy¢, ze ceny wegla, zelaza, gotéw-
kowe wynagrodzenie robocizny obnizyly sie bar-
dzo nieznacznie, ze Swiadczenia publiczne i koszty
transportu pozostaty prawie na tym samym pozio-
mie z czas6w dobrej konjunktury, to liczac bardzo
optymistycznie, mozemy przyja¢ pod uwage, ze
koszty produkcji zmniejszylty sie o 25 proc. i za-
miast liczby 488 zi, otrzymamy 366 zt, co stanowi
réwnowaznik 28 q zyta.

Przyjmujac znowu catoroczng wartos¢ produkcji
bardzo optymistycznie na 25 q z ha, fatwo dojdzie-
my do wniosku, ze przy obecnych cenach zie-
mioptodéw warsztaty rolne nietylko nic nie
dadzg na pokrycie odsetek od zadtuzenia,
nic na utrzymanie witasciciela, ale ze deficyt
wyniesie (28 — 26) 2 q zyta czy okoto 26
zt z 1 ha. Dokonczenie nastgpi.

Polsce.

obecnych dochodéw rolnika.

zresztg, ale i innych warstw.
Jakzez ksztattowaly sie w Polsce ceny ?
Ptacono producentom (i to oczywiscie w War-

szawie lub na gietdzie, a nie w malych miastach):

Nie tylko rolnika

. 1928 r. 1932 r. 1933 r.

za 100 kg. pszenicy 50 zt 25 zt 25 zt

» » » zyta 41 z4 20 zt 15 zt

» »  w owsa 38 zt 17 zt 13 zt

» » , ziemniakéw jadaln. ozt 4 z4 3zt

_ % , Wwieprza zywej wagi 192 zt 84 zt 87 zt

., litr mleka_ ) 31 gr 19gr 16 gr

, 10 sztu_k I 158 gr 76 gr 66 gr

» 1 konia roboczego 409 zt 147 zt 144 7t

* 1 krowe dojng 456 zt 133 zt 142 zt

Rolnik zas ptacit:
1928 r.

za 100 kgcukru w Poznaniu 142 z4 11593221 11233 er}

1000 kgwegla 65 zt 69 zt 59 zt

100 Itr.nafty 58 zt 65 zt 62 zt

100 kgmydia 246 zt 199 zt 184 zt
Jeszcze ciekawsze bedzie zestawienie, ile kilograméw zyta ptaciliSmy za ptug, sél, nafte itd.?

1923|124 r. 1927128 r. 1929130 r 1933|134 r.

za phug 134 kg 100 kg 220 kg 273 kg

» 10 kg superfosfatu 35 kg 20 kg 40 kg 51 kg

, 10 sztuk garnkéw emaljow. 61 kg 51 kg 118 kg 178 kg

. 1 pare kamaszy 78 kg P9 kg 220 kg 192 kg

» 10 m. Madapolam 61 kg 53 kg 108 kg 106 kg

» 10 kg cukru 46 kg 36 kg 83 kg 110 kg

10 kg SO|,I _ 6 kg 8 kg 17 kg 27 kg

1 litr wodki 11 kg 14 kg 30 kg 39 kg

1 kg tytoniu 115 kg 14 kg 375 kg 572 kg

. 10 kg mydta 51 kg 52 kg 107 kg 109 kg

» 100 kg wegla 23 kg 15 k 40 kg 49 kg

10 Itr. nafty 13 k§ 10 kg 32 kg 41 kg

I jeszcze jedno obliczenie: robotnik rolny (ordynarjusz) wedtug przecietnych
ptac na podstawie uméw zbiorowych pracowat dni:

za 10kgcuKru

» 10 kg soli

» 100 kgwegla

» 10 kg nafty

» 10 m. Madapolam

Do podobnych wnioskéw dochodzimy, gdy

wezmiemy cene wieprza i przeliczymy w tén sam, ?sztyk.

jak wyzej, sposoéb.
Rolnik nie ma dzi$ wiecej, niz przed laty, roli,
pszenicy, zyta, kréw, swin. W r. 1929 mieli

1927128 r. 1929130 r. 1933|34 r.
24 dni 4,3 dni 4.9 dni
0,6 0,9 12
10 21 o 23 ,
09 17 19

36 5,6

51
nicy 4.047.000 sztuk koni, a w r. 1933 — 3.773.000
Bydta byto w roku 1929 — 9.057.000
sztuk, w r. 1933 8.985.000 sztuk. Trzody
chlewnej w r. 1929 — 4.829.000 sztuk, w r. 1933

roi- ! — 5753.000 sztuk. W sumie dobytku mniej’ w



1933, anizeli w r. 1929, a co bardzo wazne, war-
tos¢ tego dobytku o potowe mniejsza, niz w roku

A podatki przybywaly coraz to nowe. Nie
spadaty, ale rosty ! Te nierownosci sg w wysokim
stopniu przyczyna dzisiejszej niedoli mas w miescie
i na wsi. Stanistaw Rymar.

Pozyczki pod zastaw zboza.
Potrgcanie zalegtosci podatkowych.

Minister skarbu wydat donioste dla rolnictwa
zarzadzenie w sprawie tegorocznej akcji udzielania

pomocy kredytowej dla rolnictwa w postaci po-
zyczek pod zastaw rejestrowy zboza.

Przy wydawaniu tych pozyczek banki pan-
stwowe, jak i w latach ubiegltych, stosowa¢ beda

potracenia naleznosci podatkowych Skarbu Pan-
stwa. W roku biezgcym brana bedzie pod uwage
zalegtos¢ Il raty podatku gruntowego za r. 1933
jak réwniez raty pierwszej za rok 1934. W kaz-
dym razie sumy, potrgcane z tytutu zalegtych po-
datkowanie moga przekracza¢ 25 proc. udzielonej
pozyczki. Dla wykazania cyfry zalegto$ci urzedy
skarbowe wydawa¢ bedg rolnikom odpowiednie
zaswiadczenia, przyczem podania o takie zaswiad-
czenia wolne beda od optat.

Rownoczesnie, dla unikniecia nieporozumien,
Ministerstwo Skarbu wydato okdlnik do urzedow
podatkowych, zwracajgcy uwage na niedopuszczal-
nos¢ zajmowania za zalegtosci podatkowe zboza,
objetego zastawem rejestrowym.

Jak zapowiadajg sie zbiory
na Pomorzu ?

Niebywata posucha, jaka panowata w okresie
wiosennym, wptyneta niepomysinie na rozwdj zie-
mioptoddéw, specjalnie w okolicach, obfitujgcych w
grunta lekkie i piaszczyste, jak w Borach Tuchol-
skich, na Kaszubach i Mazowszu.

O ile na dobrych i urodzajnych potaciach dziel-
nicy pomorskiej, zwlaszcza na stynnych z wydaj-
nosci nizinach nadwislanskich i na spoistej glebie
ziemi chelminskiej az po Brodnice i Lubawe, po
lewej za$ stronie Wisty od Pruszcza $wieckiego
po Pelplin i Tczew, stan niemal wszystkich ziemio-
ptodéw po obfitych opadach w koricu maja i na
poczatku czerwca znacznie sie poprawit, to przy-
czyny tej korzystnej zmiany nalezy szuka¢ przede-
wszystkiem w tem, ze wegetacja na Pomorzu wzgl.
pozno sie rusza; opady wiec, ktére Pomorze otrzy-
mato, aczkolwiek tez z pewnem juz opoOznieniem,
spowodowaly stanowcza poprawe tak w zbozach
zimowych, jak tez i w jarych i okopowiznie.

Pszenica, np. miejscami wprawdzie zachwa-
szczona, zapowiada naogét dobry plon. Zboza ta-
towe wyréwnaty sie w ostatnich tygodniach wsku-
tek dostatecznego nasilenia p6l wilgocia, tak, ze
stan tych ptodow jest naogét zadawalajacy. Na
nizinach rolnicy obiecujg sobie 100-procentowy
plon tych zbéz, nie mniejszy niz w roku ubie-
glym. Wprawdzie na gruntach pofatldowanych
opady wyrzadzity pewne szkody, niektére bowiem
pola trzeba bylo ponownie uprawié, lecz niedobér
ten nie zawazyt zbytnio na ogolnym wyniku zniw,
o ile warunki klimatyczne nadal pozostanga Kko-
rzystne. Rosliny strgczkowe rozwigzaty sie prawie
wszedzie, nawet na gruntach stabszych, odpowiednio.

Stan zyta natomiast budzi na calem niemili
Pomorzu wielka obawe; jest ono stabe i krotkie
w stomie, a ziarno na lekkich gruntach niedosta-
tecznie wyksztatlcone. Miejscami ukazuje sie na
zycie rdza, wskutek czego stoma jako pasza bedzie
mniej wartosciowa. W poréwnaniu do zniw ze-
sztorocznych rolnicy przewiduja przecietnie 30
procent niedoboru tego zboza chlebowego.

Siana i koniczyny sprzatnieto przy dobrej po-
godzie; zniwo pod wzgledem jakosci wypadio do-
brze, natomiast bardzo miernie co do ilodci. Na
nizinach, dobrze liczac, sprzatnieto 50—60 procent
zbioréw normalnych, na wyzynie natomiast zna-
cznie mniej, albowiem wskutek wypalania sie pa-
stwisk trawe i koniczyny zuzyto przewaznie na
pasze zielong. Zachodzi juz teraz pewna obawa
0 przezimowanie inwentarzy.

Niektére gatunki ziemniakéw, zwilaszcza na
niskich oraz stabszych gruntach, ucierpiaty z po-
wodu nocnych przymrozkdéw; mianowicie ostatni
przymrozek w nocy: 16 na 17 ub. m. wyrzadzit
miejscami znaczne szkody.

Cukrowka i buraki pastewne,
nastaniu opadow, przedstawiajg sie jak dotad
niezle; rychlejsze zastaniajg juz ziemie. Dalszy
ich rozwéj zalezy od warunkéw klimatycznych,
stonica i ciepta, przyczem stwierdzi¢ nalezy, ze
Pomorze za wyjatkiem strefy nadmorskiej pod
wzgledem ciepta atmosferycznego wyjatkowo przo-
dowato dotychczas w kraju.

Wobec obnizenia przez cukrownie zakontrak-
towanych obszaréw pod buraki, niektérzy rolnicy
poczynili préby hodowli maku na znaczniejszych
obszarach ; w 5 powiatach Srodkowych uprawia sie
tyton. Plantacje tych produktow przedstawiajg sie
jak dotad korzystnie.

Dobry urodzaj zapowiadajg owoce pestkowe
1 niektére gatunki jabtek. Stan warzywa w ogro-
dach jest wszedzie dobry.

przerywane po

Szparowauie podidég w Spichrzach
I na strychach.

Dbaty i staranny gospodarz nie zaniedbuje
matych i niekosztownych poprawek, gdyz wywo-
tane przez to straty mogg by¢ wielokro¢ wieksze.

Wiadomo, jak znaczne szkody wyrzadzajg nie-
raz w $piehrzu i na strychach rozmaite szkodniki
gniezdzace sie w szparach i dziurach, zwlaszcza
najgrozniejszy z nich wotek zbozowy. Trzeba wiec
dobrze opatrzy¢ wszystkie szpary, zarbwno w po-
dtodze, jak i w sScianach. Zwykle jednak w szpary
wstawia sie rozmaite listwy, kliny, przektada sie
podtogi itp., a wszystkie te zabiegi sg mato sku-
teczne, poniewaz szpary tworzg sie ponownie, a wo-
tek ma doskonaty schowek. Obijanie szpar i za-
tamkoéw blacha rowniez celu nie osigga, nie moéwigc
0 tem, ze jest to niepraktyczne, worki sie bowiem
drg tatwo, a narzedzia, zwlaszcza szufle, na blasze
szybko sie psuja.

Najpraktyczniejszem okazato sie zalewanie
wszelkich dziur i szpar w spichrzu zwyklym pa-
kiem. W tym celu nalezy je uprzednio ostrem
narzedziem doktadnie wyczysci¢ z kurzu, brudu,
piasku itp., nastepnie szczelnie i mocno pozatykac
pakutami, a z wierzchu zala¢ zagrzanym pakiem.

Po wystygnieciu wygtadzamy nozem i zeskro-
bujemy to miejsce, gdzie paku nalano za duzo, tak,
aby podioga byla zupetnie gtadka i réwna.



Zapasy nha

Konserwowanie jarzyn.

Kazda gospodyni rozumie dobrze

znaczenie przygotowania zapasoéw na

zime. Zaopatrzona dobrze $piZarnia

sprawia,

rodzinie potrzebnag rozmaitos¢ pokar-

mow, koniecznag dla zdrowia bez po-

wiekszenia normalnych wydatkow. Sezon bowiem letni, bogaty
W jarzyny, nastrecza ku temu najlepszg okazje. Przy zakupnie
jednak jarzyn, przeznaczonych do konserwowania na zime,
uwaza¢ nalezy, aby towar byt Swiezy i w dobrym gatunku.

Najpewniejszym sposobem konserwowania jarzyn jest
gotowanie i nastepnie sterylizowanie czy to w aparacie
Wecka, ogdélnie znanym, czy tez w braku tegoz w wiekszym
garnku lub baniaku, zaopatrzonym w dno dziurkowane (celem
uchronienia stoikéw przed peknieciem). Stoiki, zamkniete
szczelnie lub zawigzane pergaminowym papierem, a owiniete
w siano lub Sciereczki, ustawia sie na dno baniaku, zalewa
si¢ zimng wodg do potowy ich wysokosci i stawia na ogniu
do gotowania. Od zagotowania sie wody liczy sie pét godzi-
ny, poczem odstawia z ognia przykryte i pozostawia az do
ostudzenia. Stoiki, wyjete z goracej wody, popekatyby przy
zetknigciu z chiodniejszem powietrzem.

Wazng role przy konserwowaniu odgrywa czystos¢ sto-
ikbw, w przeciwnym razie konserwy sfermentujg i stajag sie
niezdatne do uzytku. Dobrze wymyte woda i soda stoiki
wyciera sie czystg Sciereczka, nastepnie wyptokuje czystym
spirytusem, poczem juz sie stoika nie wyciera. Kieliszkiem
od wina spirytusu mozna wyptokac, przelewajac z jednego
stoja do drugiego, catag mase stoikéw.

Gotowe konserwy przechowywaé nalezy w miejscu su-
chern i cbtodnem, nie mroznem, Przeglagda¢ stoje nalezy raz
na miesiac; dobrze jednak przyrzadzona konserwa jest pewna.

Jakie jarzyny nalezy konserwowac?

Swietnym przysmakiem sg marynaty: z marchewki t-
zw. karotki, czubkéw szparagéw, zielonego groszku, fasolki,
kalafiora, szczawiu i szpinaku, konczac na matych zielonych
pomidorach. Kazdg jarzyne marynuje sie oddzielnie.

Po dokladnem oczyszczeniu i optdkaniu, mate jarzynki
w catosci lub wieksze pokrajane tadnie np. karbowanemi
nozykami, wrzucamy na wrzaca, osolong wode, zagotowac
najwyzej dwukrotnie. Potem odcedzi¢, wytozy¢ na fajanso-
wg lub kamienng miske, zala¢ wrzgacym, stabym octem i po-
zostawi¢ na noc. Nastepnego dnia odcedzi¢ i po utozeniu w
stoju lub kamiennym garnku doda¢ korzeni, pokry¢ zupetnie
mocnym octem, przegotowanym poprzednio z cukrem i zu-
petnie wysiudzonym. W ten sposéb przechowane te przy-
smaki nieraz w zimie si¢ nam przydadza.

Konserwa z kalafiora.

Kalafiory biate i twarde podzieli¢ na mate czastki, optu-
ka¢ w wodzie, do ktérej dodano tyzeczKe octu, aby wywabicé
muszki i gasieniczki. Potem wylozy¢é na sito i sparzyé
wrzaca woda. Nastepnie gotuje sie je w wodzie z solg
i szczyptg cukru 10 minut. Przestudzone wkiada sie do stoi-
kéw i zalewa smakiem, w ktérym sie gotowaly, zamaka lub
zawigzuje szczelnie i gotuje na parze przez pé6t godziny.

Konserwy z groszku zielonego.

Groszek zielony konserwowa¢ mozna albo w stojach
szklanych, hermetycznie zamknietych albo mozna go suszyé
w stoncu, mieszajac czesto, aby réwno usecht.  Groszek su-
szony przechowuje sie w stojach, zawigzanych pecherzem lub
muslinem w suchej $pizarni.

Do konserwowania w stoikach bierze sie tylko mtodziut-
ki zielony groszek. Wyluskany sparzy¢ wrzaca woda, gotuje
sie 8 minut; wyrzucony na sito i obsuszony nakiada sie
do matych stoikow, zalewa osobno przegotowana lekko oso-
long wodg i dodaje na stoik litr. tyzeczke cukru (o ile kto lubi
stodkie jarzynki). Nastepnie zawigzuje sie stoiki szczelnie
i gotuje na parze przez pét godziny. Mozna groszek takze
uktada¢ do stoikéw, hermetycznie zamknietych, bez pomocy
gotowania, jednakze wtedy nalezy groszek gotowaé az do
miekkosci i dopiero napetni¢ nim stoiki.

\

ze zimg mozna zapewnié | Ic N . ] i

J wrzucac miazge do woreczka i wyciska¢ sok za pomocg prasy
i

KOBIECY

Wino
| Owoc ten daje najszlachetniejsze wina.

Owoc obmyé¢, o ile
ktére nadaja winu goryczy.
tluczka -

moznosci pozbawi¢ korzonkoéw,

Pognie$¢ za pomoca watka lub
ale unikac¢ rozgniatania pestek. Pognieciony owoc
odstawi¢ na 4— 6godz*, aby lepiej sie sok wydzielit. Potem

lub praski. Wytloczyny sa bez wartosci.

Dzieki duzej krasowosci porzeczki wymagaja dodatku
duzej ilosci wody, dlatego tez nadaja sie na wina ciezkie.
Np. na 25 Itr. soku dodajemy 2 razy tyle wody, tak, ze otrzy-
mamy 75 Itr moszczu. Do moszczu, wlanego do balonu, do-
dajemy 16 do 20 kg. cukru w postaci syropu, rozcienczonego
z czescig wody, przeznaczonej do soku. Wymieszaé i dodacé
drozdze i pozywke. Do fermentacji moszczu z porzeczek
biatych uzywa sie drozdzy Asmanshausen lub Sauternes, za$
z czerwonych — Bordeaux lub Portwein.

Uszczelniony balon czopem ferment, postawi¢ w tempera-
turze 16° lub wyzej — jednak nie na storicu ani w poblizu
pieca.

Fermentacja zachodzi gtadko — wina klarujg sie naogét
dobrze, natomiast wymagajg dtuzszego czasu na dojrzewanie.
O ile fermentacja ustala, np. po 2—3 miesigcach, wino ostroz-
nie Scigga¢ — postepujac dalej, jak podaliSmy w ogélnych
wskazéwkach o winach owocowych.

Po roku wino juz dobre do uzytku.

Dobre rezultaty daje moszcz, zestawiony z porzeczek
biatych i czerwonych.

Wino z porzeczek tatwo nabiera posmaku myszki, to tez
czysto$¢ i starannos¢ przy przyrzadzaniu go jest tembardziej
wskazana.

Ly W

DOBRE RADY.

Brudne stoje, garnki, butelki.

Kamienne garnki, stoje szklane i rézne butelki obecnie
potrzebne sg do konserw. O ile nabraly wskutek diugiego
nieuzywania brzydkiego, stechiego zapachu, usuniemy go
przez wygotowanie stojéw i garnkéw kamiennych w tugu z po-
piotu drzewnego.

Z butelkami poradzimy sobie w ten sposéb, ze nalejemy
w nie do petna przegotowanej, wystudzonej wody, w ktorej
rozpuscimy krysztatki kalihypermanganikum. Roztwér musi
by¢ taki, aby woda byla dobrze r6zowa. Napetnione butel-
ki wstawiamy na caly dzien do cieptego piecyka kuchennego.
Po wylaniu roztworu i dokladnem wyptékaniu butelki beda
zdatne do uzytku.

Réwniez do mycia stojow lub butelek, ktére trudno jest
domy¢ w $rodku, uzywa sie pokruszonych skorupek jaj. Gdy
jednak nie mamy ich pod reka mozemy zastgpi¢ je octem
z domieszka grubej soli kuchennej lub piasku albo surowych
kartofli, obranych i pokrajanych w drobne kawatki.

Naklejanie etykietéw na szkle.

Dobrym S$rodkiem w tyra celu jest biatko z jajka. Przed
uzyciem nalezy je ubi¢ na piane i po opadnieciu dopiero tej
ostatniej za pomocg pedzla pocigga sie niemi etykiety. Po
wyschnieciu etykiety trzymaja sie silnie szkla, nawet
w wilgotnem miejscu.

Aby mleko nie skwasniato.

Latem, gdy tatwo mleko kwasnieje, mozna temu zapo-
biec, dodajac do naczynia, mlekiem napetnionego, tartego
chrzanu. tyzka stotowa starczy na jeden ceber mleka Ilub
kilka kropel soku, wycisnietego z chrzanu.

Inny sposéb jest nastepujacy : Na kazdy litr mleka wsy-
pa¢ na koniec noza mieszaniny, sporzadzonej przez zmiesza-
nie kwasu borowego w proszku, w réwnych czesciach
z drobno ttuczonym cukrem. Nie szkodzi zdrowiu, nie zmie-
nia smaku, a zabezpiecza mleko od zwTarzenia.

Papler, nieprzepuszczajacy powietrza.
W goracej wodzie rozpusci¢ bialg zelatyne, umaczaé¢ w
niej papier pergaminowy, rozciggna¢ gtadko na stoiku
| i obwigza¢ sznureczkiem; po kilku minutach papier wyschnie,
| stwardnieje jak skéra i wcale nie przepuszcza powietrza.
| Obwigzywaé¢ nalezy pospiesznie, chodzi bowiem o to, by pa-

| pier na mokro przykleit sie do stoika.

zporzeczek.



