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Rok VIII.

Zaktadajmy sady,

bo to pewne zrédio dochodu.

Dotychczasowa nasza gospodarka sadowa
znajduje sie jeszcze w pierwotnym stanie. Do
racjonalnej gospodarki sadowniczej u nas jeszcze
bardzo daleko.

Aczkolwiek ruch w kierunku zaktadania sadow
wzmogt sie w ostatnich czasach, jednak sadéw
naprawde dobrych powstaje znikoma ilos¢. A
szkoda. Spozycie owocéw z roku na rok wzrasta,
a o tem, zeby zaspokoi¢ konsumpcje nasza we
wilasnym zakresie, niema w tej chwili mowy, wiec
sprowadzamy z zagranicy ogromne ilosci owocow
oraz ich przetwory i wydajemy z lekkiem sercem
okoto 40 miljonéw na zakup zagraniczny. A prze-
ciez nie tylko, ze nie powinniSmy owocéw impor-
towac, ale winnismy dojs¢ do tego, by mo6c nasz
owoc wywozi¢ zagranice.

Czemze ttumaczy¢ ten brak owocu krajowego?
Czyzby w Polsce nie byto odpowiednich podstaw
do racjonalnego rozwoju sadownictwa? Czy
niema odpowiednich do tego gleb czy warunki
klimatyczne sa przeszkodg ? Otéz tak wcale nie
jest. Drzewa w Polsce rodzg roéwnie obficie, jak
i zagranicg, a ich owoce nie sg wecale gorsze
od ich siostrzyc zagranicznych.

Wiec czemze wyttlumaczy¢ sobie, ze nasi rol-
nicy, z obojetnoscig godng podziwu, pozwalajg na
wywo0z dziesigtkéw miljonéw ztotych zagranice na
zakup tam zwyklych jablek, grusz, Sliwek itp.
owocOw ? A moze sadownictwo sie nie optaca,
moze daje mate zyski przy wielkim naktadzie
pracy i kosztow ? Ot6z znowu nie. Praktyka
wykazuje, ze sady, jako tako prowadzone, s3
jedng z najbardziej dochodowych dzialéw pro-
dukcji rolnej. Sad, cho¢ bywa czestokroé¢ nara-
zony na najrozmaitsze niebezpieczenstwa, a nawet
ulega im, jednak zyski, jakie przynosi, sa catko-
wicie w stanie pokry¢ straty, optaci¢ budowe
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sadu i da¢ jeszcze
cielowi.

Oczywiscie, ze sady, by daly odpowiednie re-
zultaty, muszg by¢ nalezycie prowadzone, a juz
dobor drzew dla danej miejscowosci odgrywa
role zasadniczg. Prace nad wyborem terenu oraz
doborem drzew nalezy koniecznie, przy zakladaniu
sadu, powierzy¢ rutynowanemu i sumiennemu
fachowcowi.

Nadeszta jesiel, a wraz z nig pora sadzenia
drzew i zakladania sadoéw. Na czoto wysuwa sie
hodowla jabtek, dla uprawy ktérych mamy dobre
warunki na calej przestrzeni naszego kraju.

Co do gruszek, jezeli chodzi o ich handlowg strone,
to grusze nam dobrze sie udaja, jednak przewaznie
tylko odmiany letnie i jesienne. Zimowe odmiany
gorzej dojrzewaja i przechowuja sie nieszczegolnie.
Owoce zas wczesniejsze, jako produkt bardzo nie-
trwaly, nie mogg by¢é traktowane w handlu na
szerokg skale. Dlatego nalezy dobrze sie zasta-
nowi¢, jaki rodzaj gruszek sadzi¢, by mie¢ z nich
jak najwiekszy zysk.

Silniej niz dotychczas nalezaloby rozwingc
produkcje owocow pestkowych i nie ograniczac
sie jedynie do terenéw podmiejskich, lecz prze-
sung¢ Smiato ich uprawe w gltab kraju, gdyz tran-
sport znosza one znakomicie, jak to widzimy
cho¢by na duzych transportach tych owocow,
przysytanych z Wioch lub Wegier. A i ogrod-
nicy podwarszawscy eksportowali swoje czere$nie
przed wojng az do Petersburga.

Oprécz wisni nadaja sie przedewszystkiem w
w naszych wojewédztwach i czeresnie. Nalezy wiec
pamieta¢ o hodowli czeres$ni.

I na S$liwki nalezy zwréci¢ szczegolniejszg
uwage, zwilaszcza na suszone, bo tych ciggle im-
portujemy bardzo duzo. Warunkiem optacalnosci
uprawe Sliwek jest zorganizowanie przetworstwa
tych owocdéw, a wiec suszarni, fabryczek powi-
det itp.

znaczny zysk jego wiasci-



Krzewy jagodowe: porzeczki, agrest i maliny
udajg sie na przestrzeni catego kraju i tu nie gra
roli nawet odlegtos¢ od osrodkéw zbytu. Najwiek-
sze bowiem ilosci np. agrestu sg spozywane w
stanie niedojrzatym, a taki agrest jest twardy i zno-
si transport znakomicie.

Maliny dobrze sie kalkulujg, przerobione na
sok i marmelade, ktore zawsze zbyt znajdujg. Po-
rzeczki znodw, jak zadne inne jagody, nadaja sie
znakomicie takze i do wyrobu win owocowych
i ozywczych galaretek.

A ziemia nasza, rozlegta i urodzajna, czeka
tylko na jak najwieksza ilo$¢ szaty roslinnej, z kt6-
rej rodzi sie tyle uzytecznych dla cztowieka po-

karméw, wysuwanych przez nauke ostatnich lat
na czoto potrzebnych organizmowi naszemu
sktadnikow.

Wykorzystajmy zatem kazdg piedz ziemi, nie

dajmy jej trwa¢ w bezuzytecznosci!

Niechaj nikogo nie braknie w szeregu pio-
nieréw polskiego sadownictwa! Zapaséw w na-
szych dobrze zaopatrzonych szkétkach drzew
owocowych nie braknie!

Przedewszystkiem jednak nalezy sadzi¢ mo-
zliwie jak najwiecej jabtoni — Polska bowiem po-
winna sie sta¢ kraing jabtka.

Wykaz dobrych odmian jabtoni i grusz
dla Pomorza.

Jabto nie. Letnie : Inflandzkie (Oliwka z6ta),
Kalwilla letnia Fraasa, Oliwka czerwona. Jesienne:
Antondéwka, Grafsztynek, Kronselskie. Zimowe:
Bojken, Boskoopskie, Krélowa Renet, Landsber-
skie, Malinowe, Oberlandzkie. Uwaga: Boskoopskie,
Krélowa Renet i Landsberskie zaleca sie szczepié
podwdjnie, Grafsztynka i Krélowe Renet hodowac,
gdzie wiecej wilgoci.

Grusze. Faworytka, Hardy, Lipcowka, Pa-
ryzanka, Plebanka, Salisbury, Szarneza, Willamsa
(Bonkreta).

Zbior, wybor i przechowywanie
owocow.
(Od Czytelnika fachowca).

(Dokonczenie).

Na materjaty izolacyjne nadajg sie papier, a zwiaszcza
bibutka w ktérg zawing¢ kazdy owoc — starannie skre-
cajagc bibutke ponad ogonkiem. Kazdg warstwe tak owinie-
tych owocéw przektada¢ papierem pakowym. W ten sposob
opakowane owoce moga przetrwac¢ kilka miesiecy w stanie
Swiezym, nie tracac nic na wygladzie i smaku. Wszelkie
Renety, zwlaszcza najtrudniejsza do przechowania Reneta
Szara — doskonale przechowuje sie w ten spos6b. Do spo-
zywania wyjmowac tylko potrzebna ilos¢, gdyz wydelikacone,
narazone odrazu na dzialanie promieni $wietlnych, tatwo
dostajg plam i psuja sie.

Stoma, siano, sieczka i plewy — nie sg polecenia
godne do przesypywania owocow — gdyz tatwo ulegajg za-
technieciu, a owoc nabiera niemitej woni.

Miat z wegla drzewn. jest dosk. materj. do przech. owocow.
Dzigki swym wilasnosciom antyseptycznym chroni owoce od
gnicia, a jako zty przewodnik ciepta pozwala na przecho-
wywanie owocow nietylko w chiodzie, ale takze w ogrzanych
pokojach, gdzie dojrzewajg powoli, lezac az do nastepnego
lata. Ukladajac w skrzynce zdrowe, nieuszkodzone owoce,
przesypywac¢ doktadnie kazdg warstwe dobrze zmielonym
suchym miatem z wegla drzewnego, tak, by kazdy owoc cat-
kowicie byt obsypany. Owoce powinny leze¢ Scisle, a przy
stopniowem wyjmowaniu uwaza¢, by nie obetrze¢ warstwy
weglowej z pozostatych owocéw w skrzynce.

Popi6t drzewny, dobrze wysuszony i przesiany jest
tez godny polecenia. Owoce owija¢ w bibute i przesypywac
popiotem (zbierajac na ten cel wieksza ilos¢ popiotu, prze-
chowywa¢ go w suchem miejscu, np. w beczkach starych
lub w workach na strychu).

Miat torfowy, doktadnie przesiany i zupetnie suchy
jest moze najlatwiejszym i najlepszym materjatem izolacyj-
nym, uzywanym do przechow. zdrowych owocéw w stanie

Swiezym. Jest on jak miat drzewny ziym przewodnikiem
ciepta, chroni wiec owoce od naglych zmian temperatury,
dzieki czemu moga diugo leze¢. Mozna, lecz nie potrzeba,

zawija¢ owoc w bibute. Owoce wcale zapachem torfu nie
przechodza.

W piasku tez owoce doskonale sie trzymajg, wolno
i rowno dojrzewajag, nie tracac wcale smaku i zapachu. Musi
by¢ on doktadnie wymyty i wysuszony, ale nie wyprazony
(np. na blasze), gdyz wtedy odciggnatby zbyt duzo wilgoci
z owocéw, powodujac ich wiedniecie. Owoce zawija¢é w bi-
butke, by piasek nie dostat sie do zaglebien kielicha i ogon-
ka, skad trudno go usungé. Na spéd skrzynki, wyscielo-
n ej papierem pakowym, sypa¢ 2—3 cm. grubg warstwe
piasku, potem uktada¢ owoce, znéw sypacé piasek, by pokryt
owoce 2—3 cm warstwg itd. Na wierzch skrzynki dacé
grubsza warstwe piasku i przybi¢ wieczkiem.

Weilna drzewna nadaje sie doskonale do przechowania
owocow w skrzynkach, do wyscietania szuflad lub pétek w
piwnicy. Welna nie moze byé zbyt cienka lub zbyt gruba,
najlepsza jest taka, jaka handlarze uzywaja do pakowania
jaj. Wazna rzeczg jest, by wetna byta bezwonna, nowa lub
najwyzej przechowana z ub. roku od owocéw i trzy-
mana w suchem, przewiewnem miejscu. Najlepsza jest
z topoli, znacznie gorsza, z powodu zywicznego zapachu —
z drzew iglastych. O ile nie mozna dosta¢ innej welny, jak
sosnowa, trzeba ja przed uzyciem dokladnie przewietrzy¢
i przesuszy¢ na stoncu (uktada¢ na trawie w ciepte, suche,
stoneczne dni, chronigc przed deszczem i rosg). Potem trzy-
maé¢ w miejscu suchem i przewiewnem. Welna drzewna za-
pobiega przedostawaniu sie zgnilizny z owocu na owoc.

Suchy mech — jako doskonaly $rodek zabezpiecza

zdrowe i dorodne owoce od predkiego dojrzewania, gnicia
i utracenia smaku i aromatu. Przygotowanie go jest dos¢
kitopotliwe. Mech bowiem musi by¢ zupelnie czysty, t. zn.

trzeba go wymy¢ z ziemi, ale i wybra¢ dokladnie wszelkie
zanieczyszczenia, jak poczwarki i domieszki roslinne. Dobrze
jest przebrany mech sparzy¢ i suszyé. Przechowywaé do
jesieni w miejscu suchem i przewiewnem. Pakujac, na dno
ktas¢ kilkunastoctm. warstwe mchu, na niej owoce (jabtka
ogonkami do géry — gruszki lezac). Przestrzenie miedzy
owocami zatyka¢ tez mchem, potem ktas¢ warstwe mchu
(ok. 5 cm) i znébw owoce. 8—10 cm. przestrzern od brzegow
skrzynki wypetni¢ mchem i wieko zabic.

W Niemczech skrzynki tak zapakowane zakopujg w ziemi
na gtebokosci 75 cm. — 1 m. i powierzchnie ziemi przykry-
wajg lisémi lub tecinami, by ziemia nie zamarzta. Owoce
takie moga by¢ wyjete dopiero wiosnag roku nastepnego
i beda jak Swiezo zerwane z drzewa. Przed zabiciem i pa-
kowaniem podda¢ owoc trzeba okoto 2 tyg. wypoceniu sie,
by utracit nadmierng wilgoc¢.

Mozna tez owoce przechowaé¢ przysypane zbozem: dobrze
wysusz, zytem, pszenica, prosem itd. Owies i jeczmien ka-
lecza owoc. Najlepsze jest proso, drobne, okragte ziarnka
doskonale wypeiniaja przestrzenie miedzy owocami. Zboze
najlepiej uzywaé, przechowujac owoce w beczkach.

Kopcowanie lub dotowanie jablek.

Przy duzym urodzaju owocu mozna cze$¢ owocow, zwia-
szcza odmiany jabtek wytrzymalszych, jak Grochéwka, Szte-
tyna czerwona i Kalwila czerw, wielkanocna przechowaé
w kopcach lub dotach. Pepiny Ribstora, Krélowej Renet i Go-
tgbkoéw nie kopcowa¢, gdyz wiedng, tracg smak i pod-
legaja zgniliznie.

Jabtka, przeznaczone do kopcowania, trzeba wpierw do-
brze wypoci¢, by utracity nadmiar wilgoci. Muszg leze¢ na
kubkach w tymczasowej przechowalni okoto 2 tygodni, potem
przebiera¢ doktadnie, aby do kopca nie da¢ ani jednego
nadpsutego.

Kopiec robi sie w suchem miejscu i wysoko potozonem,
na dobrze przepuszczalnej ziemi. Ziemie pod kopiec oczy-
Sci¢ doktadnie, zeskrobujgc warstwe zewnetrznag na 15 cm,
nastepnie rozpostrze¢ warstwe weitny drzewnej, na niej ukia-
dac¢ jabtka b. delikatnie w piramidke, ktérej Srednica nie-
powinna by¢ wyzsza nad 1 m., a wysoko$¢ maksyminalna
70 75 cm. Nastepnie nakrywaé¢ owoce warstwg wetny
drzewnej, na wierzchu zas zrobi¢ z niej rodzaj ,kominka”
(wystawaé winien ponad warstwe ziemi). Mozna tez war-
stwy owocow przektada¢ wetng drzewna, by mniej sie wza-
jemnie odgniataty.

Caty kopiec (procz kominka) obsypac kilkadziesigt cm.
warstwa ziemi, ktorg sklepuje sie starannie, by woda de-
szczowa spitywata, a nie dostawata sie do kopca. Gdy na-
dejda mrozy, przykry¢ kopiec warstwa lisci lub innego mater-
ju izol. (nawozu nie nalezy uzywac), poczem znéw sypac ziemie,
przykrywajac teraz i pozostawiony poprzednio ,kominek”. W



czasie dtuzszych odwilzy ,kominek* otwiera¢, by wypusci¢
gazy i pare wodng, wytworzone przez oddychanie owlocow.

Poszczegélne odmiany nalezy kopcowaé oddzielnie. Gdy
nadejdzie pora, w ktérej dana odmiana powinna juz dojrzec,
— a nie chcemy owocéw juz dtuzej trzymaé — otworzy¢é ko-
piec i przenies¢ owoce wszystkie do piwnicy.

Przechowywanie w dotach jest tatwiejsze — stosowane
powszechnie w Niemczech.
D6t kopiemy w ziemi dobrze przypuszczalnej (np. pia-

szczystej) na m. gteboki i na 1pétim. — 2 m. szeroki i dtugi
(zwhaszcza wielko$¢ dotu zaleznie jest od ilosci owocéw). Dno
wysypacé¢ grubg warstwa zwiru, gruboziarnistego piasku (tak
robig w Niemczech) lub robi¢ pomost z desek, oparty na
wbitych w dno dotu kotkach, tak wysokich, by pomost byt
wzniesiony na 20—25 cm. od dna dotu. Na takiej podtodze
wystanej weina drzewng, mchem, torfem lub innym materj.,
izolacyjnym, ukfadaé warstwami owoce, dobrze uprzednio
~wypocone“, przykry¢ tym materj. izol. i sypa¢ ziemie na
%—38j m. grubg warstwg. W kilku miejscach da¢ kominki,
ktére za nadejsciem wiekszych mrozéw nakrywaé ziemig.

W Niemczech boki takich dotéw ostaniajg stoma, a warst-
wy owocowe przektadajg lisSciami debowemi, na wierzch
owocow dac liscie, potem stome, ktérg nakrywamy daszkiem
z papy dla zabezpieczenia od wody, a dopiero na to sypac
ziemie, pozostawiajac kominki. Liscie debowe dzialaja anty-
septycznie, utatwiajg wiec przechowanie, nadaja jednak owo-
com specjalny smak.

Owoce w dotach przechowujg sie zupetnie dobrze, moga
leze¢ 4—5 mies., nie tracac na wygladzie i ruchu, a bardzo
mato na wadze. Sposéb ten jest dobry, ale nie wszystkie
owoce mozna tak przechowac. Najlepiej nadajg sie¢ odmiany :
Grochéwka, Sztetyny, Zelezniak, Bajken i Reneta Kaselska.
Gruszek tak przechowa¢ nie mozna. Jak przy kopcach daé
do dotu tylko 1 odmiane, uktadajgac owoce warstwa nie grub-
sza, niz 3B metra. F-ski

KOMUNIKATY.

Przypomina sie pp. rolnikom, ze w Lubawie
u p. Gotembiewskiego, ul. Kopernika, zostata utwo-
rzona zbiornica jaj, ktora codziennie zakupuje
Swieze jaja kurze, ptacac za towar dobry 1 =z
zi kilogram. Na 1 kg. wejdzie zaleznie od wiel-
kosci jaj 15 do 17 szt. jaj. Wymagane sa jajka
Swieze 3 do 5 dniowe, wagi powyzej 50 gramoéw
i czyste. Jajka nie mogg by¢ myte, bo wtenczas
bardzo szybko wysychajg i dlatego niechetnie sg
kupowane na rynku angielskim. O ile postaramy
sie dobry towar dostarcza¢, to cena na jaja poj-
dzie znacznie w goére, przez co materjalnie duzo
zyskamy.

Nadmienia sie, ze zbiornice w Nowemmiescie
u p. Dziegielewskiego i w Lubawie rowniez jaja
zakupuja.

Nawozy sztuczne stanialy.

Panistwowe Zjednoczone Fabryki Nawozow
Sztucznych w Moscicach i Chorzowie komunikujg,
Ze na sezon jesienny nastagpita dalsza znizka cen na-
wozéw sztucznych produkowanych przez te fabryki.

Znizka w stosunku do roku ubiegtego wynosi
od 10 do 15 proc. Od roku 1934 nawozy sztuczne
staniaty o blisko 50 proc. Nawozy sztuczne mozna
naby¢ w kazdym skiadzie konsygnacyjnym. W
powiecie lubawskim skiady konsygnacyjne nawo-
z6w sztucznych znajdujg sie w ,Rolniku” w Lubawie
i oddziale w NowemmiesScie.

Ceny nawozéw sztucznych obliczone sa franco
stacja odbiorcza, to znaczy, ze ceny nawozéw
sztucznych na wszystkich stacjach odbiorczych sa
rowne.

Z uwagi na to, ze na Swiecie jest nieurodzaj
i istniejg dobre horoskopy co do cen na przysztosé,
wobec tego stosowanie nawozéw sztucznych moze
sie w biez. i przysztym roku optaci¢. Zaleca sie
stosowa¢ nawozy sztuczne racjonalnie i w mniej-

szych ilosciach za gotéwke,
ryzyka.

aby unikngé¢ ewt.

Nadsytanie sprawozdan ze zebran.

Towarzystwo Rolnicze Powiatowe prosi pp. se-
kretarzy Kotek Rolniczych o regularne nadsytanie
sprawozdan ze zebran Koétek. StwierdziliSmy bo-
wiem, ze caly szereg Kotek Rolniczych sprawozdan
wogble nie nadsylta. Poniewaz T. R. P. o pracy
Kétka moze sie dowiedzie¢ ze sprawozdania, wo-
bec tego nalezy dopeini¢ swego obowigzku.

T, R. P.

Sktadki cztonkowskie na rzecz T. R. P.

Komunikujemy czionkom naszym, ze z dniem
1 wrzesnia rb. uptyngt termin do uregulowania
sktadek cztonkowskich.

Wobec powyzszego prosimy wszystkie Koétka
Rolnicze, jak i cztonkéw powyzej 200 morg, azeby
sktadke jak najrychlej uiscili, przyczem zwracamy
uwage na § 16 statutu T. R. P. T. R. P

Korzystne nabywanie maszyn i narzedzi
rolniczycb.
Sekretarjat Towarzystwa Rolniczego Powiat,
w Nowemmiescie otrzymat zastepstwo jednej z po-
wazniejszych firm polskich, ktéra zobowigzata sie
dostarcza¢ maszyny i narzedzia rolnicze po znacz-
nie znizonych cenach. Wszyscy ci rolnicy, ktérzy
chcieliby naby¢ maszyny i narzedzia rolnicze, mo-
ga poinformowac sie o cenie i warunkach spftaty
w Sekretarjacie TRP. T. R. P.

Nadestanie spiséw czitonkow.

P.P. prezesow Kotek Roln. prosimy o nade-
stanie nam w jak najkrétszym czasie spiséw czton-
kow na rok 1934.

Spisy te musimy dostarczy¢ do dnia 1 X. 34
do Centrali P.T.R., wobec tego prosimy o przestanie
spiséw przed tym terminem. Tow. Roln. Pow.

Uroczysty bankiet ku uczczeniu... krow.

W stolicy pétnocnej Irlandji, w Belfascie, od-
byt sie uroczysty bankiet ku uczczeniu zastug 2
krow, matki i corki, ktorych wydajnos¢ jest rze-
czywiscie rekordowa. Obydwie krowy dostarczaja
bowiem rocznie 19 tysiecy litrow mieka.

Departament gospodarstwa urzadzit bankiet,
w ktérym wzieli udzial wszyscy miejscowi dygni-
tarze, a gubernator Irlandji péinocnej przystat
serdeczny telegram z zyczeniami. Dla obydwu
krow byly pozostawione dwa honorowe miejsca
przy stole, z ktorych naturalnie nie mogly ko-

rzystac.
10 miljonéw jaj do morza.
Na dworcu kolejowym w miejscowosci Port
Boue na granicy francusko-hiszpanskiej stoi od

kilku dni 150 wagondéw jaj. Transport zawiera
ogotem 10 miljondéw jaj, ktdére nie moga byc prze-
wiezione do Hiszpanji z powodu wyczerpania kon-
tyngentu przywozowego. Jakkolwiek wszczeto
natychmiast rokowania w sprawie dopuszczenia
transportu na terytorjum Hiszpanji, dotychczas nie
osiggnieto zadnego porozumienia. Wedtug wszel-
kiego prawdopodobienstwa jaja beda wrzucone
do morza.

ZEBRANIA KOLEK ROLNICZYCH.
na dzien 23 wrzes$nia 1934 r.

Zielkowo o godzinie 15tej.



DZIAL KOBIECY

Suszenie owocow.

NajczesSciej suszy sie u nas nad-
miar owocu ©padnietego lub matego,
posledniego, nie nadajacego sie na
sprzedaz. Tymczasem zagraniczna
suszenina bywa poszukiwana, gdyz
na ten cel idg najpiekniejsze i naj-
dorodniejsze owoce. To jest ta-

jemnicag ich smaku, pieknosci i aromatu.

Owoc (lepiej kwaskowaty niz stodki) obiera sie lub suszy
ze skorka, ale trzeba starannie wycina¢ wszystkie gnijace
lub robaczywe czesci. Najlepiej susza sie owoce na stoncu,
gdyz zyskuja na smaku i gatunku. Opr6cz tego mozna su-
szy¢ owoc w piecach chlebowych i w piecyku kuchennym
t. zw. rurce, na przewiewnych strychach (podeschniety owoc)
i to na sitach, przetakach, nablachach od ciast, te ostatnie
muszg by¢ wylozone stomg lub grubym papierem, gdyz
inaczej owoce do nich przylegaja. Suszenie na rusztowa-
niach wprost nad ptomieniem, a raczej w dymie ogniska daje
owoc czarny z zapachem dymu, jednem stowem gorszy
gatunek.

Znacznie praktyczniej sporzadzi¢ sobie lasy, tj. specjalne ra-
my drewniane, obciggniete albo nierdzewiejgca siatkg druciang
lub organtyna itd. Materjat przytwierdzamy gwozdzikami do
ram, zbitych z cienkich, oheblowanych listewek. Zamiast
rozpina¢ na nich siatke lub materjat mozna je wyples¢ po-
prostu leszczyng, wikling itp. Na kazdym rogu pod spodem
przybija sie klocki na 4—5 cm. wysokie, aby, gdy dla za-
oszczedzenia miejsca (w piecu) sklada sie lasy jedne na
drugie, powietrze mogto swobodnie cyrkulowa¢; przy suszeniu
lasy mozna przektada¢ z gory na dét. Owoce miesza¢ czy-
stg tyzkg drewniang, a nie rekoma.

Chcac mie¢ dobrze ususzony owoc
0 nastepujacych regutach: Owoc do suszenia uklada¢ na
ptask najlepiej cienka warstwg, a uschnie szybko i réwno
przy cieptocie ponad 40° R (80 C). Suszac owoce w letnim
piecu po chlebie czy w rurze nalezy zawsze zostawia¢ szpa-
re na 3—4 palcéw, w przeciwnym razie owoce si¢ upieka,
zamiast ususzyc. W zbyt goracym piecu owoce puszczajg
sok i owoc potem jest pomarszczony i niesmaczny, jakby
jatlowy. Suszac male cate owoce uktada¢ ogonkami do gory,
zeby nie stracity soku, ktéry przy ogonku tatwo wyptywa.
Powinny podczas suszenia tylko straci¢ swéj nadmiar wody.
Owoce dosusza sie kilka razy. Owoc jest dostatecznie usu*
szony, kiedy ztamany lub mocno palcami Scisniety nie wy-
daje zadnej wilgoci. Po kazdoraz. suszeniu owoc ochtodzi¢ na
powietrzu, a nabierze jasnej barwy i polysku. Najlepiej go
przytem nakry¢ muslinem, zeby uchroni¢ przed owadami. Gdy
ususzony przetrzymac¢ pare dni w chiodnem, przewiewnem
miejscu,a potem dopiero zsypaé¢ do skrzynek. O ile zsypuje
sie  owoc do ptdéciennych woreczkéw, to powiesi¢ je w prze-
wiewnem miejscu — tak przechowa sie kilka lat. Gdyby sie
ukazala plesrn lub gasienice, nalezy w gorgcym piecu dru-
gi raz podsuszyc¢.

Sliwki mozna suszy¢ cate z pestkamilub bez, Brzoskwinie
1 morele przecina sie na potowe, a pestki sie usuwa.
Gruszki kraje sie na pot, céwiartki lub plasterki, wydraza
Srodki, ogonki pozostawia. Uklada¢ do suszenia 1 warstwa,
skoérka do gory. Obierane czerniejg i zbyt wysychajg. Jabtka
suszy sie tak samo, tylko
ki, musza by¢ tez wydrazone.

Suszone owoce uzywa sie tez na kompot. W tym celu
nalezy owoc na noc zamoczy¢ w takiej ilosci zimnej wody,
aby je dobrze objeta. Na drugi dzien zagotowuje sie wody
z cukrem i na wrzaca wrzuca sie napeczniate owoce i gotuje
10 minut na wolnym ogniu pod przykryciem.

trzeba pamietac

i«

-MT'&IL i: £&

Przepisy gospodarskie.
Zupa ze Swiezych grzybow.

Ugotowa¢ smak z wiloszczyzny z dodaniem korzeni*
Kilkanascie  swiezych grzybow wyptéka¢  doktadnie?
pokraja¢ drobno, sparzy¢ wrzatkiem, odcedzi¢, wiozy¢é w
garnuszek kam., doda¢ tyzke masta i posiekang cebule. Gdy
sie dobrze udusza posoli¢, zala¢ smakiem, zaprawi¢ zasmazka
z tyzka masta, zrumienionej z tyzeczka maki i zagotowac.
Mozna tez zupe zaprawi¢ $mietang,*ale tylko juz w wazie.

lepiej je obierac i kraja¢c w talar- .

Nadziewane ogorki — na $niadanie.

Ogorki pokrajaé w grube plastry, wydrazy¢ ziarna i na-
petnia¢ nadzieniem nastep.: 2 twardo ugotow. jaja, 1 tyzka
masta, 1 tyzka twarozku lub sera tartego, 1 tyzka mileka,
soli i pieprzu do smaku, siekanej pietruszki — wszystko
dobrze wymieszac.

Ryz z gruszkami lub jabtkami.

200 gr. ryzu ugotowa¢ na miekko w 1 Itr. osolonego
mleka. Gruszki (nie maczyste) lub jabtka otupaé, w cwiartki
lub plasterki pokraja¢, ocukrzyé, popryskaé¢ troche rumu
i odstawi¢ na strone. 3 zéttka uwierei¢ z kilkoma tyzkami
cukru i 60 gr. masta na piane, doda¢ osaczony na sicie ryz.
W nattuszczong forme wiozy¢é potowe masy ryzowej, obtozyc
osaczonemi z soku gruszkami lub jabtkami, a na to reszte
ryzu, a W koncu ocukrzong piane z biatek. Wstawi¢ w rure
nie za gorgcg na tak dlugo, az piana troche zesztywnieje
i stanie sie zéttawg. Sok owocowy poda¢ oddzielnie. Mozna
te legumine podawac i zimna.

DOBRE I1ADY,
Réznych nieprzyjemnych zapachéw
w kuchni sie uniknie, jesli na blache pieca postawimy
miseczke z octem.
Ciasta na makaron

nie trzeba nigdy z woda zagniataé¢, gdyz ciasto staje sie
twarde, natomiast wzigé troche mleka lub stodkiej $mietany
i kawalek masta wyklarowanego i ostygtego.

Swiezo malowane podiogi.

Czesto zdarza sig, ze do $wiezo malowanych podidg
przylepiajg sie r6zne meble, zwlaszcza zachodzi to przy
krzestach. — Aby tego unikngé — wskazane jest nogi krze-
set lub mebli natrze¢ pastg do froterowania.

m
Policja zerniska w Anglji.

»,Sierzant” p. Violet Butcher uzyskata w tych
dniach stopien ,inspektora” kobiecej policji w Lon-
dynie. Stuzbe w policji petni juz od 1919 r. W
r. 1927 aresztowata ona bez niczyjej pomocy 2 nie-
bezpiecznych ztodziei.



