Bezptatny dodatek do ,,Drwecy*

Rok VIII.

Choroby zwierzat
domowych,

ktére podlegajg obowigzkowi zgtaszania
wiadzom.

Rozporzadzenie ministra rolnictwa i reform
rolnych z dnia 25 czerwca rb. w sprawie wad
gléwnych i termindéw ich ujawnienia u zwierzat
domowych, ogtoszone w Dzienniku Ustaw nr. 57
z roku biez. przewiduje nastepujace wady gtoéwne
u zwierzat domowych:

U koni: 1 dychawice, spowodowanag przez
chroniczne, nieuleczalne schorzenie ptuc lub ser-
ca ; 2. dychawice $wiszczacg, spowodowang przez
chroniczne, nieuleczalne schorzenie krtani lub
tchawicy; 3. tykawos¢ we wszystkich postaciach;
4. okresowe zapalenie oczu (schorzenie wewnetrz-
nych czesci oka, $lepota miesieczna); 5. warto-
glowienie.

Dla tych wad ustanowiony
whnienia 14 dni.

Pozatem dla koni rozporzadzenie przewiduje
jako wade glébwng nosacizne z terminem ujaw-
nienia 21 dni.

U bydta rogatego jako wady gtdwne rozpo-
rzadzenie okresla:

1 gruZlice w postaci otwartej gruzlicy wy-
mienia lub jezeli jest przyczyna ogolnego wychu-
dzenia zwierzecia, ustanawiajac termin ujawnienia
21 dni; zaraze ptucnag z terminem ujawnienia 23 dni.

U owiec rozporzadzenie ustanawia jako wa-
dy gtoéwne:

1. Swierzb i 2. wodnice o0g6lna,
nieta ; termin ujawnienia 14 dni.

U trzody chlewnej jako wady gtowne, roz-
porzadzenie ustanawia: 1 wagry szkodliwe dla
ludzi i 2. wiosnie z terminami ujawnienia 14 dni

jest termin uja-

silnie rozwi-
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Wady gtéwne zwierzagt domowych.

Wyzej wyszczegbélnione wady gtowne zwie-
rzat objawiaja sie w nastepujacy sposéb:

Dychawica objawia sie ciezkim przyspie-
szonym oddechem i jest nastepstwem wadliwego

stanu narzadu oddechowego lub serca. Najczest-
szg przyczyng dychawicy jest katar oskrzeli
i ptuc, rozedma pluc, nieprawidlowos¢ zastawek

sercowych. Kon dychawiczny nie moze pracowac
tatwo sie meczy.

Dychawica Swiszczaca rozwija sie niekiedy
u koni po przejsciu zotzéw, piersiéwki lub anginy.
W czasie ruchu stychaé Swiszczacy lub chrapliwy
oddech, a po ciezszej pracy wystepuja objawy

dusznosci. Skionnos¢ do tej wady moze byé
dziedziczna.
tykawos¢ jest to natég, spotykany u koni

i polega na tern, ze kon, przytrzymajac sie zebami
ztobu lub innych przedmiotéw, potyka powietrze,
U takich koni siekacze sg poscierane. Niektore
jednak konie moga wykonywac tykanie bez opie-
rania sie zebami. Konie uczg sie tykawosci jeden
od drugiego. tykawos¢ pocigga za sobg zabu-
rzenia w trawieniu; konie tykawe czesto zapadaja
na kolki.

Slepota miesieczna jest to choroba oczu,
ktora powtarza sie w pewnych odstepach czasu
i moze doprowadzi¢ do utraty wzroku. Choroba
ta objawia sie ‘{zawieniem, zmetnieniem rogoéwki,
a badanie wziernikiem moze wykry¢ wewnatrz
oka charakterystyczne zmiany chorobowe.

Wartogtowienie jest to cierpienie prze-
wlekte, nieuleczalne, wywotane nagromadzeniem
sie ptynu w komorach moézgowych.  Plyn uciska
na moézg, co powoduje utrate przytomnosci i czu-
cia. Kon staje sie apatyczny i bezwolny, ruchy
jego sa bezmysine. Kon chory przyjmuje postawe
nienormalng, nie daje sie posuna¢ w tyt, zapomina

oraz 3. pomor swin z terminem ujawnienia 3 dni sjes¢ lub polykaé pasze itp.

i 4. rézyce Swin z terminem ujawnienia 3 dni.

Nosacizna jest chorobg zarazliwg ii udziela



sie rowniez ludziom. Konie moga chorowa¢ na
utajong posta¢ nosacizny, ktérg mozna wykry¢
przy pomocy t. zw. malleinizacji.

Gruzlica z mlekiem kréw przenosi sie na lu-
dzi. Niezawsze mozna zauwazy¢ objawy gruzlicy
u bydta. Tylko doktadne zbadanie krowy przez
lekarza weterynarji, tuberkulinizacja, moze wy-
kry¢ gruzlice. Krowy, dotkniete gruzlicg, nie po-
winny by¢ uzywane do produkcji mleka, a pod-
dane ubojowi.

Zaraza ptucna bydta jest rowniez chorobg
zarazliwg: zapada na nig tylko bydio. Jest to
choroba bardzo niebezpieczna dla bydia. Bydio,
dotkniete zaraza ptucng, winno by¢ bezzwlocznie
wybite, gdyz ono rozsiewa zaraze.

Swierzb owiec wywotany jest przez spe-
cjalne pasozyty, bardzo drobne, widoczne tylko
pod szkiem powiekszajgcem. Pasozyty te usada-
wiaja sie na skérze i wywotujg silne swedzenie.
Choroba ta, pozostawiona bez energicznego i wcze-
snego leczenia, prowadzi do anemiji, wycienczenia
i Smierci.

Wodnica rozwija sie u owiec w nastepstwie
choréb przewlektych. Mieso takich sztuk jest
wodniste i nie nadaje sie do spozycia.

Wagry i witosnie spotyka sie w miegsie wie-
przowem.

Wagry sa widoczne gotem okiem, jako bia-
tawe pecherzyki. Sg to miode formy tasiemca
ludzkiego. Wagier, dostawszy sie z miesem wie-
przowem do kiszek czlowieka, rozwija sie tam w
tasiemca, zwanego soliterem.

Wiosnie mozna stwierdzi¢ w miesie wieprzo-
wem tylko przez ogladanie matlych skrawkow
miesa pod mikroskopem. Sg to pasozyty bardzo
niebezpieczne dla czlowieka. Mieso zakazone
witosniami nie nadaje sie do spozycia, gdyz sprowa-
dza ciezka chorobe, prowadzacg najczesc. do Smierci.

Pomaor i rézyca swin sa to choroby zakazne.

Potrzeby i zadania
rolnictwa.
Uchwaty Zjazdu Koétek Rolniczych.

Warszawa. Zakonczony zostal w Warszawie zjazd Cen-
tralnego Towarzystwa Organizacyj i Kotek rolniczych.

Dekret swoje, a sekwestratorzy swoje.

W7 powzietych uchwatach walny zjazd stwierdzit, ze naj-
wieksze rozgoryczenie wsrdéd ludnosci  wiejskiej wywotuje
nieobywatelska czestokro¢ dziatalno$¢ urzedéw skarbowych
i podlegajacych im sekwestratoréw.

Mimo deklaracji rzadowej aparat administracji skarbowej
dziata bez jakiegokolwiek uwzglednienia sytuacji gospodar-
czej rolnictwa. Dekrety oddiuzeniowe zostaly ogtoszone,
a egzekucje skarbowe odbywajg sie w dalszym ciggu i do-
tycza tych naleznosci, co do ktérych istnieja wyrazne posta-
nowienia tychze dekretow.

Zjazd zatem stwierdzit koniecznos¢ reorganizacji syste-
mu i stawek podatkowych w kierunku sprawiedliwego ich
roztozenia, zmiany systemu rachunkowosci i zapiséw o admi-
nistracji skarbowej. Woreszcie zmiany i odswiezenia aparatu
personalnego tejze administracji szczeg6lnie tam, gdzie dzia-
ta ztosSliwie i nie uwzglednia intencji rzadu.

W dalszych uchwatach zjazd twierdzi, ze najpilniejszem
zadaniem zrzeszonego rolnictwa jest organizowanie najwiek-
szych $rodkéw w zakresie organizacji zbytu. Uwzgledniony
winien by¢ nietylko eksport zagranice, ale przedewszystkiem
obrot wewnetrzny.

Walny zjazd stwierdzit, ze ministerstwo rolnictwa musi
mie¢ wiekszy udziat w zakresie decyzyj rzadowych, dotycza-
cych polityki eksportowej, jak i regulowania obrotu wewne-
trznego. Wszelkie wybujate lub nieproporcjonalne obcigze-
nia obrotu wewnetrznego optatami rzeznemi, targowemi itd.
musza byé usuniete. Jesli chodzi o taryfy kolejowe, to mi-

mo udzielenia wielu znizek na rézne artykuly nie uwzgled-
niaja one jeszcze nalezycie intereséow rolnictwa w zakresie
przewozu ptodéw rolnych i zwierzat rzeznych.

Walny zjazd wypowiedziat sie tez za wprowadzeniem
standaryzacji ptodéw rolnych i produktéw hodowli. Ponadto
uchwalit przeprowadzi¢ w najblizszym roku gospodarczym
w Koétkach rolniczych kampanje w kierunku jednolitych za-
siewoéw, umozliwiajacych zbyt jednolitego towaru oraz akcje
zbiorowych sprzedazy przy pomocy spoidzielczosci mozliwie
bezposrednio odbiorcom z unikaniem posrednictwa.

Walny zjazd stwierdzit tez potrzebe wydania jak naj-
szybciej rozporzadzenn wykonawczych do dekretéw oddiuze-
niowych, wyrazajac jednoczes$nie troske, ze akcja rzadu w
tym kierunku moze zosta¢ zaszachowana przez pogiebiajaca
nieoptacalnos¢ gospodarstw rolnych, wskutek spadku cen
produktéw rolnych i niedostosowania jeszcze catoksztattu
zycia gospodarczego do zmienionych wartosci pienigdza.

Walny zjazd zwrécit sie tez do p. min. rolnictwa z pro-
$ba, by przy ustalaniu nowych norm szacunkowych ziemi
uwzglednit konieczno$¢ doprowadzenia cen ziemi do jej re-
alnej wartosci. Najwiecej bowiem krzywdy wyrzadzito rol-

nictwu nieuzasadnione $rubowanie wysokich cen ziemi w
ubiegltych latach zaréwno rzadowej, bankowej jak i pry-
watnej. — Koniecznem jest szczeg6lnie w zwigzku t. zw.

likwidacja nadmiernie zadtuzonych warsztatow wigkszej wia-
snosci ziemskiej, umozliwiajgcg zywszy obrot ziemia.

Zjazd zwrécit sie tez do rzadu, by uwzgledniajac dzi-
siejsza dochodowos$¢ warsztatéw rolnych i catkowite wyczer-
panie srodkéw obrotowych, obnizyt oprocentowanie zadtuzen
rolniczych przy przeprowadzeniu obecnej ich regulacji i kon-
wersji, gdyz normy, ustalane w dekretach, uwazane sg za
wysokie w stosunku do obecnych mozliwosci rolnictwa.

Zjazd domagat sie tez, by w wydawanych rozporza-
dzeniach wykonawczych uwzgledniono w szerszej niz do-
tychczas mierze ulgi w zakresie kredytu meljoracyjnego,
udzielonego drobnej wlasnosci ziemskiej zaréwno w listach
obligacyjnych Panstw. Banku Rolnego, jak i z funduszu na
meljoracje rolne.

Walny zjazd zwrécit sie tez z prosbg do pp. ministréow
rolnictwa oraz W. R. i O. P. o ostateczne zaniechanie pro-
jektéw w likwidacji wyzszej uczelni rolniczej w Wilnie oraz
zapewnienie jej dalszego pomysinego rozwoju.

Wreszcie walny zjazd stwierdzit, ze umowa kompensa-
cyjna polsko-niemiecka w sprawie wywozu produkcji rolni-
niczej natrafia w realizacji na nieprzezwyciezone trudnosci,
gdyz na liscie importu znajdujg sie towary, dla ktérych ry-
nek polski niema zainteresowania i ktére moga by¢ sprzeda-
wane na kredyt diuzej terminowy. Wobec tego zjazd ape-
luje do czynnikéw rzadowych, aby w jak najkrotszym ter-
minie poddano szczego6towej rewizji liste importu niemiec-
kiego, wzglednie wypracowano dla produkcji rolniczej wa-
runki, ktére umozliwia wykorzystanie wywozu polskiego do
Niemiec.

Wiecej pszenicy i ziemniakow,
mniej zyta.
Powierzchnia zasiewow w r. 1934.

Powierzchnia zasiewow gtéwnych ziemiopto-
déw wynosita wedtug obliczerh wkadz administracji
ogélnej w czerwcu rb. (tys. ha): pszenica 1.774,7,
zyto 5.671,3, jeczmien 1.191,9, owies 1.210,5, ziem-
niaki 2.798,3. W pordwnaniu do obszaru zasiewéw
w 1933 r. powierzchnia w 1934 r. wykazuje naste-
pujace zmiany (w nawiasie réznice w poréwnaniu do
przecietnej piecioletniej 1929—1933): pszenica plus
4,7 proc. (plus 6,8 proc.), zyto — 1,8 proc. (— 1,8

proc.), jeczmien plus 2,2 proc. (—2,9 proc.), owies
plus 0,3 proc. (plus 0,7 proc.), ziemniaki plus 2,1
proc. (plus 3,8 proc.). Zaznaczy¢ nalezy, ze po-

wyzsze oszacowanie powierzchni dokonane zostato
jeszcze przed powodzig. Zniszczenia powodziowe
wprowadzity pewne zmiany w powierzchni uprawy,
dotychczas jeszcze ostatecznie nie obliczone.
Zwiekszenie powierzchni pszenicy w stosunku
do r. ub. prawie catkowicie przypadio na pszenice
jara. Wzrost powierzchni uprawy pszenicy jarej
spowodowany zostat znacznemi uszkodzeniami
podczas trwania zimy w zycie ozimem, ktore cze-
Ssciowo zostato przeorane, zwolniony za$ obszar
zasiany pszenicag jarg, jeczmieniem i owsem.



DZIAL KOBIECY

Upominki gwiazdko-
we dla dzieci.

Nadchodza $wieta Bozego Naro-

dzenia — $wieta dzieci. Zwyczaj

i tradycja rodzinna przewiduje zto-

zenie pod choinka podarkéw. W

tym roku niejedna matka smuci sie, ze nic swym dzieciom

oprécz drzewka ofiarowa¢ nie bedzie mogta. Przy po-

waznym namysle i jakich$ oszczednosciach okaze sie jednak,

ze nawet w najciezszych czasach mozna zrobi¢ jakie$ upo-
minki — oczywiscie nie drogie.

Dziecko, tak jak kazdy cztowiek, ma jakies pragnienie

czy zyczenie, tylko ze niezawsze rodzice zwazajg na wybor

wsréd rozlicznych zabawek.

Uczucie zawodu, odbijajagce sie¢ na twarzy dziecka, gdy
stanie wobec przedmiotu, ktéry na niego nie podziatat' —
jest rzecza niezmiernie przykrg zwlaszcza dla matki, ktora
czesto niejedng ofiare ponies¢ musiata, by cho¢ raz w roku
moéc dziecku sprawi¢ niespodzianke. Dziecko jednak zamiast
okrzykéw radosci stoi ciche, rado$¢ jego zgasta — ono kia-
mac i udawacé nie umie, gdy serce wzbiera zalem. Zal ten jest
stuszny, bo nikt nie staral sie zrozumie¢ tajni matej du-
szyczki, nikt nie stuchat rozmoéw z rodzenstwem i towarzy-
szami zabawy, nikt nie podpatrywat przez diugie jesienne
wieczory, czem sie bawito. Obserwujmy zatem zabawe na-
szych dzieci, a odgadniemy ich zamitowania i zainteresowania.

Na catym S$wieci<* dzieci bawig sie jednakowo : dziew-
czynka — lalkg. Kto bacznie przyglada sie zabawie dzieci,
przekona sie, ze skromng lalkg lepiej sie dziecko bawi i ma
z nied wiekszg rados¢. Lalka kosztowna, ogromna, umiejgca
mowic i sie rusza¢, bywa starannie schowana, a dziecko ma-
to bawi sie nig, bo styszy stale upomnienia: ,Nie niszcz
lalki, taka droga, a ty ja potamiesz”. Wobec takiej lalki dziec-
ko czuje sige skrepowane. Lalka zatem powinna by¢ mocna,
tadna, ale prosta, a gdy jeszcze wszystkie czesSci garderoby
beda do ubierania i rozbierania — uciechy bedzie coniemiara.

Lalka jest tez wazng zabawka dla dziewczynki, gdyz
wpltywa nawet na uksztattowanie jej charakteru i serca
i moze by¢ jednym ze S$rodkéw wychowawczych. Matka,

ktéra zwréci uwage dziecku, by z lalka dobrze'sie obchodzi-
to, tak jak z osoba zywa, wychowa czesto z dziecka ztosli-
wego, niedobrego — istotke wrazliwa, uczuciowag, ktéra na-
uczy czuc i cierpie¢ za pomocg lalki. Pozatem nalezy dziew-
czynki zacheci¢ do szycia dla laleczki nowych su-
kienek i bielizny, (da¢ im na ten cel zbedne resztki ma-
terjatéw, wstgzek, paciorkéow itd.), ktore nastepnie prac
i prasowac¢ powinne same. jiKazda robota dla lalki powinua
by¢ wykon nasamodzielnie. Dziewczynce, ktéra posiada juz
lalke, niech matka kupi pudetka do szycia i przechowania
tych rzeczy.

W drobne raczki chtopczyka ktadziemy: trgbke, bacik,
lejce, pajaca, beben, szabelke, minjaturowe samochodziki itd.
Duzo radosci dla tych, co lubig majstrowac, zrobia przybory
do strugania, pitowania, klejenia, malowania. Lalka dla
chtopca bywa zwykle wuznang za ,babskg zabawe”, takie
zdanie wypowiadajg niektérzy, ale spotyka sie 5—6 letnich
chtopczykow, ktorzy pokryjomu wyciagajg siostrzyczkom lal-
ki, azeby pobawi¢ sie niemi. Matka, zauwazywszy to, niech
nie pozbawia synka tej przyjemnosci, bo lubi on gra¢ role
tatusia i mocno bi¢ ,w skore”, gdy céreczka niegrzeczna.

Juz w tych dniach wystawy sklepowe neci¢ nas beda
réznorodnoscig zabawek dla naszych dzieci. Niechze matka
zawczasu pozna gust swego dziecka. Dla starszych dzieci
nadaje sie na upominek gwiazdkowy dobra gra towarzyska.
Pieknie za$ i goraco apeluje do matek za dobrag ksigzka do
czytania Kornel Makuszynski:

Pani matko! Moc wielka w stowa jest iskierce,
Jest w niem ztoto i myrrha i cudne kadzidta:
Gdy dziecku dajesz ksiazke™ zbroisz jego serce,
A duszy, jak ptakowi, Swietne przypniesz skrzydia.

Zatem, poznawszy dusze i gust dzieci, kupujmy nie to
co drogie, blyszczace i Swietne, ale to, co najtrwalej zapisze
sie w ich pamieci i najbardziej umili im chwile dzieciectwa,
chwile niepowrotne...

Porzadki Swigteczne.

Ramy od obrazéw zabrudzone oczyszcza 8ie przepo-
towiong cebulg lub cytryna.

Marmur na nocnych stolikach lub umywaluiaeh zmywa
sie wodg z mydiem i salmiakcm. Plukac¢' dobrze. Dobre
wyniki daje tez spirytus denaturowany, przeciera¢ flanelg
do potysku. Bardzo splamiony marmur czysci¢ fianelka,
zwilzong kwasem solnym (ostroznie, aby kwas rgk nie sparzy¥).

Poplamione meble wys$cietane nalezy najpierw na
sucho wyszczotkowaé, a potem rozezynem 1z letniej wody
i mydia zo6tciowego z dodatkiem kilku kropli amonjaku
pasmami szczotkowaé, a nastepnie szczotkowac czystg * oda
I przetrzeé¢ czysta szmatka.

Krepony lub brokaty poplamione pokry¢ na noc papka
z proszkowanej magnezji i benzyny, ktorag nastepn. dnia
szczotka usunag.

Meble koszykowe dluzszy czas w uzyciu stajg sie

szare. Mozna je od$wiezy¢ przy pomocy pltyuu z soli szcza-
wikowej i kredy. Rozpusci¢ w letniej wbdzie pare tyzeczek
soli szczawikowej (ostréznie, trucizna) i wymiesza¢ z kilku
tyzkami kredy. Tern czysci¢ meble przy pomocy szczotki. W
koricu sptuka¢ woda octowg. — Meble beda jak nowe.

Meble politurowane zniszczone zmywa sie terpentyna.
Dla ich odswiezenia rozpuszcza sie jasny lub ciemny szelak
— zaleznie od koloru mebli — w spirytusie denaturowanym
t ptynem tyra zapomocg miekkiego galganka pociera meble.
Po wyschnieciu pociera sie miekka flanela do potysku.

Rysy w drzewie wyréwna¢ mozna roztopionym wo-
skiem pszczelnym , zmieszanym z odpowiednig farba. Letnim
tylko rozezynem smarowTaé rysy.

Ceraty, ktore stracity polysk, odswieza s? przez nacie-
ranie pasta z zottego wiosku i terpentyny; po wyschnieciu
wypolerowa¢ welniang szmatka. Ceraty nie nalezy my¢ myd-
tem lub soda. Kazdg plame trzeba natychmiast usunagé
goraca woda, bo gdy raz wsigknie, nie mozna jej juz wywa-
bi¢ bez szkody.

Lampy mosiezne oczyszcza sie z plam b. silnym roz-
czynem kwasu solnego, potem natychmiast sptdékac¢ i dobrze
pocierac.

Dywany odswieza si¢ dobrze po wytrzepaniu rozezynem
z 1Itr. wody i 1#tyzki amonjaku Ilub rozezynem mydia
z6kciowego.

Ttuste plamy na podtodze natrze¢ glinkg lub wapnem
i zmy¢ po kilku godzinach.

Politura na podtoge: 70 g. szelaku, 3§ltr. spirytusu i 50 g.
proszku kalafonji — zmiesza¢ w butelke. Rozczyn musi
sta¢ 2 dni, czesto butelkg wstrzasywTaé. Przed uzyciem do-
brze skiéci¢. Miekka szmaikg wkiera¢é w podioge czysta,
a niezbyt zniszczona.

Ztote, srebrne przedmioty, miedziane, mosiezne
i cynowe naczynia oczysci sie doskonale przesianym po-
piotem od cygar; niklowe przedmioty zas$ sproszkowang kredg
ze spirytusem.

Przepisy $Swigteczne.

Zajac w kuchni.

W jesieni i w zimie wzbogaea sie nasz stoét o jeden
przysmak, wszedzie chetnie widziany, czy to w postaci pie-
czeni czy pasztetu — z zajgca. Zajac daje sie konserwowac
w zimie w mroz (wypaproszony) na”et do 2 miesiecy. Zajaca
miodego poznaje sie po przednich skokach, ktére z tatwosciag

tamac¢ sie powinny, po grubych kolanach, po kroétkiej, kre-
pej szyi. Dla wigekszej pewnosci trzeba nadedrze¢ stuchy
zajgca, jezeli drg sie jak rekawiczka — to miody, stary ma
uszy twarde jak rzemien.

Oczyszczonego zajgca moczy¢ kilka godzin w zimnej
wodzie, o ile jest mtody mozna go piec natychmiast.  Jesli

jest stary lub chcemy go przechowac przez Kilka dni nalezy go
zala¢ zsiadtem mlekiem, czy Swieza maslankg badz tez lek-
kim octem, zagotowanym z korzeniami.

Zajecze zraziki.

Gruby grzbiet zajaca obra¢ z bton, odja¢ nozem od kosci
watek miesa, pokroi¢ go na skosna ptatki grubosci palca*
Zraziki te nalezy lekko trzonkiem noza rozbi¢, posoli¢, po-
sypa¢ maka i opieka¢ na rozpalonem masle, nastepnie podia



wodg z octem i dusi¢ jeszcze przez 10 minut, pilnujgc, aby
sie nie przypalito. Sos zageszcza sie jeszcze zasmazka, a
mieso podaje sie w nastepujacy sposoéb :

Na s$rodek okragtego poétmiska kiadzie sie uduszong
czerwong kapuste, dokota ktérej daje sie ziemniaczki, utarte
z mastem i mlekiem ; ostatnie koto stanowia zgrabnie ulo-
zone zraziki.

Pasztet z zajgca na zimno lub gorgco.

Przodki z 2 zajecy, gtowy z nich i drébki utozy¢ w ron-
dlu z pét kg. przerostej wieprzowiny, 5 duzemi cebulami,
podla¢ paru tyzkami wody i dusi¢ na wolnym ogniu az mie-
so zacznie odstawaé¢ od kosci; wrzucié¢ listka bobk., ziela, pie-
przu i jeszcze z niemi podusi¢. Migso obrac jaknajstaranniej
z kosci, doda¢ pot kg. ugotowanych w tupinach i obranych
kartofli, przepusci¢ 2 razy przez maszynke. Dodaé¢ do tego
3 jaja, smak, w ktérym sie mieso dusito, uttuczonego pieprzu,
ziela, pare gozdzikéw, majeranku, gatki muszkatowej, skorki
cytrynowej, jesli jest, kieliszek wina, mase utozy¢ w rondlu,
wysmar. mastem, wytozonym stoning. Upiec pod blacha lub
ugotowaé na parze.

Chcac ten sam pasztet poda¢ na goraco, zamiast stoni-
ny wytozy¢ rondel kruchem ciastem, zagniecionem z 400 g.
maki, 200 g. szmalcu lub masta, tyzeczki soli i takiej ilosci
wody, aby sie dato cienko rozwatkowaé. Zasklepi¢ dokita-
dnie tem ciastem, nakiu¢ je widelcem, aby para wychodzita
i piec przez dobrg godzine na goragcym piecu. Po wyrzuca-
niu babki na potmisek poda¢ do niej oddzielnie sos naste-
pujacy : zrumieni¢ tyzke maki w tyzce masta, rozprowadzié¢
rosotem, wygotowanym z kosci zajaca, osoli¢, popieprzyé,
wla¢ pot szklanki gestej kwasnej $mietany, zagotowaé
tylko raz.

Pasztet ten mozna zrobi¢ z przodkéw 1 zajgca, zmniej-
szajagc odpowiednio dodatki.

Nadziewany wieniec gwiazdkowy.

Ze 100 gr. masta, 1 zo6ttka, 1 calego jaja, 250 gr. maki >
buteleczki olejku cytryn, lub migd., pdét paczki proszku do
pieczenia, 60 gr. cukru, malego dodatku mleka wyrobi¢
ciasto i wywatkowa¢. Potem przyrzadzi¢ nadzienie z: *} ft.
orzechéw, obciggnietych ze skorki, osmazonych i zmie-
lonych, 2 biatek, 60—65 er. cukru, 2 potartych (bez skorki)
migdatéw gorzkich, 1 tyzki wody. Mase dobrze rozmieszana,
naklada¢ na ptyte ciasta, lekko nasmarowang mastem, za-
wina¢ w watek, na obu koncach biatkiem posmarowac i ra-
zem potaczywszy utworzy¢ wieniec. Po wierzchu popedz-
lowa¢ biatkiem, posypa¢ siekanemi migdatami i cukrem lo-
dowatym — odpiec.

Miodownik.

Z 250 g. maki, V*—3J paczki proszku do piecz., ** fil. mleka,
odrobiny soli, 50 g cukru, 50 g. masta, skoérki cytrynowej i 2
jaj — wyrobi¢ ciasto. Wywatkowac¢ na nattuszcz. blache gru-
bosci pét palca. Na wierzchnig mase zagotowac: 125 g. mio-
du, 100 g. masta i V* Itr. mleka, doda¢ 150 g. sparzon., posiek.
migd. Gdy masa ostygnie posmarowa¢ po wierzchu ciasta
i odpie¢ na ztoty kolor.

Chcac zrobi¢ nadziewany miodownik odpie¢ ciasto we
formie od tortu, przekroi¢ i nadziewa¢ nastep, kremem:
éwier¢ Itr. mleka zagotowa¢ z 1 laska wanilji, 2 zéttka z 100
g. cukru uwierci¢ na piane, 2 tyzki stot. Maizeny z tem
mlekiem wanilj. na gtadko rozmieszaé¢, doda¢ do masy ja-
jecznej i stale mieszajac gotowa¢ na gesty krem. W koncu
do masy wystygtej doda¢ 100 g. na piane utartego masta.

Skromny piernik.

Zamiast miodu mozna uzy¢ tanszego syropu; 250 g sy-
ropu lekko ogrza¢ zanim zmieszamy go z: 500 g maki, pot tyz.
cynamonu, odrobing gozdzikéw, 1 paczka proszku do piecze-
nia, 3K1tr. mleka, précz tego troche migdatéw, drobno pokraj.
i skorki cytrynowej potartej. Odpieka¢ ciasto powoli 1—IIpR
godz. Chcac uformowaé mate pierniki, zrobi¢ ciasto troche
tezsze i zostawi¢ w chtodzie 1—2 godz. Potem wywatkowac
i foremkami wyrzynaé. Odpieczone jeszcze ciepte polewacé
lukrem.

Lukier do piernikéw: 200 g krysztalu zagotowaé¢ w
szklance wody. Wyszumowac¢ i smazy¢ na gesty syrop. Ubié
w miedzyczasie sztywnag piane z 4 bialek i wylewa¢ na nig
powoli wrzgcy syrop, mieszajac az do wystudzenia.

Jesli lukier ma by¢ roznego smaku i koloréw, trzeba po-
dzieli¢ go na potrzebng ilos¢ czesci i zabarwié: bialy kilku
kroplami olejku migtowego, rézowy kilku kroplami karminu
cukierniczego; do czekoladowego — doda¢ troche kakao.
Smarowaé pedzelkiem. Zbyt gesty lukier rozprowadzi¢ zimng
woda. Obsuszyé¢, jesli potrzeba, w piecu.

Powierzchnia placka
nie bedzie twarda, jesli wstawi sie do pieca w czasie pie-
czenia naczynko z woda.

Baba z czubem orzechowym.
200 g. masta rozetrze¢ na piane, potem powoli dodawaé
na zmiane 125 g. cukru, 3—4 jaja, 375 g. maki, pot fil. mle-
ka, troche soli, wkoncu 1 paczke proszku do pieczenia. 2]

ciasta napetnia¢ w forme rozsuwalng, a reszte rozmieszaé
dobrze z tartemi orzechami (250 g.) i pé6t fil. mocnej kawy
i wla¢c w forme. W umiarkowanem cieple 3§ godz. piec.

Babe dopiero nastepnego dnia nakroic.

Ciastka akwizgranskie.

150 graméw cukru i 365 graméw syropu rozpuscié
w garnku na stabym ogniu. Nastepnie doda¢ 750 gr. pszen-
nej, przesianej, zmieszanej z 1 paczka proszku do pieczenia
oraz 10 g. mielonego koriandru, 10 g. cynamonu, 50 g. uttu-
czonych gozdzikéw i ugnies¢ razem na twarde ciasto. Roz-
watkowac je cienko, wycina¢ z niego mate podtuzne czworo-
katy, posmarowaé je zimng woda i posypa¢ cienko uttu-
czonym bialym cukrem lodowatym. Piecze sie ciastka na
dobrze nattuszczonej blasze przy $rednim ogniu.

Kolorowe nakrycia stotowe i naczynia.

Zagranica propaguje sie obecnie i z wielkiem powodze-
niem nakrycie stotéw barwnemi, nawet w jaskrawych, ale
dobranych kolorach, obrusami i serwetami, jak réwniez ob-
stawia sie stét naczyniami szklanemi o rozmaitych barwach.

Diuzsze obserwacje takiego urzadzenia jadalnianych sto-
tow wykazaty, ze gra barw wptywa dodatnio na humor
i nastr6éj domownikoéw, szczegdllnie sprawia ucieche i wywo-
tuje zainteresowanie u dzieci, tem bardziej, ze co jaki$ czas
nastepuje nieraz konieczna zmiana serwisu wzglednie garni*
turu wskutek np. zbicia, zniszczenia itd.

Szczegblnie ozywiajaco dziatajg kolory niebieski, rézowy,

pomaranczowy, blado z6tty i kombinacje tychze. Podanie
np. kompotu na kolorowych spodeczkach robi mite wraze-
nie, takaamo napojow w dobranych do koloru tychze

szklankach lub kieliszkach. Serweta stolowa o deseniu du-
zych barwnych kwiatéw lub innych ozdobnych barwnych figur,
mimowoli wywotuje sympatyczny nastréj, a nawet okrzyk
pochwalny np. u wchodzacego do pokoju goscia. Moéwig
nawet — ze barwno$¢ nakrycia stotowego wpiywa dodatnio
na apetyt!

1 Wytworny ptaszcz z rekawami futrzanemi, kotnierzem
i mufkg. — 2 Piekny kostjum tweedowy 2z wysokim kot-
nierzem ; mankiety, pasek i przéd w ksztalcie szalika z ja-
snego iraterjatlu. — 3. Ciemny ptaszcz z matym kotnierzem
i rekawami z karakutéw. — 4. Ptaszcz z diagonalu; orygi-
nalne, skosne zapigecie z matym kotnierzem futrzanym.



