Bezptatny dodatek

do ,,Drwecy

Rok IX.

Jak sie staraC¢ o obnizke
renty ?

_Podanie o obnizke renty wnosi sie do Urzedu
Wojewddzkiego w Toruniu, w Poznaniu lub w Ka-
towicach przez Starostwo Powiatowe tego po-
wiatu, w Ktorym si¢ zamieszkuje.

Podanie winno brzmieC mniejwiecej w _sposob
nastepujacy: Imie i nazwisko osadnika i adres
jego, miejscowosc i data, a pod to pismo do Urze-
du, wedle Sgstepumcego wzoru

Urzedu Wojewodzkiego Pomorskiego
Wydziat Rolnictwa i Reform Rolnych
w Toruniu (Poznaniu lub w Katowicach)
przez Starostwo Powiatowe )
w_ Mogilnie. (Toruniu lub Katowicach).
Powotlujac sie na rozporzadzenie Prezydenta
Rzeczypospolitej z dnia 24 pazdziernika 1924 r.,
0 sprawie obnizenia zadtuzenia gospodarstw wiej-
skich z tytutu funduszu obrotowego reformy
rolnej (Dz. U. Nr. 94 pz. 842) — uprzejmie proszg
Urzad Wojewodzki Pomorski o taskawe obnizenie
renty biezacej i zalegtej o potowe.
Uzasadnienie:
gospodarstwo

Posiadam rolne o obszarze

10 ha, ktorego wartoS¢ nie przekracza obecnie |

12.000 ziotych. Tymczasem na nieruchomosci
cigza nastepujace dfugi:

Kapitat rentowy 6,000 zt.
Zalegta renta 2.000 zt.
Pozyczki hipoteczne 5.000 zt.
Sptaty rodzinne _ 7.000 zt.

czyli razem : 20.000 zt.

~Z powyzszego zestawienia wynika, ze zadtu-
zenie moje przekracza w powaznej mierze wartos¢
gospodarstwa, -

Po mysli dekretow oddtuzeniowych mam
obowigzek sptacania powyzszych dtugéw, a tym-
czasem z powodu niskich cen artykutow rolnych
nie jestem w stanie sprosta¢ obowigzkom, wynika-
jacym z dekretow, a zwiaszcza nie jestem w stanie
wptacic rat i odsetek obok renty biezacej i zalegtej,
jaka ptaci¢ musze. o )

Prosze zatem Urzad Wojewodzki o taskawe
uwzglednienie wniosku i obnizenie mi rat o po-
towe. Z powazaniem.

Nowemiasto, dnia 11 kwietnia 1935.

Nr. 14

Dla informacji czytelnikow dodajemy prz&/
tem, ze prawo do obnizki renty posiadaja Ci osad-
nicy, ktorzy IEI)’raca}L na terenie Wielkopolski wiecej
niz 25 ztotych z 1 ha, na Pomorzu za$, o ile ptaca
wiecej niz 20 ztotych z ha, a na Kaszubach, to
jest w powiatach: morskim, kartuskim, koscier-
skim i chojnickim o ile ptacg wiecej niz 12 zio-
tych z 1 ha.

O.ile jednak osadnik jest w bardzo ciezkiej
sytuacji finansowej i nie jest w stanie ptaciC rat
z powodu zbyt wielkiego zadtuzeniu, to z chwila,
? y nie otrzyma obnizki z Urzedu Wojewodzkiego
ub tez, jesli otrzyma te obnizke w niedostatecznej
mierze, w takim razie N{grgys’fu%ue_mu prawo
zwroécenia sie jeszcze do Ministra Rolnictwa i Re-
form Rolnych, ktory w mysl dekretu o ulgach
z funduszu obrotowego reformy rolnej ma jeszcze
gi)d_atkpwe prawo obnizy¢ osadnikowi jego za-

uzenie.

~ Wszelkich informac%j w tych sprawach udzie-
lajg Sekretarjaty Zwigzku Zawodowego Rolnikow
bezptatnie oraz w_Sekretarjatach

ezp: [ _ Sel tych mozna
pisaC podania 0 obnizenie renty.

Dobor ziemniakoéw.

~Nie tajno nikomu, jak wazng rzeczg jest Fo-
siadanie dobrego materjatu siewnego, nie tylko
co do zbdz, ale i okopowych. Dobrze by byio,
gdyby rolnicy nabywali = oryginalne sadzeniaki
ziemniaczane. - Mamy ich przeciez bardzo duzo.

Jezeli jednak rolnika nie sta¢c na kupno do-
brego materjatu siewnego, niechaj przynajmniej
dotozy, aby sam sobie wyrobi¢ odpowiedni mater-
jat do sadzenia ziemniakow.

Aby dojs¢ do dobrego materjatu siewnegqo,
nalezy przedewszystkiem posiadane odmiany zie-
mniakow oddzielic tak, aby kazda byta posadzona
na jednym kawatku pola, a nie wszystkie razem.
Odmian jest duzo, nie wszystkie jednak sg dobre.
Jezeli posadzimy kazda odmiang oddzielnie, to
przy sprzecie zaraz sie przekonamy, ktdra z nich
data plon najwyzszy i te przedewszystkiem zacho-
wac trzeba do dalszej hodowli. )

~ Kiedy ziemniaki sg juz posadzone, rolnik po-
winien zaja¢ sie swem polem, aby podczas wzro-



stu dokonaC odpowiedniego doboru ziemniakow do
galszej hodowli. DokonaC tegoz mozna dwiema
rogami.

Pierwsza polega na tem, ze po dokfadnem
obejrzeniu pola usuwamy catkiem krzaki stabe,
chore, o ztym wygladzie, jednem stowem, nie ro-
kujace dobrego plonu.  Czynimy to dlatego, ze
inacze] kieby z krzakow stabych i chorych przy
sprzecie pomieszatyby sie z dobremi i zdrowemi
i w nastgpnym roku “znoéw mielibySmy nasienie
nieszczegolne. Usuwajac krzaki wadliwe, pozosta-
wiamy tylko silne i zdrowe, ktore rokujg dobry
plon, a ziemniaki od takich krzakow tez wydadzg
sadzeniaki dobre.

Druga polega na tem, ze za pomocg palikow
oznaczamy krzaki wybituie zdrowe i silne, od kto-
rych spodziewamy sie¢ duzego zbioru. Paliki te
Zostawiamy az do jesieni, Krzaki, oznaczone niemi,
wykopujemy oddzielnie od reszty pola, a kieby,
przechowane réwniez oddzielnie, przeznaczamy na
nasienie na rok przyszty.

Niech zaden rolnik nie_zatuje trudu, aprzeko-
na si¢, ze nawet, nie wydajac gotowki, zdobedzie
sam dobry materjat siewny, a wiekszy za$ plon
bedzie mu nagroda za jego starania.

Dobor jaj wylegowych.

tatwo zrozumie¢, ze takich  doczekam
sie kurczat oraz przychowku, od jakich kur pod-
sadzimy kwoce do wylegu jaja. Dlatego tez do
Wyle%u nalezy uzywac jaj od kur, ktore pod wzgle-
dem hodowlanym sg bez zarzutu. Zjaj od kur, licho
si¢ niosacych, stabowitych lub Zle = zbudowanych,
kaIuwan sie piskleta cherlawe — bo ,,jaka mac,
taka nac”. PamietaC rowniez trzeba, ze potomstwo
dziedziczy cechy obojga rodzicow, dlatego trzeba
I na koguta zwrdciC baczng uwage.

Aby unikna¢ niemitych niespodzianek, podkia-

damy Kwoce tylko takie jaja, ktore sg napewno
zaptodnione - ma to miejsce wtedy, gdy na je-
dnego_koguta przypada nie wigcej niz 14 Kkur.

Wielkiej starannosci wymaga rowniez dobor sa-
mych jaj. Musza one byC duze, ksztattne i czyste.
Doswiadczenie bowiem ‘uczy, iz piskleta, legngce
sie z takich jaj, sa zawsze silniejsze. Wielkie jaja
0 dwoch zéttkach zupetnie sie do wylegu nie na-

daja. Wylc?gajqce sie bowiem z nich b?iinieta s
niezdolne do zc?/aa I ging w zarodku.
Jezeli chodzi o wiekszag hodowle, to nalezy

Sii zaopatrzy¢ w specjalng lampe do przegladania
1 kontrolowania, czy jajo jest zaptodnione. W
braku lampy tatwo si¢ o tem przekonaC, przegla-
dajac pod stonce jajka, Kktore byty pod kwoka
4—5 dni. Jaja niezaptodnione sg zupetnie czyste,
zaptodnione bedg miaty czarny punkcik w srodku.
Najlepiej uzywaC do wylegu jaj od kur star-
szych. ~ Jaja mtodych majg zwykle cienkie skorup-
ki, ktore kwoka ftatwo gniecie. ~Mniemanie, ze
z wylegu jajka (L)odluzne koguciki —okragte kur-
ki) mozna wnioskowaC o pici piskleciej, Jest ni-
czem nieusadnione.
~Jaja wylegowe nie moga byC stare, im sg
swiezsze, tem sg lepsze. W ;adnym_wygadl_(u nie
moga mieC wiecej niz miesigc. Jaja bowiem w
miare, gd){) sie starzeja, majg tem twardszg we-
wnetrzng btonke, co’ pozniej  bardzo utrudnia pi-
skletom wydostanie sie na Swiat.
 Liczba jaj, ktore mozna podiozy¢ kwoce, za-
lezy od jej “wielkosci i pory roku. Duze kwoki

doskonale obsi% g 18 do 20 jaj, mniejsze nie wie-
cej niz 12 do 15. Gdy na_ dworze goraco, Kura
wiecej jaj. wysiedzieC = moze, niz wczesng wiosna,
gdy jest jeszcze chtodnawo.

Spis Chlewni Zarodowych

Pom. Zw. Hodowcdw Trzody Chlewnej
w Toruniu ul. Sienkiewicza 10.

Chlewnie rasy Wielkiej Biatej Ostrouchej w typie
bekonowym posiadaja: Inz. Stan. Haertle, Lipienek,
ta Kornatowo, stacja kol. Firlus, pow. Chetmno.
ering, Mirowo, pta Godziszewo, st. kol. Gtebiewko,

pow. Koscierzyna. W. Hulewicz, Papowo Tor.,
ow. Torun. _Janikowski, Gawlowice, pta i st.
adzyn, pow. Grudzigdz. W. Modrow, Modrowo,

karszewy, st. kol. Nygut, pow. KoScierzyna.

&ta

_Rozycki, ~ Taszewo, pta 1 st. Jezewo,  pow.
Swiecie.” Dr. Siudowski, Przydatki, pta, st. i pow.
Brodnica. J. Sojecki, Orzechowo, pta i st. Kowa-
lewo, pow. Wabrzezno. A. Szulc, Napole, pta
Trzebczyk, st. Bagart, pow. Chetmno. Zenska
Szkota Rol., Kowalewo, pta i st. Kowalewo, pow.
Wabrzezno. K Zielunska, Rudnopole, pta i st.
Pelplin, pow. Tczew. W. Zukowski, Lalkowy, pta

Smetowo, st. Twardagora, pow. Starogard.
Chlewnie rasy Biatej Ostrouchej w typie thu-

sto-miesnym: Heydemann, Zajgczkowo, pta Mito-

badz, st. 1 pow. Tczew. A. Schwarz, Manenin, pta

| st. Mitobadz, pow. Tczew. W. Modrow, Mo-
drowo, pta Skarszewy, st. Nygut, pow. Koscie-
rzyna.

Chlewnie rasy Biatej Zwistouchej: G. Modrow,

Baczek, Igta Skarszewy, “st. Baczek, = pow. Koscie-
rzyna. Dr. K_Esden-Tempski, Brzezinko, pta i st.
Turzno, pow. Torun.  Pow. Zaktad Opieki Spot.
Gotuszyce, pta i st. Pruszcz Pom., pow. Swiecie.
.Chlewnie rasy Wielkiej Biatej Angielskiej:
W.Zukowski," Lalkowy, pta Smetowo, st. Twarda-
gora, pow. Starogard. Dr. K Siudowski, Przydatki,
pta, st. i pow. Brodnica. Inz. S. Haertle, Lipienek,
ta Kornatowo, st. Firlus, pow. Chetmno. Szkota
oln. Pawlowo, pta Pawtowo, st. Ractawki, pow.
Chojnice. Szkota Roln. Bielawki, pta i st. Pelplin,
ﬁ)_ow.,Staro_gard. Hulewicz, Papowo Tor. pow.
orun. Inz. Jaworski, Augustowo, pfa Pol. Brzozie,
st. Jajkowo, pow. Brodnica. Panst. Srednia Szkota
Handl. Roln. Grudnq&iz, ul. Vetzkiego 13.
Nabywa¢ maciorki mozna bezposrednio w je-

dnej z tych chlewni.

Wystawa maszyn rolniczych w Paryzu.

W Paryzu odbyt sio ostatnio pokaz-wystawa
maszyn rolniczych.” | tak np. demonstrowany byt
traktor, ktorego kofa, ale i tancuch byty sporza-
dzone zgumy (system gasienicowy,) a catos¢ z do-
czepionym ptugiem (%téry podnosi sie wgore w
czasie transportu) popedzana jest oliwg ciezka.
Miocarnie z poczwornem czyszczeniem, dmucha-
czem do plew, kotami na pneumatykach, z dosta-
wiong W razie potrzeby automatyczng prasg na
stome lekkiej konstrukcji, sg ostatnim wyrazem
techniki na tem polu. Maszyny do sadzenia zie-
mniakoéw z automatycznym regulatorem, pozwala-
jacym na sadzenie na zadanag gtebokoS¢, roztrza-
sacze do siana, przewracajace siano w bruzdach,
automaty-wirowki do czyszczenia zboza, kosiarki
jednokonne, normalne, jednak z zastgpieniem dru-



DZIAL KOBIECY

Jedzmy wiecej ryb —
bo sg smaczne
| zdrowe.

Czas postu faworyzuje ryby, ja-
ko nie zaliczajgce sie do potraw
miesnych. Mimo to niska kon-
sumpcja miesa rybiego jest zadzi-
wiajaca wobec jego wartosci odzyw-

czej. Przyczyng tego jest mylne mniemanie, jakoby mieso
rybie bylo trudnostrawne, posiadato matg wartos¢ odzywcza,
tj. nie sycito tak wydatnie, jako mieso zwierzece. W istocie
jednak, jak orzekia ostatnio Francuska Akad. Medyczna, mieso
ryb przewyzsza pod pewnemi wzgledami mieso zwierzat do-
mowych, a nie ustepuje mu pod wzgledem wartosci odzyw-
czej, w mniejszym stopniu natomiast podnieca system nerwo-
wy | krwionosny, pozatem mieso rybie szybciej sie trawi.
Lekkostrawne sg zwtaszcza: karp, kara$, sandacz, szczupak
i wogdle wszystkie te gatunki, z ktérych mozna gotowac
galarety, gdyz zawierajg biatko klejowe. Ryby ttuste sg
m_niei_ strawne, zato posiadajg wiekszg wartosc kaloryjng
(cieplikowa).

Stosownie do pozywnosci podzielono
gorje, odpowiednio do zawartosci ttuszczu w tkankach. Do
chudych zaliczono rybz, posiadajgce mniej niz 4 proc. thu-
szczu, tj. szczupaki, okonie, do tlustych te, u ktérych pro-
cent tluszczu byt wigkszy od osmiu: toso$, karp, Sledz.
Najwyzsza granica zawarto$ci ttuszczu dochodzi do 28 proc.
U wegorza rzecznego, hajchudszy jest sztokfisz. W E
rownaniu z miesem zwierzat migso ryb zawiera mniej biatka,
(a ryby wedzone i suszone zawierajg go wiecej). Thuszcz
rybi zawiera cenne dla zdrowia witaminy, a obecno$¢
soli mineralnych, zwkaszcza duzych ilosci fosforu i wapnia
czyni mieso rybie bardzo pozytecznym $rodkiem spozywczym.

W jadtospisie dzieciecym mieso ryb nie powinno by¢
pomijane, ze wzgledu na zawarte w niem skiadniki mineral-
ne i witaminy, konieczne dla organizmu rosnacego. Przy
biatkomoczu mieso ryb jest réwniez godne polecenia.

Stusznym jest poglad, ze ryby nalezy spozywaé tylko w
stania_Swiezym, gdyz szybko ulegajg rozktadowi i po ich
spozyciu mozna ulec zatruciu, w nastepstwie czego moze

ryby na 3 kate-

giego konia przez maty motorek, ktory porusza
aparat tngcy i wiele innych.

Saletra z wody morskiej.

Jedna z norweskich fabryk nawozow sztucz-
nych rozpoczeta budowe zaktadow, ktore beda
produkowac saletrg, uzxp/wajac do tego wody mor-
skiej zamiast sody. Produkt, wytworzony przy
pomocy wody morskiej, zawierajacej potrzebne
dla produkcji sktadniki, bedzie tanszy od saletry
wyrabianej dotychczas, a pomimo to pod wzgle-

dem dobraci bedzie sie od niej stosunkowo nie- |

wiele roznit.
Pie¢ grzechow gtownych w hodowli Swin.
Doskonaty znawca hodowli, dr. T. Konopinski,
autor wielu prac z dziedziny hodowli, ustalit w
jednej ze swych prac pie¢ grzechow gtdwnych,
Jakie popetniajg rolnicy w hodowli swin. ~Te grze-
chy sg nastepujace:
1) Za rychte uzywanie. maciorek do rozptodu,
2) Za rychte odsadzanie prosiat.
3) Nadmiar w spasaniu ziemniakow.
4 Nleﬁunktualn_oéc’ W Zywieniu.
Brak ruchu i powietrza. o
Kto zawsze b% zie pamietat o tych pieciu
grzechach gtownych, temu napewno hodowla si¢
powiedzie, ten napewno hodowac b?lee taniej,
niz rolnik, ktory o tych grzechach gtéwnych za-
pomina.

by¢ katar zotadka i kiszek, tyfus lub nawet cholera. Ryba
(surowa) niezdatna do spozycia posiada oczy metne, za-
adniete, skrzela zamiast krwisto-czerwonych szare wzgl. bia-
e, skore bez potysku, z odpadajgcemi tuskami i ciato ciasto-
wate, ze naciSniete palcem pozostawia wglebienie.

Od nalezytego oczyszczenia w duzej mierze zalezy smak
ryby. Nie nalezy jej nigdy moczy¢ w wodzie, gdyz zatraca
na wartosci odzywczej i smaku. Po wypaproszeniu natrze¢
wewnatrz i zewnatrz najlepiej solg prazong (trzymac jg na
patelni, dopoki nie zzotknie inie przestanie trzaskac) ryby be-
da jedrne, a potem octem, a jeszcze lepiej sokiem cytryn, i zo-
stawi¢ kilka godzin lezec smak bedzie czystszy. Rybe
wrzuci¢_do wody z przyprawami, gdy woda zaczyna wrzec,

po chwili rondel zdjac z ognia I 10—20 min., zaleznie od
wielkosci ryby, da¢ naciggaé. Wode te mozna uzy¢ do zup
i SOSOW.

Do ryby podaje sie kartofle lub ryz na sypko i sosy :
gorczyczny, pomidorowy, pietruszkowy, koperkowy lub chrza-
nowy. Danie rybne mozna uzupetni¢ jarzynami lub grzyba-
mi, kluskami, makaronem, a skutek osiggnie sie ten sam
jak przy miesie.

Zatem w wiekszym niz dotad stoEniu wyzyskujmy mieso
rybie jako wysokowartosciowy $rodek odzywczy.

Ryby w galarecie.

sie . w mocnym smaku z ﬁrzyn i korzeEi,
i. 1 1tr. smaku
zelatyny, kla-

Rybe gotuje !
poczem wyjaé¢ osci i kraja¢ mieso w kawa
pozostatego zagotuje sie raz z 12—15 listkami
ruje nastepnie biatkiem i stawia na brzegu blachy na pot
godziny. Potem cedzi sie galarete przez ptétna, zalewa
niat(forme do % i stawia w zimnem miejscu; gdy zastygnie,
na

tada sie kawatki ryby i zalewa resztg galarety. Przed
podaniem  wylozy¢ na potmisek, przybrany jajkami na
twardo, korniszonami, rydzami i sardelkami. Jesli galareta
nie musi by¢ postng, mozna jg robi¢ na noézkach cielecych,
zamiast na zelatynie., Zeby miata czas zastygna¢ najlepiej
dzien naprzod robi¢ | przechowaé¢ w zimnem miegjscu.

Sledzie smazone nadziewane.
Wymoczy¢ 4 $ledzie przez 36 godzin najmniej, o0saczyc

z wody, skdry nie $ciggac, tylko $ledzie oczysci¢ wewnatrz,
mleczko usiekaé wraz z cebula bardzo drobno i domiesza¢
tyzke masta, gar$¢ tartej buiki, troche pieprzu i 1 jaje. Wy-
mieszang masg nadziewac $ledzie, potem maczaé¢ w rozbitem
jajku, tartej bulce i smazy¢. Wyborne z kartoflami.

Suknie popotudniowe

robi sie dzi§ z miekkiej cieniutkiej welny albo z jedwabiu.
Charakterystyczng cecha ich to: dos¢ szeroki dét, zmarszczki

i fatdy z przodu spddnicy, zaczynajace si¢ od pasa, forma
rekawlOw, wyciecie u szyi oraz zwrocenie catej uwagi na
przéd sukni, a zupetne bagatelizowanie plecow. Staniczek

winien by¢ krojony swobodnie, aby sprawiat wrazenie bluzki.
Przybrania sg roznorodne ; plisy, biegnace w rozmaitych Kie-
runkach, karczki, zaboty, oryginalne odstajgce kotnierze, roz-
maite merezki i azurki albo tylko efektowna klamra, bro-
sza, barwny kwiat z karbowanej organdyny. Czesto jedyne
f)rzybranie stanika i rekawach, stanowig rozne marszczenia
ub zakladeczki w najrézniejszych postaciach i ksztattach.
Bardzo modne jest wyciecie w kwadrat, otoczone falbanka,
riuszkg lub jedw. frendzelkg (tg ostatnig takze rekawy du-
gosci W2 lub 34ej). Specjalng uwage w tym sezonie zwracajg
rekawy (ramiona opa athiagodnie). I tak widuje sie: wa-
skie i dtugie obok szerokich balonéw, siegaj, do tokcia, miekko
spadajace kimonowe obok matych bufkow, to znéw pliso
wane, szerokie, ujete dopiero w przegubiu reki, inne znéw
zaopatrzone sg od gory w mnostwo zaszewek 1 zmarszczek,
puszczonych luzno dopiero ponad tokciem, cata szeroko$é
gromadzi sie Bonizej. Spddniczki sg u dotu kloszowe, ozdobione
wolantami lub majg po bokach wktadane godety. Bardzo modna
jest spodniczka ~zaopatrzona w tunike, dluzsza z przodu
1 z tylu, badZ tez po bokach albo fantazy&nat z jednego bo-
ku. Tuniki jednak nadajg sie tylko dla kobiet wysokiego
wzrostu, o wysmukiej linji, tunika bowiem na figurze malej,
dos$¢ korpulentnej jeszcze bardziej ja skraca i pogrubia.

Do serji sukien popotudn. doda¢ mozna w tym sezonie
klasyczng suknie ptaszczowa, bardzo praktyczng, ale i szy-
kowna. Dawniej byta ona udzialem starszych pan, obecnie



mtata sie ogolnie tubiana. Welniana taka suknia, uzupetnio-
na pelerynka o kroju princesse, lekko poszerzona u dotu lub
tadka i zapieta do dotu na guziki i przepasana szero-
im paskiem skorzanym, przybr. jest czesto zamiast kotnierza
szalem jedw.* wigzanym w kokarde, kamizelkg lub szerokie-
mi wylogami z biatej piki lub aksamitu czy jedwabiu (taka
ozdoba na mankietach). Czesto widuje sie u takich sukien
baskinki, odstajgce na biodrach, tworzace efekt zakietu,
a pozatem geste stebny: przy kieszeniach, kotnierzu, reka-
wach itd
Nowoscig jest suknia plaszczowa z tunikg. Aby byta
lekka i nie pogrubiata sylwetki, robi sie spéd z cienkiego
jedwabiu | przyszywa do niego falbane wetniana.

Jakie kolory tej wiosny modne ?

Smiato powiedzie¢ mozna — wszystkie; niebieski w od-
cieniu kwiatu barwnika, odcieri fiotka alpejskiego, czerwony
kardynalski, wszystkie odcienie popielatego do ciemno sza-
rego, bez od b, jasnego do zlotawo-bronzowego i koloru
miedzi, przerdzne odcienie zieleni z jasnym, trawiastym
kolorem na czele, na dalszym planie granatowy i czarny
i w pofgczeniu z biatym Ilub bezowym.  Widzimy wiec, ze
niema klopotu z wyborem barw. Kazda z pan wybierze
najodpowiedniejszy, najbardziej twarzowy.

krepy jedwabnej, waska w

kotnierz i oryginalny kréj
rekawa. 2. Suknia we}nlana z szerokim  paskiem
i miekko utozonym koinierzem 1z biatej krepy. Szerokie
rekawy Sciagniete s w przegubiu gumka. 3. Suknia jasno
niebieska. Rekawy waskie, rozszerzajgce sie ku dotowl. 4
Suknia z ciemnego materjatu w jasne mate kropki, kotnierz
z jasnego jedwabiu w ciemne kropki.

1. Suknia z pastelowej
talji, z baskinka, wyso

Przepisy gospodarskie Swiagteczne.

Wodka cytrynowa, ocierana o cukier.

Obetrze¢ 200 g cukru, rabanego w kawatki, 0 2 Swieze
z grubg skorkag cytryny. Ten cukier uttuc w porcelanowym
mozdzierzu i nala¢ litrem wodki dobranej, to jest pot litrem
spirytusu i pét litrem przegot. i ostudz, wody, postawi¢ w cieniu
na 4 dni, nastepnie przefiltrowac przez szwedzka bibute, a be-
dzie bardzo mitego smaku cytrynowa wodka. Tak samo
mozna przyrzadzic wodke pomaranczowa.

Malowane jaja wielkanocne.

Wydmucha¢ kurze jaja, czynigc na grubszym koncu
wiekszy otwor, na cieniszym mniejszy. Ofarbowac skorupki
na zielono, czerwono, bronzowo sokiem szpinakowym, bura-
czanym i Jruplnaml cebuli. 100 g. cukru zagotowac z tyzeczka
wody, utrzec 150 g. czekolady, rozgrza¢ na blasze i wymie-
sza¢ z cukrem. 30 g. masta utrze¢ na piane, zmiesza¢ z po-
przednio ugotowanym ptynem i doda¢ 20 g. siekanych mig-
da’row lub orzechéw, obranych z tupin. Miesza¢ az masa

bedzie dos¢ gesta. Wlac _ja przez malutki lejek papierowy lub
blaszany do skorup z de Potem otwory zalepic. Jaja takie
sprawig wielkg rado$¢ “dzieciom.

Tort wielkanocny.

Wyrobi¢ gladkie ciasto z 180 g masta, 250 g. maki, zmie-
szanej z pot paczka proszku do pieczenia utart. skorkag z pot
cytryny, 50 g sparzonych i zmiel, migdatow i kilka tyzek

$Smietany lub mleka. Wywa’rkowac cienko i wyrzynac ptyty
wielkosci formy rozsuwalnej.  Odpigc je; Y wystygty
smarowa¢ marmoladg i ztgczac. Powierzchu obla¢ glazura

rézang i garnirowac jajeczkami, zajgczkami lub barankami.

WysSmienity placek droidiowy.

Z 625 g. maki, 50 g. drozdzy, zaledwie ¢wier¢ Itr. mleka»
szczypty soli, 150 g. masta, 2 duzych lub 3 matych jaj, troche
obtartej skorki cytrynowej wyrobiC ciasto, rozprowadzi¢ na
blache i odstawic, aby urosto, potem posmarowaé nastep,
mase (przyrzadzona w czasie urastania ciasta): 250 g. ma-
sta rozetrze¢ z 250 g. cukru i 125 g. stodkich, obciggu, utar-
tocf36n|gda+ow Mase réwno rozprowadzi¢ na ciasto i piec

min

Pieczywa,
wysadzonego z pieca, nie nalezy ktas¢ zaraz na ptyte por-
celanowg — gdyz staje sie prazkowate. Najlepiej chlodzi¢

na suszarce (z drutu) lub na drewnianym talerzu.

Placek

bedzie Iiejszi/ Lesll sie jaja, zanim sig do ciasta je wrzuca —
rozmiesza z tyzka stotowa letniej wody

Ciasto

nie przylepi sie do miednicy, jesli poprzednio wysmaruje sie
ja troche tluszczem.

Zimne danie z wolowiny w galarecie.

Piekny kawat krzyzowki z kwiatem, osolonej i opieprzo-
nej, naszpikowac, jak pieczen, pasemkaml miodej stoniny,
nastepnie gotowaC zwyczajnie, jak na rosot z tg roznicg, ze
trzeba je zala¢ wodg ciepta, a nie zimna, zeby bylo smacz-
niejsze. Mieso ugotowane wyja¢ z rosotu i ostudzi¢ pod
przykryciem. Osobno ugotowac pare nozek melicych z wio-
szczyzng, dobrze sklarowa¢, zakolorowac tyzecz karmelu,
wyla¢ na salatere i zastudzi¢. Podajac, pokrajac mieso w
C|er%k|e olastry, ubrac suto pokraj. w kostke galaretg i podac
ocet i oliwe.

Zapiekany comber barani.

Migso dobrze osoli¢ i zapiec obficie w masle, czgsto pod-
lewajgc. Potem posypaC nast. mieszaning : 3 +yzk| stot. tar-
tej butki, 1 tyzke stot. ziel. siekanej pletruszkl odrobing
z solg roztartego czosnku. Odpieczong pieczen wsung¢ na
kilka minut w rurg, dla pieknego koloru. Jako garnitur:
w masle uduszone jarzyny i to podtuznie krajane: marchew,
seler, rzepe lub brukiew, mate cebulki pertowe, groszek 1w
kostke krajang stonine — i obtozy¢ pieczen.

Kompot z pomaranhcz

podaje sie tylko na surowo. Po obraniu z wierzchniej skor-
ki nalezy pomarancze oczysci¢ z biatych widkien, pokrajaé
ostrym nozem na cienkie ptatki, odrzuci¢ ziarnka. Pare kawat-
kow skarki oczysci¢ z biatych czesci, z6tg pokraja¢ w paski.
Na salaterce uktada¢ rzedami plasterki pomaranczy, przesy-
pujac je obficie cukrem, a gdzieniegdzie skorke dla aromatu.
Dac tak posta¢ pare godzm aby sie cukier rozpuscit. Mozna
tez kompot polewacC syropem, wzigtym ostroznie ze spodu
salaterki. Chcac, aby ten kompot byt wykwintniejszy, polaé
go Kkieliszkiem likieru: Orange, Curacao, Abicotine, Ma-
rasguino lub araku.



