Polityka Interwencyjna rzadu

skierowana zostanie na odcinek hodowlany.
Jaki jej skutek?

czyli

Mia-

Jak juz podawalisSmy pokrétce, interwencja
pomoc rzadu dla rolnictwa ma ulec zmianie.
nowicie na ostatniem posiedzeniu Komitetu Ekono-
micznego Ministrow w dniu 8 czerwca uchwalono
yczne polityki interwencyjnej dla rolnictwa na
rok gospodarczy 193536. Srodek ciezkosci akcji
interwencyjnej przeniesiony bet;jmq z odcinka zbo-
zowego na hodowlany. Rzad bowiem sie przeko-
nat, ze interwencja w kierunku podtrzymania wyz-
szych cen na zboze w Kraju niz zagranicg jest
wielce kosztowna, a nie wielkie przynosi korzysci.
Nowy kurs ma utatwiaC przedewszystkiem wywoz

artykutow hodowlanych (w pierwszej linji_masta)
oraz produktow przemystu rolnego.  Komisja po-
pierania obrotu artykutami rolnemi dysponowac

bedzie odpowiedniemi sumami_na popieranie Wwy-
wozu hodowlanegt]o,_nadto podﬁ?ta bedzie rozbudo-
wa urzadzen technicznych (chtodnie, mleczarnie,
spichrze), naco przewidziano kredyty w sumie 15
miljondw ztotych.

Go do zboza pozostang w mocy dog/t_:hczas_o-
we cta i zakazy przywozu, utrzymany bedzie takze
w dotychczasowej wysokosci zwrot cet przy wy-
wozie zb0z iich przetworow, nadto bedzie on roz-
szerzony na wywoz gryki i stragczkowych (6 zt od
100 kg?{ 0zszerzony wywoz przetworow ziemnia-
czanych, spirytusu 1 nasion oleistych.

Przewidziane jest dalej prowadzenie polityki kre-
dytu zastawowego (nietylko na zboza, ale i na inne
produkty roslinne, a w szczegolnosci straczkowe
I nasiona oleiste), ktorego koszt nie moze przekra-
cza¢ 3 proc. Na kredgty zastawowe przewidziano
uruchomienie okoto 40 miljonow zt — 10 milj. zt
przeznaczonych bedzie na kredyty zaliczkowe, ok.
10 dla handlu spodtdzielczego, prywatnego i mtynow
handlowych, 5 dla olejarni (na zakup ~ krajowych
nasion oleistych.

'O te] nowej ,p(_)li'gc_e interwencyjnej w rolni-
ctwie duzo sie mowi, duzo si¢ pisze. Naogot prze-
waza zdanie na blizszg przysztos¢ dos¢ pesymi-
styczne, Jako skutek zaniechania akcji interwencyj-
nej w Kkierunku utrzymania wyzszych cen zboza na
rynku krajowym obawiajg sie jeszcze dalszego

obnizenia tychze cen. Co do intensywniejszej
interwencji w kierunku wywozu artykutow hodo-
wlanych — to przypuszcza sie jej skutecznos¢ do-
piero po uptywie pewnego czasokresu. Jednem
stowem, sytuacja dla rolnictwa na najblizsza przy-
sztosC nie przedstawia sie zbyt rézowo. Nalezy sie
bowiem liczy¢ z dalsza obnizka cen na zboza —
a polepszenia sig sytuacji w dziedzinie hodowlanej
oczekiwac nalezy dopiero po uptywie pewnego czasu.

W przededniu okresu
zniwnego.

~ Mamy juz lipiec, a wiec znajdujemy
sie w przededniu najznojniejszego dla rolnikow
okresu zniwnego, w Ktorym roboty nie ograniczajg
si¢_jednak do samych zbiorow, _lecz _obejm_Uqu ro-
wnieéz pierwsza uprawa Sciernisk, siew " zielonek
i poplonéw oraz inne sprawy gospodarcze.

__Nie od rzeczy tedt){ bedzie przyjrze¢ sie troche
blizej tym robotom, kiore czekajg nas w najbliz-
szej “przysziosci.

Juz na poczatku lipca musimy przystgpi¢ do
aprzet_u rzepaku. Wprawdzie mato go siejg nasi
robni rolnicy w wigkszej czesci kraju, a zwlaszcza
na wschodzie, ale zato w niektorych okolicach, jak
nP* w Lubelskiem oraz w wielu powiatach Poznan-
skiego i Pomorza jest on uprawiany dos¢ obficie,
w tym_roku, niestety, podczas zimy duzo on ucier-
piat. Zbior rzepaku powinien by szybko dokonany
wtedy, gdy ziarno nawpot tylko Sciemniato. Wia-
zaC nalezy tylko w mate snopeczki, a g]d juz na-
lezycie doschnie, — zwoziC tylko rano lub wieczo-
rem czyli ,za rosy”. Rzepaczysko oczywiscie
zaraz podorac.

_ Pomiedzy sprzetem rzepaku, a sprzetem zyta
zajaC sie ostatniem redleniem oraz diutowaniem
okopowych oraz usuwaniem mozliwych chwastow.
Ziemniaki, podejrzane o zarazg,_dobrze jest skro-
piC roztworem Ssiarczanu miedzi.

_ Sprzet _zyta nalezy rozpoczynaC wtedy, gdy
ziarno stanie ‘si¢ ,,Swidowate” czyli gdy sie juz
tatwo tamie na paznokciu, ale zyto, przeznaczone
na nasienie, powinno sta¢ na pniu do zupetnej doj-
rzatosci. Po skoszeniu_zyta, gdzie niema wsiewkl,
odrazu zwigza¢ i ustawi¢ snopy w rzedy w szero-



kich odstepach, zeby zaraz podoraC miedzy rzedy
I obsia¢ poplonem, a wiec motylkowemi (P'O zaslle-
niu roli_kainitem), rzepg scierniskowa (na lzejszych,
alf %nomych I préchniczych ziemiach), gorczycy
it d

~ Zasiew nalezy przywatowa¢. — W poczatkach
lipca wypadnie rowniez powtorny siew zielonek
na miejsce wczesniej sprzatnietych, gdyz zielonki
przydadza sie zawsze. SiaC je nalezy siewnikiem
rzgdowym, by w razie czeste] w tym okresie suszy
mieC_pewniejsze wschod?/. L _

O sprzecie innych kfosowych mowic teraz nie
bedziemy, gdyz jeszcze czas na to, chyba, ze mamy
wczesny jeczmien, ktorego sprzet wypadnie nawet
przed zytem. Nalezy J)am_letac wtedy, ze jeczmien
zagrzewa si¢ fatwo, gdy nieco wilgotny, powinien
wiec dobrze doschnaC na polu. _ )

Co do inwentarza, to nie _nalezy{) wypasaC go
na Scierniskach, gdyz te powinny byC podorane
niezwtocznie po sprzecie. Swiezego owsa anizyta
nie nalezy dawaC na obrok, bo wywotuje to bardzo
czesto Smiertelne zapalenia zotadka u koni. A jesli
juz koniecznie wypadnie pas¢ konie nowem ziar-
nem, to przedtem nalezy wymoczyC je dobrze.

Zato drob wszelaki mozna i nalezy wypedzac
na scierniska i podorywki, gdzie tuczy si¢ znako-
micie, a jednoczesnie tepi robactwo.

Oto wszystkie bodaj najogolniejsze skromne

uwagi i wskazowki na okres™ najblizszy.

40 miljonow zt dla rolnictwa.

Uruchomienie rejestrowego kredytu
zastawnego.

Celem _przyjscia z pomocg rolnictwu drog
kredytowania tégorocznych zbiorow jeszcze prze
zniwami uruchomiono rejestrowy kredyt zastawny
na sezon 1935-36. Suma globalna I?/c kredytow
wynosi 40 miljondw ziotych. redyty bedzie
mozna otrzymywaC pod Zzastaw zyta, pszenicy,
jeczmienia i owsa w wysokosci 60 proc. zboza w
snopie (niemtoconego) lub tez 70 proc. wartosci
zboza w ziarnie. W zesztym roku normy te wyniosty
501 60 procent. Pozatem beda udzielane Kredyty
pod zastaw rzepaku, siemienia Inianego i konop-
nego do 50 wartosci, jak rowniez pod zastaw
%rochu, tubinu, fasoli i gryki do wysokosci 30 proc.
3procentowanle tych kredytow wynosi¢ bedzie

proc.

Zapowiada sie urodzaj
I... spadek cen.

Niebawem rozpoczng sie¢ pierwsze zniwa na wsi.
Na_gruntach piaszczystych zyto konczy juz proces
dojrzewania, ktory na ziemiach mocniejszych prze-
ciagnie sie jeszcze o kilka lub kilkan. dni. W pierw,
dniach drugiej potowy lipca zbiory rozpoczng sie
na dobre w wielu dzielnicach panstwa.

Urodzaj tegoroczny, zwiaszcza zbdz ozimych,
zapowiada sie bardzo dobrze. Zarowno zyto, jak
I pszenica zapowiadaja sie dorodnie pod wzgledem
ktosow i stomy. W sferach rolniczych liczg sie ze
znlzl\</z\17 cen zyta po zniwach.

edle badan Gt. Urzedu Statystycznego, prze-
prowadzonych na podstawie sprawozdan korespon-
dentow rolnych, stan zasiewow w dniu 15 czerwca,
w poréwnaniu ze stanem z 5 czerwca rb. oraz
stanem w roku zesztym o analogicznej porze,

—

Najmniejsze cielgtko urodzito sie w pewnej farmie
_kalifornijskiej. Jest ono wysokie 20 cm. i wazy
tylko 18 fantow.

przedstawiat sie¢ w stopniach kwalifikacyjnych od
1 do 5, jak nastepuje:

oziminy r. z 5Vl 15V
pszenica 31 3.2 34
Zyto 29 32 35
jéczmien 2.8 29 30

jare :
pszenica 3.0 3.2 3.3
zyto 2.7 3.0 31
jeczmien 2.9 3.2 3.3
owies 2.8 31 3.2
ziemniaki 3,2 2.8 3.2

~ Poprawa zatem jest we wszystkich gatunkach
ziemioptodow, a szczegOlnie w oziminach bardzo
powazna, zwiaszcza w pordwnaniu ze stanem ze-
sztorocznym, to tez mozna przewidywac, ze zbiory
tegoroczne znacznie przewyzszajg plony ub. roku.

Jedynie z owocami nie jest dobrze, gdyz stan
zawiazkow owocowych w potowie czerwca wyka-
zywat stan obfity tylko w25 proc. wypadkow przy
jabtkach, a tylko 17/—20 proc. przy gruszkach,
sliwkach i wisniach, stan zas staby lub brak owo-
cow wogdle (wymarzniecie) wykazano : przy jabt-
kach w 27 groc. og6tu doniesien, przy gruszkach
i Sliwkach 38 proc., przy wisniach 40 proc.

Premjowaate eksportu produktow
hodowlanych zamiast zboza.

Zwracamy uwage rolnikow na artykuty, jakie
ukazaty sie w powyzszej sprawie w pismach fa-
chowych i prasie codziennej. Jak juz wiadomo,
ziemioptody jak zyto, pszenica, owies i jeczmien
nie rokujg po zniwach dobrych cen, z uwagi na
Erzerzucenle premji ze zboza chlebowego na arty-
uty hodowlane. Natomiast lepsze widoki istniejq
na sprzedaz produktow hodowli, jak bydfa, trzody
chlewnej, drobiu, masta, mleka 1 jaj. ~Zechcg za-
tem rolnicy nad tg sprawa zastanowiC sie na naj-
blizszych zebraniach Kotek Rolniczych i skierowac
swojg produkcje na hodowle. Duzg role maj? tu
odegrac mleczarnie, gdyz za mleko ma rolnik



DZIAL KOBIECY

podczas upatow?

Gospodyni, odpowiedzialna za
zdrowotno$C  potraw, podawanych
swej rodzinie, musi szczeg6lnie dbac

) . 0 $wiezo$¢ ieb w czasie niebezpiecz
nych upatéw letnich.  Zotadek, Kktory jest gospodarzem or-
ganizmu, najtatwiej w lecie reaguje ~na_ trujace potrawy,
a do takich 'w l-ym rzedzie nalezg nieSwieze miesa, zjefcza-
fe ttuszcze, pleSnig i bakterjami pokryte produkty. Powinno
sie. wiec kupowa¢ zywno$¢ mozliwie Swiezg i usuwaé z pod
dziatania drobnoustrojow i grzybkow. ) )

Bardzo praktyczne sg mafe szafki, ktére zamiast drzwi-
czek maja ramki obciggnieto muslinem lub gesta siatkg dru-
ciana. mieszczone W miejscu przewiewnem oddajg w go-
spodarstwie podczas upatow duze ustugi. Najprostszem za-
tatwieniem sprawy to lodownia, stale napeifniona lodem,
a jeszcze lepszem — to szafa chtodzaca, pedzona sitg elek-
tryczng, do ktorej wcale nie potrzeba lodu. Ale na ten luk-
sus w obecnych czasach niewielu tylko pozwoli¢ sobie moze.
Poradzi¢ soble musimy inaczej :

perjodyezne wptywy, z ktorych bedzie mogt ure-
gulowac swoje zobowigzania. T. % P.

Zjazd pszczelarzy pomorskich.

W stolicy Boréw Tucholskich, w Tucholi, zgromadzili sie
w _niedziele, 23. 6. rb. pszczelarze z catego Pomorza w liczbie
blisko 200, by na swym dorocznym_ zjezdzie radzi¢ o sprawach
zawodowych.  Trzeba wiedzie¢, iz na Pomorzu jest okoto
10.000 pszczelarzy, lecz nie wszyscy nalezg jeszcze do swej
organizacji.

Po Mszy $w. udali Si?(' pszczelarze na sale obrad,
?dme prezes” oddziatu tucholskiego —powitat zjazd. posrod
icznych pszczelarzy i gosci m. in. obecny byt kapelan
»pszczelniczy”, ks. ggowskl z Brodnicy. Nastepnie przemowit
p. 0. prezesa wojewodzkiego p. Kozikowski z Brodnicy, a wi-
tajac  przybytych ~ wspomniat o zmartych  pszczela-
rzach, ktorych “pamieC uczczono powstaniem z miejsc. Do

rezydjum = zjazdu weszli: R/ﬁ) prof. Guss jako marszatek,
yahlke, Rochon, Delewski i Migass. Prof. Instytutu Zoolo-
glcznego z Warszawy p. dr. St. Blank-Weissberg wygtosit
ardzo ciekawy referat na temat: ,Organizacja pszczelarstwa
krajowego, jej cele i zadania”, poczem wywigzata sie dyskusja.

Zakonczeniem czesci oficjalnej zjazdu byto zwiedzenie
pokazu narzedzi pszczelarskich, przyborow, uli itd. Wystawa
ta, choC o znaczeniu regjonalnem, spetnita swoje zadanie, bo
Swiadczy ona o pracy W terenie i o postepie pszczelarstwa
na Pomorzu.

W godzinach_ popotudniowych odbyty sie organizacyjne
obrady zjazdu. Zaznajomiono SI?‘ z trescig nowego statutu,
ktory tez zjazd delegatow uchwalit. Odtad nazwa organizacji
brzmie¢ bedzie: Pomorski Zwigzek Pszczelarzy. Nastapito
sprawozdanie cztonkow zarzadu. Zwigzek Jiczy 51 towarzystw
z 0golng liczbg ponad tysigc cztonkdw. Liczba cztonkow
w roku sprawozdawczym wzrosta o 68. Zwiagzek wydaje
wiasne pismo fachowe ,,Pasieka Pomarska”, utworzyt labo-
ratorjum pszczelarskie oraz prowadzi hodowle matek pszcze-
lich.” Ub. roku urzadzono trzydniowe Kkursy pszczelnicze
w Swieciu, Koronowie i Smetowie. Wreszcie ~ udzielono za-
rzadowi absolutorjum i przystapiono do debaty nad budzetem
na nowy okres gospodarczy, jaki uchwalono w kocie 8.100 zt.

Z kolei dokonano wyboru nowego zarzadu wojewodzkiego.
W sktad jego weszli; “pp. Kozikowski z Brodnicy, prezes,
Falkowski z Torunia i Butka z Brodnicy, wiceprezesi, Delew-
ski z Lubawy, sekretarz, Dominicki z Grudzigdza, zastepca,
Barcz z Grudzigdza, skarbnik, Kralewski ze Swiecia, Guss
z Tucholi i tangowski, tawnicy. Komisje revv_lzgjnq tworza:
pp. Szmidt z Brodnicy, Tkaczyk z Grudzigdza i Gregorkiewicz
ze Swiecia; sad honorowy: pp. Koczwara, MrowiecC, Rochon,
Dahlke i Migass. Kursy pszczelarskie zostang urzgdzone tego
roku w Toruniu, Pelplinie, Koscierzynie i Wejherowie. ]

Walno zgromadzenie odbedzie sie w nast. roku w Torunia.

Naczynia, w ktérych przechowujemy produkty spozywcze,
powinny by¢ gladkie, tatwe do oczyszczenia iprzed uzyciem
czysto wymyte.

_ Migso jest najbardziej trudne do przechowanja, dlatego
tez praktyczna gospodyni kupuje tylko potrzebna iloS¢ miesa.
Jesli zachodzi konieczno$¢ Kkupienia wiekszej ilosci miesa, to
natrzec je sokiem cytrynowym lub zawing¢ w ptétno, umaczane
w occie (codziennie od$wiezac), przed uzyciem migso wyptokac,
Miesa takiego (WO{OWII’I{, baraniny) nie mozna jednak uzy¢
potem na ros6t ani na kotlety. Inni owijajg migso w ttusty
papier i z koszykiem wypetnionym pokrzywami vyleszajqbw
przewiewnem miejscu. Mozna migso (np. Cielecing i watrobg)
tez wiozy¢ na 2—3 dni do $lodk|ego, mezblerane(?o_ lub zsia-
dlego mleka. Lepiej jest migRo odgotowaclub odpiee, zosta-
wi¢ w_rondlu, w ktorym byto przyrzadzone i pola¢ dobrze
roztopionem sadtem. “Drobiu bitego, _Wypzéproszonego nie
E’rukac, tylko wytrze¢ do sucha, wiozy¢ do wnetrza pare

awatkow wegla drzewnego i w woreczku z gazy_%dla ochro-
ny przed muchami) powiesiCc w przewiewnem miejscu albo
tez wtozyC drob do brytwanny 1 pola¢c gorgcem mastem.
Zwierzyne i dzikie ptactwo powiesi¢ wypaproszone w skorze
lub pierzu w przewiewnem miejscu. Wiozone zas do mary-
naty z octu dobrze przykryC i zostawi¢ w chtodzie. Wyro-
by miesne i wedliny (cate) owinaC szczelnie w papier ga-
zetowy, wlozy¢C w oczyszczony piec i wstawiC don_ naczynie
z wodg, ktorg czesciej zmienia¢. Nakrajane Kkiszki wiozy¢
miedzy dwa talerze i owinaC w wilgotny ptatem, ktéry co pe-
wien czas zwilza¢c na nowo. Nadkrojone kietbasy wysychajg
w przekroju. Chroni je przed tern gruba warstwa tluszczu albo
ptatek papieru pergam., silnie_ nattuszczony. W razie za-
plesnienia wedliny obciera sie Scierka, zmoczong w prze-
studzonej, gotowanef wodzie mocno osolonej.  Szynka, prze-
chowywana, przez dfuzszy czas po ugotowania, zaczyna sie
zawsze psuc przy kosci.” Aby ja od tego uchroni¢, "nalezy
nozem odchyli¢ mieso od kosci, potem zapomocg trzonka od
tyzki drewn. powigkszy¢ otwor, w ktéry wla¢ roztopionego
sadta, wtozy¢ szynke ~do woreczka muslinowego i powiesi¢
W przewiewie.

Rybami b, tatwo latem mozna sie otru¢, w nastepstwie
czegio moze by¢ katar zotgdka lub kiszek, tyfus albo nawet
cholera. Ryb wiec podczas upatow przechowywac nie nale-
zy ponad 12 godzin, a to ani surowych, gotowanych czy
Konserwy rybnej po otwarciu puszki.  Kilka godzin w lecie
przechowac ry_bg mozna nastepujaco: Po zakupnie wypa-
proszy¢, sola i brunatnem cukrem wewnatrz i zewnatrz na-
trze¢, wla¢ w pyszczek kieliszek wodki lub wina_ i ryb{ zawing¢
w serwetg, potozyC na cement lub kamien i przykry¢ czy-
stym piaskiem rzecznym lub jeziornym albo tez “obrzuci¢
mchem w piwnicy. Rowniez wedzone ryby nie znosza wyso-
kiej temperatury.”Aby nie stracity na smaku — owing¢ je w
naoliwiony papier konceptowy, a potem w pergaminowy.

~ Chleb, przechowany w chiodnem miejscu w garnku ka‘*
miennym, opatrzonym ng)okrywe lub nakrytym zwilzonem
ptétnem, bedzie Swiezy. Przechowywanie chleba w zamknie-
tych puszkach z blachy jest absolutnie ztem. Taki schowe
latem_jest wylegarnig bakteryj, powoduje wytwarzanie sie
plesni,” chleb wiec z braku powietrza ulega stechnieniu.

Ser uchrommy_ przed zeschnieciem, zawijajac go w ser-
wetke, dobrze zwilzong woda ze solg albo octem. Przecho-
wany w chtodnem, ciemnem miejscu (pod wptywem Swiatta
jetczeje) zachowa SwiezoS¢ i aromat. Mozna tez przecho-
wac pod kloszami sitkowemi lub muslinem z szklankg wody.

Wszelkie tluszcze strzec przed dziataniem  swiatla,
ahYW c. przechowywacC bez dostepu powietrza mozliwie w
chtodzie.

Do przechowania Jaj doskonale nadaje sie wyczyszczony
z_popiofu otwor pieca pokojowego, Przecigg, Ktory ciggle w
piecu sie utrzymuje, zachowuje jaja $wiezo.” o
Do przech. masta doskonate sg_specjalne masielniczki z glinki,
ktore maja w przykryciu specjalne ~ urzadzenie do nalewania
wody. Woda paruje i wyciagga w ten sposob cieptote z ma-
sielniczki, w ktorej utrzymuje sie masto tak twarde, jak na
lodzie. Nie majac takiej masielniczki, mozna masto wtozy¢ do
zwyktej masielniczki, przykry¢ odwré¢, do gory nowa doniczka
gliniang, zamoczong poprzednio w wodzie.  Otwor w dnie
zatknaC korkiem, a doniczke czesto skrapia¢ wodg, aby byta
zawsze wllgotna_ albo potozy¢ mokry ptatek kilkakrotnie zto-
zony, Wieksze ilosci masta sktada¢” szczelnie do kamiennego
garnka po starannem  wymycia i Wyginlecgnle z wody,
a na wierzch nala¢ wode solong lub zwyklg zimng, ktora
nalezy zmienia¢ co 2—3 dni. Postawi¢ w chtodne miejsce.



Mleka nle nalezy w
etanie surowym trzymac
w kuchni, lecz przela¢
do naczynia tylko do
gotowania mleka prze-
znaczonego, wyptukane-
go zimng wodg I przego-
towa¢. Ostudzone wsta-
wi¢ do  wigkszego naczy-
nia z zimng woda, ktore
nakry¢ mok,r%/m ptatkiem
w ten sposob, ze konce
jeqo zanurzone sg W wo-
dzle i utrzymujg go w
ciagtej wilgoci. zieki
wilgoci  wyparowujace
u gory mleko utrzymuje
sie we wzglednie chiod-
nej temperaturze. In-
nym_ sposobem to owi-
nigcie ~ garnka Scie-
reczka, umaczang w wo
dzie ze spirytusem.
Temi sposobami  zabez-
pieczy sie mleko przed
zepsuciem na 24 godzin.
Mleko w butelkach wy-
starczy owina¢ mokremi
Scierkami i ustawi¢ w

rzewiewnem  miejscu.
yzeczka wody utlenio-
neﬂ na 1 Itr. surowego
mleka utrzymuje je tez
w stanie stodkim przez
dobe mniejwiece;j.

Kompoty | zimne
leguminy = wstawiC po
ostudzeniu do mocno
osolonej wody. Na po-
krywe = mozna potozy¢
zwilzony platek.

. Ros6t, przeznaczony do przechowania, kwasnieje predko
i staje sie trujacy. Trzeba wiec przechowywac go tylko w
b. chtodnem miejscu tak jak mleko (I. sposob), przedtem
przecedziC przez cienkie sitko lub muslin,  w zadnym wy-
padku nie odstawia¢ rosotu z kos¢mi lub jarzyna.

_Swieze Jarzyny nie powinny sta¢ w Swietle. Satate
_z’rozic ciasno gtowka przy gtowce korzeniem do gory w misce
i nakry¢ mokrym platkiem.  Fasolke szparagowa, szparagi,
roszek nietuskany, kapuste itp. zawing¢ w wilgotne ptétno
ub papier umoczony w wodzie.  Kalafior nie znosi wilgoci.
Na gtowke jego potozy¢ arkusz —papieru pergamin., a na to
odciete liscie kalafioru. Naj’ratheIJ przechowac jarzyny w piasku

. Konserwy puszkowe nalezy BO otwarciu puszki prze-
tozy¢ do naczynia porcelanowego lub szklanego. W puszce
nabierajg przy dostgpie powietrza niemitego smaku.
Wszg/stkle potrawy w lecie przykrywa¢ kloszami siatko-
wemi lub w braku tychze Jprzewmzaé naczynie. muslinem
lub inng rzadkg tkaning. Jest to zabieg konieczny dla
ochrony przed roznosicielami chordb — muchami, pozatem
tkanina taka nie przeszkadza dostgpowi powietrza.

W celu utrzymania w kuchni zno$nej temperatury,
zwilaszcza, gdy do niej zagladaja gorace promienie stonca,
nalezy zastoni¢ okna grubemi rolosami, a w miarg potrzeby
zmoczyC je mocno w zimnej wodzie. Temperature obnizajg
rowniez garnki, ustawione z zimng woda. ietrzenie zaleca
le wieczorem I noca.

O ile si¢ o tern wszystkiem pamigta — mozna z*yé i gospo-
dallrz ¢ w upaly nawet bez szaf elektr. ochfadzajgcych
1 lodowni.

z plazy amery

Kiedy zbiera¢ warzywa i owoce?

Pora zbioru_warzyw ma wielkie znaczenia zaréwno dla
Ich smaku, jak i trwatosci.

Rano warzywa sa jedrne, gdyz tkanki maja dostatecznie
wypetnione wodg — a WI?C sg sOczyste, smaczne i zachowajg
pétny aromat, wiasciwy dia kazdej rosliny.

Wieczorem i po potudniu warzywa sg zmeczone catodzien-

nym skwarem, zmniejszyty ponadto swojg_objetos¢, gdyz
musiaty z siebie oddawaC przez wyparowanie spore ilosci
wody. W tym momencie tkanki ich™ sg zwiotczale i tatwo

podatne dla rozwoju wszelkich procesow gnilnych. Warzywa
zbierane w tej porze dnia, musza by¢ mniej smaczne i trwate.

Jesli warzywa przeznaczone sg do wysytki wieczornej,
to znacznie lepiej zebra¢ je do dnia, zaraz' po wschodzie
stofica! przetrzymaé przez dzien w zimnej piwnicy, niz zbie-

Nadobne Amerlkgnk_i nasladujg obyczaje japonskie. Zdjecie przedstawia widok
anskiej, w stonecznej Kalifornii, gdzie pte¢ piekna przybrana
w narodowe kostjumy japonskie, zazywa wywczasu w komfortowem kapielisku.

ra¢ wieczorem i natychmiast pakowac. o )

Szczegdlnie jest to wazne dla warzyw lisciastych, jak
szczaw, szpinak, sataty, ktére tylko o tyle majg "wartos¢,
0 ile nie sg zwiedniafe. ) )

. Same rosliny, ktérem zabieramy owoce, jak n. p. groszek
zielony, fasolki szparagowe |tg., rowniez mniej cierpig od
uszkodzen, powodowanych obrywaniem czgsc_:l uzytkowych
1 dtuzej darzg plonami,” gdy zbior z nich bedzie dokonywany
w godzinach porannych, nim stonce wzejdzie.

Wszelkie owoce jagodowe, ktdre chcemy przechowaé
w stanie Swiezym przéz kilka dni, trzeba rdwniez zbieral
w godzinach rannych. Zebrane wowczas czeresnie, truskawki,
poziomki, porzeczki, maliny, itp. bedg smaczniejsze i Swiez-
sze od tych, ktére zebrano w ciggu dnia.

KACIK MODY.

Dia panienek.

Mtode panienki winny jak doroéli, tez stosowa¢ sie do wska-
zowek mody. Prawda, ze tu istnieja obowigzujgce mundurki
szkolne, ale przeciez nie zawsze taka mitoda osobka w wieku
14 do 20 lat nosi mundurek i nie wszedzie w nim wystepuje.
Zreszta — jest to zjawisko do$¢ czeste — wiasnie miode
dziewczeta w t)ém wieku lubig ubiera¢ sie z elegancja, cza-
sem $mieszna, brzydka i zupetnie nieodpowiadajaca ich wie-
kowi. A przeciez moga przy odrobinie gustu ~ubra¢ sie b
tadnie, stosownie i niekosztownie, zwiaszcza w okresie letnim.
| tak przydadza sie jasne sukienki z ptotna (fasony niemal
te same, Jak u dorostych) jedna z desen, jedwabiu w stylu
Biedermajer, pozatem bardzo tadna jest zawsze granatowa
spodniczka na szelkach, ktérg dokompletuje sie tadnemi,
lekkiemi bluzeczkami z kreponikéw, imprim&s lub wetny.

Szarfy, kokardy, wiozone kotnierzyki z piki, linon itd.
guziki, szerokie paski stanowig miode i wdzieczne ozdoby.

Jesli wybiera sie kostjum — to z krotkim nieco wcietym
czy dhugim zakiecikiem i catg sukienka lub tez spddniczka
na szelkach. Kostjumik robi sie z pieknego ptétna czy tez
czesuczy. Bardzo tadny moze byc¢ kostjumek z materjatu
lekkiego i deseniowego — np. w kratke lub nawet . drobna
kwiatki. =~ Wyglada to bardzo mito i miodziutko. Zakiecik
mozna tez zaStapi¢ bolerkiem lub pelerynks. Plaszczyk an-
gielski z dos¢ duzemi wyltogami, zapiety na 2 rzedy guzikow.
B. modny jest w tym roku kolor zielony w réznych odcie®
niach. . Praktyczniejszy, a niemniej tadny jest materjat w
odcieniu beige.



