Zbierajmy nasiona.

Aby praca ta nie poszta na marne, trzeba przy-
stapi¢ do niej z petng znajomoscig rzeczy. A wiec
przedewszystkiem zbiera¢ mozna nasiona jedynie
z egzemplarzy zdrowych, doskonale wyro$nietych
I zachowujacych wszystkie cechy swojej odmiany.
Zbior uskuteCznia sie w momencie, gdy nasionka
doskonale dojrzaty i wtym wypadku lepiej znacznie
zbiera¢ za pozno, niz za wczesnie. Dojrzatos¢ na-
sienia poznajemy po nalezytej barwie, potysku,
stopniu twardosci, zapachu 1 t. d. oraz po tem, ze
nasiona sie oddzielajg tatwo od rosliny macierzystej.

~ Nasiona, zebrane zbyt wczesnie nietylko zle
kietkuja, ale jeszcze sa pewne trudnosci z przecho-
waniem ich, bo tatwo plesnieja, techna 1 wogodle
tracg swa wartosc.

Zbierajac nasiona, nigdy nie nalezy ich odrazu
wyciera¢, wytuskiwac it.d. “Zrywa sie zawsze caty
owoc, t. zn. strak, gtowke nasienia czy badyl kwia-
towy. Zaleznie od postaci tych owocow, wigzemy
je w peczki i wieszamy zawsze gtdwkami do dotu
w miejscach_suchych i przewiewnych. Straki, gtow-
ki itp. niewielkie torebki nasienne umieszczamy
w ptaskich otwartych pudetkach tekturowych.
L_eplei jeszcze celowi temu stuzg specjalne misecz-
ki sklejone lub szyte z grubego, sztywnego pa-

ieru. ~ W pudetkach tych suszy sie nasionka ok.
—3 tygodni.

Nigdy nie nalezy procesu suszenia przepro-
wadzaC zbyt %Wa’rtovynle,, np. na bardzo stonecz-
nem oknie lub w bliskosci pieca, gdyz wowczas
nasienie pozbywa sie wody zbyt predko, czego na-
stepstwem jest pomarszczony V\_/yglzvv nasionka
oraz zmniejszona sita kietkowania. ten spo-
sOb dosuszone nasiona uwalniamy z torebek na-
siennych i zsypujemy do torebek, pudetek i t. p,
przedtem jeszcze suszymy je jednak przez jakis
tydzien, aby sie ostatecznie wypocity. Nasiona,
znajdujgce sie¢ w owocach miesistych, jak pomido-
ry, dynie, ogorki itp. przedewszystkiem musimy
uwolni¢ od okrywajacego je migzszu.

W tym celu doskonale dojrzate owoce ukta-
damy na stonecznych oknach, a gdy zaczng migk-
na¢ (ale w momencie, gdy proces rozktadu sie
jeszcze nie rozpoczat), rozcina sie je i wybiera
nasiona przy pomocy drewniane] tyzki® wraz

x miazszem — kladzie si¢ na sita — poddag'gc_ ie
dziataniu silnego strumienia wody, ktora oddziela
same nasiona od migzszu.

_Dobrze przemyte nasionka suszymy w miejscu
zacienionem, ale suchem i powiewnem. Unikac
nalezy trzymania np. nasion ogtg’)rk(’)w lub pomido-
row, poki wilgotne na stoncu, bo czerniejg i traca
na wartosci. Oczyszczone nasiona, doskonale wy-
suszone, zsypujemy do torebek, zaopatrujgc je w
w czytelny napis : gatunku, odmiany i doktadnej

daty zbioru.

Wszystkie torebki uktadamy porzadnie w pu-
detku, ktore ustawiamy gdzieS w spokojnem miej-
scu, gdzie ani wilgo¢ ani  nadmierne goraco nie
ma dostepu.

Warunek ten jest koniecznym dla dobrego
przechowania nasion.

Warto zbieraC jest wszystkie te nasiona, co do
ktorych jestesmy pewni, ze one na}stﬁpnle wydadzg
dobre rezultaty. Np. kwiaty z wyjatkiem motylko-
wiich poaadgqu zdolno$¢ wzajemnego zapylania si¢ ;
tak wiec, jesli mamy w ogrodzie bratki biate i fio-
letowe, to napewno otrzymamy mieszanke, m—to
samo da sie powiedzieC o astrach, lwich paszczach,
makach, malwach i t.p.

Z posrod letnich kwiatow tylko lewkonjl nie
warto zbieraC, gdyz uprawa lewkonji na nasienie
jest trudna.

Otrzymac nasiona roslin takich, jak kapustne,
marchwie, rzepowate, pietruszki, buraka i t. p. jest
tatwo i opfaci sie zawsze z tem jednak zastrzeze-
niem, ze odpowiednie zimowanie wysadek nie na-
potyka na trudnosci. Od zdrowego przechowania
~macior* przez zime zalezy powodzenie catej im-
prezy. Drugim rowniez waznym momentem jest
odpowiednia selekcja tych roslin.

Z otrzymaniem i zbiorem nasion wszelkich
makow, sataty, szczawiu, szpinaku, kopru, anyzu,
rzodkiewek, majeranku niema wiasciwie zadnego
ktopotu i nie powinno sie tego zaniedbywac.

~Najwiecej sie jednak optaci zbidr nasion wszel-

kich Eroch(’)w cukrowych, = fasoli pieszej i tycznej
oraz Kukurydzy. Kukurydze najlepiej przechowy-
waC w kolbach niewytuskang — zdja¢ ja z kolby
dopiero przed samym siewem.



Piosenki dozynkowe z obchodu dozynek

I 25-lecla Koétka Roln. w Samptawie.

Wyrdst oset na odtogn,

Wziellm zniwo »Chwata Bogn*
Plon, niesiemy plon,
Wszystkim kotkom w dom.

Rozstawiajcie stoty, tawy,
Bo sie wali gos¢ niemaly.
Plon niesiemy...

By to zboze plonowato,
Po sto korcy wydawato.
Plon niesiemy...

Bedzie centnar w lepszej kwocie,
Bedziem chodzi¢ w samem ziocie.
Plon niesiemy...

Dzi$ Bolesza/n przywitajmy,
Nasamprzod mu zasSpiewajmy.

Ploo, niesiemy plon,

Tamtym kétkowiczom w don®

Tam, w Byszwatdzie jest grunt thusty.
Sadzg tam duzo kapusty.
Plon niesiemy...

A w Czerlinie mate fury,
Sg tam kamienie i gory.
Plon niesiemy...

Lubstynek s nim sasiaduje,
We wszystkiem go nasladuje.
Plon niesiemy...

Grabowo szczerze pracuje,
Wecigz sie pali i buduje.

Plon niesiemy...
Grodziczno jest dzisiaj z nami,
Ma ktopoty z mleczarniami.

Plon niesiemy...

Troche strat mag'lq Gryzliny
Na swych polach z kretéw winy.
Plon niesiemy...

t Giertozy plon dzi$ niescie,
Bo ich weksle sag w protescie.
Plon niesiemy...

Utozyt p. Witkowski.

Kotko Jamielnik w kasacie,
Miejcie pamie¢ w kazdej chacie.
Plon niesiemy...
Sasiad, kotko Kazanice,
Uprawia samg pszenice.
Plon niesiemy...
Nasze Kétko w Kurzetniku
Ma rasowe kukuryku.
Plon niesiemy...

Kryzys majg w Krotoszynach,
Wida¢ to we wszystkich gminach,
Plon niesiemy...

Staba rola jest w Kamionce,
W posa(r;ach dajg tysigce.
Plon niesiemy..«
W Lekartach wszystkim doradza
Serozynski, Kotek wiladza.
Plon niesiemy...

Lipinki uszczesliwione,
Na choéw bydta jak stworzone.
Plon niesiemy...

Lubawiacy uradzaja,
Ze szkotami kiopot maja.
Plon niesiemy...

W takorzu licho pracuja,
Weciaz sie kioca, krytykuja,
Plon niesiemy...

W Marzecicach rozum maja,
Site wiatru wyzyskaja.
Plon niesiemy...
W Mikotajkach piorunuja,
Gdy komornicy fan tuja.
Plon niesiemy...

A w Brzoziu kombinowali,
Z Chora Kasa skwitowali.
Plon niesiemy...

W Mrocznie fundamenta maja,
Z kieszen ziotdwki znikaja.
Plon niesiemy...

Nowemiasto méwi dumnie,
Wszystkie urzedy sg u mnie.
Plon niesiemy...

Pono u was w Nowymdworze,
Macie duzo ztotych w worze.
Plon niesiemy...

Wielkie i Mate Batdwki

Maja bardzo tegie gtowki.
Plon niesiemy...

W Ostrowitem dobre krowki,

Tam siejg duzo_cukrowki.
Plon niesiemy...

W Ostaszewie stale chcecie
Zosta¢ w lubawskim powiecie.
Plon niesiemy...

Chodz, Pratnico, na dozynki,
Masz rasowe knurki, $winki.
Plon niesiemy...

W Omulu plon dobry maja,
Prosze Panéw, tara gadaja.
Plon niesiemy...

W Radomnie sie kazdy krzata,
Bo obfite plony sprzata.
Plon niesiemy...

W Rozentalu dumne giowki,
Majg bardzo mleczne krowki.
Plon niesiemy...

Rakowice narzekaja, .

Przewtaszczenia nie dostaja.
Plon niesiemy...

Pamietajcie w Rumienlcy

Nie da¢ przekroczy¢ granicy.
Plon niesiemy...

Swiniarc pieknie w dole lezy,

Jednak zbiry trudno mierzy.
Plon niesiemy...

(Dokonczenie nastgpi).

Przyspieszanie zatatwienia podan w sprawie
podatku gruntowego.

Wobec stwierdzenia, ze prosby wiascicieli po-
siadtosci gruntowych o zmniejszenie wymiaru po-
datku gruntowego, wskutek zmniejszenia ogolnego
obszaru, niekiedy zatatwione sg zbyt powolnie,
ministerstwo skarbu rozestato do wszystkich Izb
Skarbowych okalnik, zalecajau(:jy wydawanie natych-
miastowe odpowiednich zarzadzen i dopilnowanie
jak najszybszego zatatwienia zalegajacych prosh
I podan w tych sprawach, .

W okolniku swym ministerstwo skarbu zazna-
czyto, ze prosby tego rodzaju winny by¢ zatatwia-
ne mozliwie szybko i najdtuzszy termin ich zatat-
wiania nie moze przekraczaC jednego roku.

KOMUNIKATY TRP.

Zapisy do Szkoty Rolniczej.
Szkota Rolnicza w Brodnicy przypomina, iz od
1. Xl. rb. rozpocznie sie nowy rok szkolny, na ktd-
ry przyjmuje zapisy uczniéw. Blizsze warunki mo-
zna ofrzyma¢ wprost w Dyr. Szkoty w Brodnicy.

W sprawie zbytu na gesi.
Pomorska Izba Roln. rozestata pp. Prezesom
Kotek Roln. komunikat o zakupie gesi na skorki.

Czionkowie, posiadajacy odpowiednio biate gesi
moga takowe zadeklarowaC niezwiocznie u pp
Prezesow Kotek. — Cena za gesi jest o 20 proc.
wyzsza od cen targowych.

Kursy Staszyca.

Kursy korespondencyjne Staszyca rozpoczynaja
rok szkolny od 1 Xl. rb. y .

Kto chiciatby sie ksztatcic w domu, nie opu-
szczajac gospodarstwa, winien bezwzglednie z Kur-
sow tych korzysta. Zima jest tym okresem, Pgd2|e
trzeba pogtebic swoje wiadomosci fachowe. Kursy
Staszyca daja uczestnikom ich przy minimalnej opta-
cie zdrowy pokarm duchowy, ktory w obecnej
sytuacji rolnictwa jest kazdemu potrzebny.

Koniczyna czerwona.

~ Koniczyna czerwona jest najwazniejszg z ros-
lin pastewnych, do ktorych zaliczamy jeszcze ko-
niczyne biakg, lucerne, seradele, przelot, esparcete
I naJrozmaitsze trawy. Koniczyna czerwona i lu-
cerna nie udajg sie na ziemiach wybitnie lekkich.
. Koniczyna czerwona wypetnia w gospodarstwie
pie¢ nastepujacych czynnosci: 1. stuzy jako po-
gnoj zielony dla okopowych i zbdz, poniewaz gro-
madzi azot z powietrza, 2. Sciernisko jej jest do-



DZIAL KOBIECY

Grzyby.

~Z grzybéw mamy bardzo
wiele smacznych potraw. Pod

wzgledem zawartoSci biatka
grzyby = zajmuja _ miejsce
posrednie miedzy jarzynami
a miesem.

~ Nieraz grzybygadaln_e I trujace sa tudzaco do
siebie podobne. atrucie niemi jest bardzo nie-
bezpieczne. Dlatego celem uniknigcia zatrucia
zbiera¢ nalezy tylko odmiany znane jako jadalne.

brym przedplonem, gdyz koniczyna dobrze ocienia
ziemie podczas wzrostu, a wiec utrzymuje wilgoc,
nie pozwalajac jednak na rozwoj chwastow, 3. ko-
niczyna wsiewana w owies, jeczmien albo zyto nie
wymaga oddzielnej pracy sprzezajnej, co daje
oszczednosci w gospodarce sitg pociagows, a po-
nadto pozwala na uregulowanie robot jesiennych,
wzglednie wiosennych, 4. koniczyna dostarcza pa-
sze zielong i suchg, bogatg w biatko, wreszcie
5. zasiana z trawami na uzytek kilkuletni, prze-
ksztatca sie¢ w doskonatg tgke przemienng lub
dobre pastwisko. Ten ostatni sposob wykorzysty-
War;]la oniczyny opfaca sie szczego6lnie wklimacie
suchym.
_ czywiscie uprawa koniczyny zalezy od typu
I organizacji gospodarstwa. Tam, gdzie gospodar-
stwa posiadajg mato tak, uprawa Kkoniczyny zys-
kuje na wadze, zwiaszcza, jezeli gospodarstwa
majaTkle_runek_ hodowlan{y._ _ o
_Tutaj koniczyna spefnia role pastwiska i tgki,
poniewaz mato mamy warsztatow rolnych, ktore
zdobytyby sie na zatozenie trwatego = pastwiska,
wzglednie na odwodnienia, wapnowanie, podsiew
I nawozenie tgk. ] )

~ Azeby mie¢ dobry pokos koniczyny, wsiewa
sie Ja nie w zboza jare, ale na jesieni w zyto.
Przez zime chroni jg kozuch zyta, a po zniwach
otrzymujemy obfity pokos Sciernianki. Sianie w
owies jest dlatego niekorzystne, ze owies, posiada-
jac liscie o wiele szersze niz zyto, odbiera Swiatto
rosnacej w nim koniczynie i przez to nie pozwala
jej dostatecznie wzmocnicC sie przed zima.

. Azeby otrzymaC dobry pokos koniczyny, na-
lezy siaC ja wczesnie ua jesieni, oczywiscie Scier-
nianke zima, stosowaC nawozenia fosforowo-pota-
sowe i o ile tylko mozna przykryC na zime mierz-
wiastym nawozem. _ _ _

astwisko koniczynowe daje wprost nieocenio-
ng_pasze dla macior i dla prosigt. Zwiaszcza mito-
dziez chlewna, przygotowana do tuczenia na do-
brem pastwisku koniczynowem daje duzy i szybki
przyrost miesa dobrego gatunku.  Odpowiednio
zorganizowane pastwisko koniczynowe mozna wy-
korzystaC od poczatku maja do konca wrzesnia.
Z obliczen wynika, ze z 1"ha zbiera sie 260 ctr.
metrycznych zielonej paszy, co daje okoto 4.300
jednostek pokarmowych. = Poniewaz 4 jednostki
pokarmowe zuzywa Swinia na wyprodukowanie 1 kg.
miesa, a wiec 1 ha Kkoniczyny pozwala na wypro-
dukowanie przeszto 100 kg. Swininy.

W starych, miekkich grzybach zawsze, skut-
kiem rozktadu biatka, tworzg si¢ trucizny. Zebra-
ne grzyby, lezac diuzej, zaczynaja SI§ Bsuc; trzeba
wiec koniecznie najdalej w ciggu doby oczyscic
je 1 zuzyc. _ )

‘W naszych lasach wszedzie grzybow ubywa,
bo g]e niszczymy nieumiejetnem zbieraniem. ~ Du-
zych, gteboko osadzonych grzybow nie nalezy wy-
rywac, tylko Scina¢ tuz nad ziemia, zeby, po ob-
nazeniu, skutkiem dostepu powietrza nie  wysy-
chata grzybnia, dostarczajgca pokarmu grzybom,
ktore przestang rosDa¢ w_ tern miejscu. Do zbie-
rania trzeba koniecznie uzyC koszyka ze sztywnem
dnem, zeby grzyby sie nie gniotty, a przed wio-
zeniem do kosza nalezy je oczyscic z ziemi,
igiet itp. L

Po przyniesieniu do domu trzeba grzyby za-
raz roztozyC pojedynczo, przechowaC¢ w chiodzie,
a najdalej nastepnego dnia przyrzadzi¢ do jedzenia
lub przerobu.®

~ Podajemy kilka sposobow przyrzadzania grzy-
boéw (stosowanych zagranica).

Miode grzyby uzy¢ w catosci, u starych trzon
czyli korzen, o ile robaczywy, odrzuci¢. Gdzie po-
trzeba kapelusz obciagnaC ze skorki. Grzyby obmy¢
szybko i nie zostawiaC w zimnej, a szczegolnlelj
w cieptej wodzie, bo wytuguje duzo rozpuszczal-
nego biatka i soli pokarmowych. Zaraz po umy-
ciu cieniutko pokrajac. ~ Nie gotowacC grzybow w
wodzie, bo same ma&g jej bardzo duzo, powinny sig
dusi¢ z cebulg ok. 15-20 min. we wiasnym soku, kto-
rego nie nalezy wylewaC, gdyz zawiera duzo po-
zywnych skiadnikow. Potem doprawi¢ mastem,
ewtl. i Smietang, wreszcie osolic.

Przed smazeniem grzybow wpierw je udusic,
a otrzymany sok uzyC do zup i sosow. Takie
podduszone grzyby mnleL_vvypyszczajq soku, mniej
zuzywajg tluszczu i szybkiej sie smaza. Od zbyt
diugiego smazenia grzyby stajg sie twarde
I mniej strawne. Aby byty bardziej strawne do-
da¢ do gotujacych sie 2 razy na koniec noza
oczyszczonej sody.

Suszenie jest najstarszym sposobem przecho-
ania grzybow. Przed suszeniem nie myc ich,
tylko oczysci¢ suchg scierka lub szczotka. U nas
susza grzyby nanizane na sznurki, zagranicg sy-
stem ten zarzucono Lako zbyt powolny; krajg je
tam w cienkie plasterki, susza w stoncu lub letnim
piecu lub w suszarniach.
chowuje sie w erz_ewwwnych woreczkach w Su-
chern miejscu. ajlepszym jednak sposobem za-
konserwowania grzybow jest sterylizacja, gdyz
zachowuja przy tern swoj kolor, smak 1 zapach.
Najpierw trzeba je obgotowac, a potem sterylizo-
wac w stojach szklanych.  Sok otrzyuany przy
obgotowaniu przecedziC_ przez ptotno i zalaC nim
grzyby w stoju. Nadmiar soku uzy¢ do zup, so-
sow lub na ekstrakt. Pierwszy raz zaleznie od
wielkosci stojow sterylizowa¢ 1— lj4godziny, a po
3—7 dniach powtdrzy¢.  Podwojnie sterylizowane
grzyby przechowujg sie niezmiernie dtugo (do 4 lat).
~ Doskonatym dodatkiem do zup i sosow jest
tez proszek z grzybow. Dokfadnie ususzone grzy-
by miele sie w mtynku od kawy i przechowuje w

Grzyby suszone prze-



stojach,,lub butelkach o szerokiej szyjce, szczelnie
zatkane, aby nie zwilgotniaty. ~Dobrze przygoto-
wany” ekstrakt grzybowy jest smacznigjszy od
Maggi i innych przypraw. ~ Grzyby gotujemy we
wiasnym soku, ale bez dodatku sody. Sok cedzi
sie, soli i przyrzadza gesty jak syrop. Pierwszy
Jaz wygotowane grzyby zalewa sie woda, gotuje
drugi Taz znacznie silniej, a grzyby sie wyciska.
Obydwa soki po zgeszczeniu taczg sie razem.

Do . skarmiania inwentarza mozna uzywac
wszystkich odmian grzybow nlejadaln’é/ch (byleby
nie trujgcych). Jedni fachowcy radza* dawac Swi-
niom grzyby na surowo, byle nie zgnite, a inni
gotowane jako dodatek do Kkartofli.  Spasaigc
grzyby oszCzedzamy biatka.

_Dla drobiu po stopniowym przyzwyczajeniu
mozna uzywac na surowo grzyby stare i robaezy-
we. Najczesciej suszone grzyby mielg i spasaja
Le drobiem zimowa porg, dodajac do mlekkl\%

army (do gotowanych kartofli lub otrgb).
tym celu nawet suszg starsze i bardziej robaczywe
grzyby — wogole odpadki.

Niedobrze dosuszone grzyby (do przechowania!
robaczYW|e a. Wowczas grzyby wiozyC na pa-
telme lub brytwanne i powoli podgrzewac. Robaki
wyjda i na blasze sie usmaza. Robaki uzy¢ dla
drobiu, a grzyby do potraw moga by¢ nawet uzyte.

Fachowcy twierdzg, ze stary drob, karmiony
grzybami, predzej dostawat piorfi zaczynat sie
nieS¢, a kurczeta bardzo dobrze rosty. “Najchet-
niej jadly grzyby zagotowane z niewielka iloScig
wody i po rozdrobnieniu dodawane do miekkiej
paszy. Zgnite, niezdatne do skarmienia grzyby
mozha zuzyC na kompost.

KACIK MODY.

Co modne...
...peleryny z wierzchu wetniane i podbite aksamitem lub
%aod%//vr%t. P

W Anglji zachowaly sie rézne zwyczaje slubne: pod nogi mtodei narv nTTmn

...spodniczki krotkie i gtadkie do kostiumti.

...koetjumy, ptaszcze lub suknie szamerowane tasma, sti-
taszem, sznurem i freDdzla na wzér munduru huzar-
skiego 1 obszyte galonem E}utra ptaskiego.

...fantazyjne guziki.

...bluzki w formie obcistych kamizelek.
..kamizelki bei rekawéw kostjum
(Hadni abf! rekanow pod kostj

...bursztyn, najmodniejsza bizuterja.

..bolerka, a raczej, t. zw. serdaczki, ktore upiekszaja
bluzeczki i sa haftowane pertami lub nitkami srebrne-
mi lub ztoteml. Czasem cate sg z lamy lub brokatu.

lub ptaszcz na

Przepisy gospodarskie

Satatka szczypiorkowa.
Matg butke otrze¢ zwierzchu, zala¢ filizanke mleka.
® &IE r°?mc°knie, Przetrze,s Przez sito, dodaé pare twardych

« N N eidfikas idr, 2bn0.-P° 8iekaQe’ 2 ty*ki drobno pokrajanego
Acukrem”* 1 * A AN *Alwy> w koncu® zaprawi¢  octem, sola

Barszcz grzybowy z uszkami. — Kotlet?/ cielece
siekane. — Satata z selera. — Szarlotka V
z jabtek w czarnym chiebie.

.. USotowaé rog® z jarzyn z kilku_ grzybkami, doda¢ do
przecedzonego tyzeczke masta i zagnieSC uszka z ciasta, jak
na drobny makaron, nadziane siekanemi grzybkami orze*
smazonemi z mastem i cebulka. 200 g. cieleciny bez késct
przepusci¢ przez maszynke, doda¢ buteczke, rozmoczong w
mleku, jajko, troche soli, gatki muszkatowej, wyrobi¢ do-

n{Roi? °d = \ odstanie-, Fprmowac kotlet aczat w
Buieczce 1 smazy¢ na masle Pub smalcu. —y200mg. sefera

K N rbril, Z tupipy. pakrajac Igstry, osoli¢, polac
cytry)ﬁa\M oIriwa,,I kto PJB'PV_ Ianlecoj ocnvl\érgy%. LA Ognlfot wa?at
salaterke, wysmarowang mastem zI50g. tartego, czerstwe”

czarnego chleba, 150 g. drobno pokrajanych _jablek, 100"
cukru,g60 g. masta. Kquaéc' rzgdapmi thIe)(), jéb’rka 1 cukier

Na wierzch potozy¢ masto i miéd. Wstawi¢ na 40 minut do
Srednio goracego plecly(/ka. Podawa¢ w tem samem naczyniu
— do tego zimne mleko.2

Kaianorowa ,,pare”.

. « W« zwyczajny z padréobek kuréyc_h, cieleciny,
kosci tub kawatkow migsa,” dodac jarzyny. 2 duze kalafiory
obgotowa¢ w osolonej wodzie, podzielic na kwiatki i da¢ do
rosotu, przetasowaé grzez sitko rzadkie. Nastepnie z tyzki
masta i maki zrobi¢ biatg zasmazke, rozpusci¢ zupa 1 zago-
towa¢. W wazie rozbi¢ dobrze 2 zo6tka z tyzkag zimnej wo-
dy, a potem zala¢ to
wrzacg zupg, mieszajac
ciggle, aby zupa nie $cie-
ta sig, ale byfa jednolita.
Do zupy tej podac

mozna pasztecikl.

RADY PRAKT.

Nie karmi¢ zwie*
rzagt Chlebem
spleSniatym.
Splesniaty chleb by-

wa powszechnie zuzywa-

ny na karme dla drobiu.

Jest to jedna z najgroz-

niejszych b’ﬁd(’)w, spoty-

kanych bardzo czesto w

?ospodarstwie. Splesnia-

y chleb dziata trujaco,

wywotuje kolke i opuch-

ni%cie. wit_robK _albo za-
palenie kiszek i otrzew-
nej. Te same wiasnosci
trujace posiada splesnia-

ty makuch. By ple$n w

chiebie czy makuchu

uczyni¢ nieszkodliwg w

paszy dla zwierzat nale-

z go przed uzyciem

zagotowac.

szczaniu kosSciofa syple sie ryz, a oprocz tego mtodzi panstwo karmig™kJnie~co
ma zapewnie szczeScie matzenskie.



