O dobry wychoéw prosiat.

Aby osiggna¢ mozliwie jak najlepsze korzysci
z wychowu prosigt winno sig w_gospodarstwach
naszych zwracaC uwage na trzode juz od pierwszej
niemal chwili zycia prosiecia, a nawet i wczesniej,
bo przez troskliwy dozor i wihasciwe zywienie ma-
ciory. llez to razy zdarza si¢, zwifaszCza porg zi-
mowa, ze nowonarodzony miot prosigt marnuje
gospodarz w zimnym Kkojcu. Z takich sztuk i przy
najlepszem zywieniu dobrego warchlaka nie ucho-
wamy. Prosi¢ takie bedzie stale zapadato na zdro-
wiu.  Spozniona zas gorliwos¢ w ratowaniu Qo
rozmaitemi brudnemi poidtami i t.p. wpedzi tylko
tak zabiedzonego Swiniaka w biegunke. A wtedy
duzo czasu uptynie, nim z silnego i tegowatego
stworzenia wyprowadzimy dobrg sztuke na sprze-
daz. Trzeba wiec koniecznie dla prosiat zabezpie-
czyC w zimie ciepte pomieszczenie.

. Zwykle poge’mlam w tym okresie wychowu
I inny jeszcze btad: zbyt d+ug|o trzymamy prosiaki
tylko na mleku maciory. Dla wiekszego miotu
pokarm ten staje sie jednak predko niewystarcza-
jacym.  Juz w jakie 3—4 tygodnie wymagaja
prosieta dokarmiania. O ile dogla a[!]q%/ swinie czas
ten przeoczy, prosieta zaczynajg chudnaC i w cia-
gu paru dni abez powodu* marnieja. zrost ic

sie zatrzymuje. C o_dzaI podkasane, zte, niepokojac
maciore kwikiem i ciggtem domaganiem sie pokar-
mu. OczywiScie naprawa tych paru dni gtodu pro-
sigt — wymagaC bedzie zndéw pewnego czasu.
Powstajag ‘jednak z tego powodu straty dla
rolnika.  Opoznia sie wychow, podraza Kkoszt
wiasny wyzywienia prosiaka. Jest tez strata inna.
W okresie poczgtkowych tygodni wzrostu Swini
waga jej powieksza sie najwydajniej. O ile tego
czasu nie wykorzystamy — tracimy na szybkosci
przyrostu, na czasie, no ina pokarmie, potrzebnym
dla” «dopedzenia* prosiat.

Na okres wiec rozpoczecia dozywiania prosiat
trzeba zwazaC bardzo pilnie.

Z dokarmianiem rowniez rozpoczynaC  trzeba
ostroznie. Nie da¢ nigdy mleka zbyt wiele, bo
1tak prosiaki nie umiejg sie poczatkowo do jego
spozycia zabrac. Nll\%dy tez nie zostawiaC go na
tugo w korytku. Mleko predko kwasnieje I szko-
dzi bardzo mtodym i wattym jeszcze organizmom.
— W porze zimowej zwracaC tez trzeba uwage

I na podgrzanie takiego mleka. BraC je oczywiscie
tylko od krow zdrowych, nie kaszlacych. Stopnio-
wo ilos¢ mleka trzeba zwiekszaé, pilnujac jednak,
aby WszYstko byto wyjadane. )

_ Zwolna tez trzeba zacza¢ dawaC prosietom
ziarno. Najlepiej jeczmien Ilub owies i to po
ugrzednlem zarumienieniu go na ogniu.  Prosiaki
chetnie gryza takie ziarno.

PrzestrzegaC tez trzeba, aby miode nie wiazi-
ty do koryt mamoQ/ I nie zjadaty kwasnych resz-
tek jej pokarmu. tego powstaja bowlem naj-

czesciej biegunki, co tyle troski rolnikom przy-
noszg. _ _ _ _
W calej trosce o uchowanie zdrowia S$win

nie wolno rolnikowi o jednem zapomnie¢: o Kko-
niecznosci ruchu warchlakow.

Ten brak ruchu i trzymania S$wini stale w
zamknieciu juz zwolna u nas zanika, ale jeszcze
tu i 6éwdzie mozna sie z jego zwolennikami spot-
kac. Jezeli z prosiaka ma wyr6s¢ zdrowy war-
chlak, a nie bekonik, to potrzebny mu jest ruch.

~ Chroni¢ go od zimna zawczasu, zeby rozwoju
miesni nie zatrzymywac; ale zarazem ufatwia¢ mu
ruch czy to przez wypedzanie do duzych kojcow
czy wreszcie na dwor.
~Nie majgc odpowiednich pomieszczen, mozna
I w ciasnym kojcu zmusi¢ Swinki do ruchu. Po-*
prostu nasypaC im w Sciotke ziarna (nﬁ. grochu,
jeczmienia, 1 t. p.). Przez ciagte szukanie tego
pokarmu i ruszanie mtodziez rozwinie dobrze cate
swoje umiesnienie i tadniej bedzie rosta. _

Nie moze tez jej zabrakng¢ pokarméw mine-
ralnych gveg!a, wapna, kosci pato nych, piasku,
cegly). Prosieta sg bowiem na doptyw tych po-
karmow dodatkowych bardzo wrazliwe i potrzeb-
ne one sg nietylko sztukom, przeznaczonym do
rozptodu, ale i warchlakom, idgcym na rzez.

Czas tez, aby pracg w chlewni zajat si¢ i sam
ospodarz i dopilnowat dobrego wychowu, Rza-
dZIeJd tez bedzie wtedy wracat ze Swinkami swemi
0 domu.

Ulgi rolnicze, a egzekucja.

W mysl przepisu art. 3 a) rozporzadzenia z r.
1934 poz. 841 Dz. U. i ustawy z r. 1 poz. 449
Dz. U. o konwersji i uporzadkowaniu dtugow rol-
niczych w brzmieniu dekretu z r. 1935 poz. 449 Dz



U. zawieszona zostata do dnia 1"pazdziernika 1938
r. Z mocy samego prawa magalnos¢  wszelkich
dtugéw _rolniczych, Epwsta ych przed dniem 1
lipca 1933 r., a nie o J%ych przepisami _art. 61 7
tegoz rozporzadzenia. Przepis ten stosuje sie do
dtugow posiadaczy, tj. wiascicieli, uzytkownikow
i dzierzawcow gospodarstw wiejskich = wszystkich
trzech grup; A, Bi C, zardwno do dtugow, obje-
tych przepisem art. 3 a), egzekucyjnemi_ sgdo-
wemi lub urzeddw rozjemczych, jak ~rowniez do
dtugow, ktore nie byty jeszcze przedmiotem orze-
kania sgdu lub urzedu rOZJer,nqzego. Dobrodziej-
stwo zawieszenia wymagalnosci dtugu moze byc
odjete dtuznikowi jedynie na podstawie orzeczenia
urzedu rozjemczego, wydanego na zasadzie art.
46 rozporzadzenia o konwersji i uporzadkowaniu
dtugow rolniczych. o )

_Z powyzszego wynika, ze egzekucja diugow,
objetych przepisem art. 3 a), jest niedopuszczalna.
Jezeli wiec komornik przekona sig, ze dtug podle-
ga przepisowi art. 3 a) rozporzadzenia o konwersji
I uporzadkowaniu dtugow rolniczych, wowczas wi-
nien z urzedu odmoéwiC wykonania czynnosci egze-
kucyjnych, wydajac postanowienie o niedopuszczal-
nosci égzekucji. = : I

Jezeli wierzyciel zaskarzy postanowienie ko-
mornika, sad winien w przypadku, gdy do roz-
strzygniecia sprawy konieczne jest ustalenie oko-
licznosci, wymienionych w art. 8 rozporzadzenia
0 konwersji i uporzadkowania dtugdw rolniczych
zakre$lic wierzycielowi termin, do ktorego winien
przedstawiC orzeczenie urzedu rozjemczego, a do-
piero w razie przedstawienia takiego orzeczenia,
sad winien sam sprawe rozstrzygnac.

_ Postepowanie egzekucyjne, wszczete przed
wejsciem w zycie dekretu Prezydenta Rzeezypo-
spolitej z dnia 30 wrzeSnia 1935 r., jak rowniez
postepowanie, wszczete wbrew przepisom tego
dekretu, winno byC z urzedu umorzone na zasa-
dzie przepisu art 561 8§ 1 pkt. 4 k. p. c., jezeli
komornik z urzedu przekona sig, ze wymagalnos¢
naleznoSci, stanowigcej podstawe postepowania
egzekucyjnego ulegta w mysl art. 3 a) zawieszeniu
Z mocy samego prawa. o

Tak wyjasnito ministerstwo  Sprawiedliwosci
okoélnikiem "z 7. XI. 1935, Nr. I. C. 1338|12/835.

Choroby kopyta, kulawlzna
Il zagwozdzenie u koni.

_Jesli kon kuleje wiecej na  gruncie twardym,
niz na miekkim, oznacza to, ze uszkodzona Jest
albo koS¢ albo staw albo kopyto. Jezeli kon
skacze na 3 nogach, oznacza to, gdy ni ma pek-
knieeia kosci, ze ma silny bdl w kopycie, naprzy-
k’ﬁj ma skaleczone kopyto przez gwozdz lub przez
szkto.

Zagwozdzenie konia zdarza sie dosy¢ czesto,
%dy kowal nieraz nie bardzo zna si¢ ha kuciu.
agwozdzenie polega na wbiciu podkowiaka (huf
na?’ra) nieco za gk%< oko tak, ze uciera on lub wrecz
kaleczy czesci migkkie kopyta. Kon zagwozdzony
kuleje, a zaawozdzenle poznajemy po tom, ze ma
on obolate kopyto w miejscu, w ktorem zle jest
wbity podkowiak. tatwo znalez¢ miejsce bolace
przez lekkie postukiwanie po podkowiakach. Konia
zaﬁqudz_onego nalezy natychmiast rozkuc, a je-
zell zjawita sie ropa,* nalezy leczyC, to znaczy rog
wycigC, rope wypuscic¢ i robi¢ zimne okiady.

Pozyczka na sptaty rodzinne
matych gospodarstw.

Panstwowemu Bankowi Rolnemu przekazana
zostata_suma cztery miljony ztotych, przeznaczona
na udzielanie pozyczek na sptaty rodzinne dla
wspotwiascicieli i-wiascicieli matych gospodarstw
uruchomienia ich od podziatu pomiedzy cztonkow
rodziny na warsztaty rolne zbyt drobne i niezy-
wotne, nie mogace wyzywic¢ rodziny.— W zasadzie
chodzi o gospodarstwa o powierzchni od 5 do 15 ha.

Pozyczki udzielane beda od 1500 ztotych
WZWyz Brzy oprocentowaniu na 1 i pot proc. ro-
cznie. Poza oprocentowaniem dtuznicy uiszczaC
beda w ratach ~ potrocznych odpowiednie kwoty
na sptate kapitatu. )
~ Oprocz tego jednorazowa przy wyptacie po-
zyczek bedzie z niej potracony 1 proc, na kosth
zwigzane z udzieleniem pozyczki. Spfata pozycze
przewidziana jest najdalej w ciaggu lat 5 ciu. Po-
zyczki udzielane bedg tylko pod zabezpieczenie
hipoteczne. i ) )

O pozyczki moga sige ubiegaC w _oddziatach
Panstwowego Banku Rolnego wiasciciele gospo-
darstw, potozonych na terenie wojewodztw central-
nych, potudniowych i wschodnich. Ze wzgledu
na ograniczone Srodki przeznaczone na skcje Kkre-
dytowa beda udzielane pozyczki tylko w wypad-
kach najbardziej zastugujacych na uwzglednienie.

Pomorska uprawa tytoniu.

_W tych dniach Panstw. Monopol Wykupu Ty-
toniu zakonczyt wykup wypro_dukowanqlgo W rejo-
nie pomorskim surowca tytoniowego. _Tegoroczny
Blon, umieszczony w magazynach na Tuszewie, byt

ardzo obfity. a wzorowych plantacjach osia-
nieto stuprocentowy plon. = Za najlepszy surowiec
onopol ptaci 1,10 zt za kg. Razem ptacono
za tegoroczny sprzet w ﬂrzybllzenlu_ 700.000 1zt
Warto$C zmagazynowanych w Tuszewie wszystkich
gatunkow i rocznikow tabaki wynosi ok. miljonow
zt. W przysztym roku obszar pod uprawe tytoniu
Rloyvlekszony zostanie 0 30 proc., tj. 0 400 morg.

IW'\‘;\‘;SZGI plantacja, ok. 140 morg, znajduje sie w
maj. Wroctawki: pod Chetmza. Jest to najwigksza
ferma tgj cennej rosliny na kontynencie “europej-
skim. Powazne pozatem glantaqe tytoniu znajduja
_SI%2 ua maj. Grubno, pod Chetmnem oraz Szonowo
I Rogozno, pod Grudzisdzem.  Najwiekszg ilos¢
plantatorow zarejestrowano w miasteczku Kowale-
wo, (pow. wabrzeski) i Wetczu, pod Grudzigdzem,
gdzie rolnicy upraw% tytoniu zajmuja_sie tradycyj-
nie od wielu lat. Jezeli chodzi 0 jakosC i 1losC
wyprodukowanego liscia tabaczanego, pod tym
wzgledem producenci w Kowalewie przescigneli
swych wspotzawodnikow na wsi.

Prosie o0 12 nogach.

W Serbji, w okolicach Belgradu, pewna ma-
ciora, wydafa prosie o 2 gtowach i 12 nogach. Zy-
fo ono 3 dni.

Burak pastewny wazy 14 funtow.
Rolnik Urban w EicbL6le (Niemcy) wyprodu-
kowat burak pastewny, wazacy 14 funtow. = Poza-
tem zebrat w tym roku buraki dtugosci pét metra,
a nawet 65 cm.



DZIAt KOBIECY

Wszystkim Czy-
telniczkom naszego
dziatu przesytamy
serdecznetyczenia:

1§,,Szczesliwych
i zdrowych Swiat(".

Wieczerza wigilijna

w domu polskim.
Wigilja — to najpiekniej-
o ~Sze, najbardziej wzruszajace
swieto  polskie, pieczotowicie = przekazywane
z pokolenia na pokolenie. ) )
~ Kiedy zabtysnie pierwsza gwiazda, symboli-
~ zujaca Gwiazde Betlejemska, ktora zwiastowata
swiatu narodziny Dziecigtka, zbiera si¢ cata ro-
dzina przy stole, zastanym Snieznym obrusem; gdy
z obawy przed niebezpiecznemi dla zastawy stoto-
wej lub obrusu nierownoSciami rezygnujemy z siana
nakst_ole, umieszczamy je pod stotem lub w rogach
pOKOoJU. o :
_ E’O, zapaleniu Swiatet na choince, po zaprosze-
niu gosci 1 domownikéw do stotu, wieczerze wigi-
lijng rozpoczynamy dzieleniem sie optatkiem. Go-
spodyni lub ~gospodarz domu podchodza kolejno
0 Kazdego z optatkiem, tamiac sie z nim i zyczac
»,Dosiego Roku®, t. zn, ,Daj nam Boze doczekaC
szczesliwie przysziego roku“. Na wsi czesto dzieli
sie reszta opfatku, wieczerzy i sianem z pod obru-
sa takze ze zwierzetami, Ktore, wedtug starych
podan — potrafia moéwic tej nocy ludzkim Og[;’rose_m.
~ Po spozyciu optatka nastepuje tradycyjna
wieczerza, skfadajaca sie z wielkiej iloSci potraw
postnych (w dniu tym nie jada si¢ obiadu). Zwy
czaj kaze, by liczba dan byta nieparzysta, a wiec,
stosownie do zamoznoSci domu — 3,5, 7, 9, 11
I wiecej. Liczbe te mozna 03|egbna¢, nie narazajac
zdrowia na szwank w ten sposob, ze kazdy doda-
tek (kartofle, kapuste, kompot itp.) liczy sie za
0sobng potrawer;, _ (Liczba biesiadnikow winna byc
parz%sota — a kazdej potrawy trzeba skosztowac).
potraw wigilijnych ~ nalezg tradycyjnie:
barszcz z uszkami lub zupa migdatowa czy rybna,
najrozmaitsze gatunki ryb, wsrod ktorych kroluje
karp na szaro, dalej idzie szczupak, lin w galare-
cie, z innych potraw : kapusta lub kasza z grzy-
bami, kompot z suszonych $liwek. Pozatem kazda
z naszych bytych dzielnic posiada swa tradycyjna
wigilijna potrawe. A wiec U nas na Pomorzu I w
Poznanskiem podaja makietki, w b. Krolestwie —
nieodzowne Kkluski lub tamance z makiem i mio-
dem, na Kresach — kutje, przyrzadzong z pszeni-
cy, maku i miodu. ) . . .
Pewien poeta z koncem ubiegt, stulecia takie
podaje ,,menu” wigilijne:
»--polewke migdatowa,
Na drugie za$ danie _
Szedt szczupak w szafranie,
Dalej okon, paczki ttusto,
Wegorz i liny z kapusta,
Karp sadzony z rodzynkami,

Na koniec do chrzanu grzyby
| rézne smazone ryby...”

Autor nazywa to skromnym positkiem.

~Dzi$ czasy sig¢_zmienity, karpie i szczupaki na
niejednym stole wigilijnym trzeba zastapi¢ sledzia-
mi, zupe migdatowg — polskim barszczem. Be-
dzie zdrowiej i taniej.

Ale przeciez nie w ilosci i jakoSci potraw Iez(}/
urok wieczerzy wigilijnej, lecz w tym nastroju pod-
niostym, a serdecznym; nastroj za$ taki spotykamy
wszedzie tam, gdzie szanuje sie piekne, tradycyjne
zwyczaje wigilijne.

Przepisy Swigteczne.
Barszcz wigilijny.

Na tydzien przed wilja nalezy pokrajac w ta-
larki obrane buraki Ccwiktowe, zalac je przegoto-
wang, lekko osolong letnig woda, dodac ~kawatek
chleba i postawiC w cieple, aby si¢ dobrze ukwa-
sit. Tak ukwaszonego juz barszczu wziaC jedng
I pot kwarty i gotowaC z cebulg i witoszczyzna,
uwazajac, aby sie niewiele wygotowat. Oddzielnie
ugotowac 50 g. suszonych %rzybéw_ do miekkosci,
pozostawiajac tyle smaku, ile “bedzie barszczu po
wygotowaniu go z wioszczyzng. = ZmieszaC barszcz
ze smakiem grzybowym 1 dodaC (o ile nie jest
doS¢ kwasny) soku "z cytryny. Osobno zrobic
lekka zasmazke z 1 tyzki ‘masta i pot tyzki maki,
rozprowadzi¢ zimng woda, dodaC do barszczu i za-
gotowa¢ mieszajac.

Poda¢ do barszczu uszka z
béw. Proporcja ta jest na 8 0s6

Karp na szaro.

Z oczyszczonego z +tuski i umytego karpia
wnetrznosci da¢ do miski, jelita odrzuci¢, krew
z ryby wymy¢ octem do miski. Do dos¢ obszer-
nego rondla da¢ matg szklanke piwa i ocet z krwig,
poprzednio odstawiony, roézne korzenie, jarzyne
ak do rosotu i kilka ziarn pieprzu, wkoncu rybe.

gotowang rybe da¢ na potmisek, a sos przece-
dzony zageszcza sie kawatkiem ciemnego piernika,

Bozostalych grzy-

Wykorzystuje Okazja
— Ach moja, moj* paai, taki» *P**e*<-
=3
" C* pa& tabwi'? Na, te ttiack tai
abisrs* eskult. be »»»i ju* 1t«Js ptMee.



ktjry ma ale rozfotewa”, dodad garstke rodzynek
smtanek, krajanych, parzonych migdatéw i dopra-
wie cukrem i sokiem' cytrynowym.

Szczupak w chrzanowym sosie ze $Smietana.

Oprawionego i nasolonego szczupaka zawing¢
w duzy arkusz biatego papieru, mastem wysmaro-
wanego, utozy¢ w dtugiej, gtebokiej brytwannie,
wstawic do niezbyt goracego pieca Da godzine i czg-
sto polewaC mastem. Po godzinie zobaczyC czy
upieczony, naciskajac widelcem — zdjaC papier —
utozyC rybe grzbietem do goéry na podtuznym pot-
misku — obtozy¢ drazonemi  kartoflami z wody,
posypanemi drobno pokrajang pietruszka. = Rybe
suto obla¢ sosem chrzanowym ze Smietang i przy-
E(ggjée CLasterkaml cytryny.  Reszte sosu podaC w

Strucle z makiem.

_ Sparzy¢ 350 g maku, odcedzi¢, utrze¢ w do-
nicy, do miesza¢ 3 tyzki cukru, troche olejku migd.,

1 tyzke masta topionego.
Oddzielnie 50 g. masta top., 150 g. cukru, 1p.

Pokoje ad poczynkowe dla kobity

N* u nas, lecz w Ameryce

W Atageryee na dworcu sg specjalne po-
koje dla pan. W takim poko stojg miek-
kie przyjemne meble. Mozna zdja¢ palto,
wyciggajac sie na tapczanie, poczytaC ga-
zety, przejrzec jaka$ ksigzke z podrecznej
kibljoteki.” Mozna napisa¢ list na papierze
lezg_ ym na biurku. Mozna sie umy¢. Sto- .
wer'i ‘mozna odpoczag.

i to nic tam nie kosztuje.

W kazdym hotelu amerykarnskim — z&
strzegam, ze to chodzi tylko o hotele
wiekszych miastach — w kazdym wiek-
szym magazynie istniejg tez pokoje dla mtem
pa”,

Jozna tam znowu doskonale odpoczag,
Mozna ,,0dswiezyC* twarz, mozna przespac
nagly bol gtowy, mozna sie nawet przebrac
jssli sie ma oczywiscie ze sobag toalwig mi
zmiang.

I to znowu nic nie kosztuje.

We wszystkich tych pokojach jest Jasno.

»systo, przytulnie. Wszystkie urzadzeni* sg na, z ktori

Mewe mody kebieee podkreslajg smuktosé figury.

bardziej wygodnie niz my pod tern okresie
nem rozumiemy.

Tak, ale tak jeet w Ameryce, a nie u
a«.

~ A przeciez i u nas przyda}aby
dobna ,.,instytucja odﬁoczynkowa‘ dla co-
biet, dla pan domu, kt
w Gziennie spedzajg na miescie i odpoczat
mnogg tylko wtedy, kiedy za ten odpoczy-
nek zaptaci¢ mogg odpowiednim ,.ekwiwa-
¢ pienieznym.

Panna poczciwa bez farby,
przyprawy, cnota bez przesady ujda zawzdy.

Me? bez kobiety jest tylk
T e M L

wydobywa jeki.

f cukru "anilj., 1i pdt _szkl. mleka 12 jaja eal«
ubi¢ na piane, dodaC 750 g. przesianej makKi, zmie-
szanej z 1 i pot p. proszku do pieczenia, wyrobic

dobrze ciasto, podzielic na 2 czesci i kazdg rozto-
zy¢ cienko na stolnicy posypanej mqu. owyz-
szg mase makowa roztozyC ua oba spody, zawinaC

obie strucle 1 piec na  wysmar. blasze ha niezbyt
silnym ogniu pét godziny.

Gotowe strucle mozna lukrowaé glazurg, po*
dang w ostatnim nrze.

Tort orzechowy.

190 g. masta z 300 g. cukru, 2 jajami i 4 zO#t-
kami utrze¢ na piane, stopniowo dodawac 125 g.
utartych orzechow laskowych, 190 g. maki, zmie-
szanej z 1 tyzeczka Eroszku_do pieczenia, obtarta
skorke 1 cytryny, wkoncu piane z 4 biatek. Cia-
sto piec w wysmarowanej i wysypanej tartag butka
tortownicy w" srednim goragcym piecu 1 godzine
i jeszcze ciepte lukrowac, potem garnirowac orze-
chami laskowemi i konfiturg z owocow.

20 g. biate] zelatyny
wymoczyC w_zimngj Wo-
dzie, rozpusci¢ wszklance

gora;cejI wody i trzymac
z mniejszym albo wiekszym komfortem, W cieple, aby sie nie $cie-
ale we wszystkich jest wygodnie, znacznie — jgx Szklanke maku biate-

go sparzyC 1 utrzeC lub
Erzepusuc przez maszyn-
e z 5 gorzkimi migdata-
mi, obranemi ze  skorki,
Ubi¢ 2 szklanki dobrej
Smietany, wsypac¢ cukru
pudrowego, dodaC utarty
mak i zelatyng rozpu-
szczong, wymieszaC Wszy-
stko i wyla¢c do formy,
wyptukanej woda_i wysy-
panej cukrem. PostawiC
w chtodzie na 5—6 go-
dzin.  Wyrzuci¢ na pot-
misek i przed podaniem
obtozy¢ makaronikami lub
zwyktemi biszkopcikami.

sie  po-

ore kilka godzin

wino bez

Stare przystowie.

rzci-
zatosne

Libelt.

latru

KACIK MODY#

Dla pan otytych

modele obecne cechuje umiar i skromna elegan-
cja. Najwazniejszy jest wybor fasonu, ktéry
braki danej osoby tuszuje, a dodatnie strony
Eodkreéla, a przedewszystkiem taki, ktory sylwet-
e poszczupla. Kréj winien byc prosty, najlepiej
»princesse*, z waskim paskiem lab bez, spédni-
ce mozliwie przylegajace, poszerzone fatdami,
jedynie dla umozliwienia swobody rucbéw. Du-
z0 st suje sie skrzyzowanych kamizelek o me-
skim kroju, zaboty, mate, podtuzne wyciecia, re-
kawy winny by¢ waskie, poszerzone ku dotowi
falbankami lub bufami. Jasne koinierze ozy-
wiajg czesto catos¢. Bardzo wazng zasadg jest,
aby plisy, fatdy, guzikt czy inne przybranie szty
wzdtuz, ewentualnie naukos, a nigdy wpoprzek,
bo to bardzo poszerza. Najwazniejsze, wybierac
materjaty w ciemniejszych odcieniach, gtadkie
lub o subtelnych deseniach.

Uwaga: Przy robieniu nowej sukni b. prak-
tycznie jest kupic cho¢ ¢wieré mtr. wiecej mater-
Jatu i wszelkie kawatki skrzetnie schowaé, ktdre
sie przydadza przy przerobce, zmieniajgc mawet
«ajprostszg suknie de miepozaaiUa,



