MtODY

DODATEK DO

Warunki organizacji Sekcyj Przy-
sposobienia Rolniczego PTR.
w roku 1931

Niulejszem podajemy do wiadomosci nastepu-
jace warunki organizowania StkcyJ Przysposobienia
Rolniczego PTR. w roku bielgcym:

I. Organizowane bedg Sekcje:

1. wychowu $win w powiatach: Chojnickim,
Dziatdowskim, Kosclerskim, Kartuskim, Lubawskim,
Morskim, Sepoiliisfcim, Tucholskim i wschodniej
czesci pow. Brodnickiego. Do wymienionych Sekcyj
mole by¢ przyjetych najwylej 250 konkurlistek,

2. wychowu kur w calem woj. Pomorskiem,

3. wychowu gesi na tucz w powiatach: Kartu-
skim, Kosclerskim | Morskim,

4. wychowu krélikéw w calem woj. Pomorskiem.
Do wymienionych Sekcyj mole by¢ przyjetych naj*
wylej 100 konkursistow,

5. tuczenie sSwin na bekony w powiatach: Chet-
minskim, Chojnickim, Galewskim, Grudzigdzkim,
Kosclerskim, Sepoiirisklm, Tczewskim i Torunskim.
Do wymienionych Sekcyj mole by¢ przyjetych
najwyzej 80 konkursistéow 1 konkursistek,

6. Konkursu uprawy jeczmienia w calem woj.
Pomorskiem z wyjatkiem powiatow: Kosciersklsgo,
Kartuskiego, Morskiego | pétnocnej czesci Chojni-
ckiego,

7. konkursu uprawy owsa w powiatach: Dziat-
dowskim, Kosclerskim, Kartuskim, Morskim | p6tno-
cnej czesci Chojnickiego,

8. konkursu uprawy mieszanek pastewnych w
calem wojew. Pomorskiem,

9. konkursu uprawy lucerny
w catem wojew. Pomorskiem,

10. konkarsu uprawy kukurydzy w pow.: Chel-
minskim, Gniewskim, Grudzigdzkim, Starogardzkim,
Tczewskim, Torunskim, Wabrzeskim 1 wschodniej
czesci Swieckiego,

11. konkursu uprawy burakéw pastewnych w
catem wojew. Pomorskiem z wyjatkiem powiatéw:

(2-wu letniego)

Chojnickiego, Dziatdowskiego, Kosclerskiego, Kartu-
skiego i Morskiego,
12. konkursu uprawy marchwi pastewnej, jak

burakéw pastewnych,

13. konkursu uprawy brukwi w powiatach:
Chojnickim, Kosclerskim, Kartuskim 1 Morskim,

14. konkursu uprawy ziemniakéw w catem
wojew. Pomorskiem,

15. konkursu uprawy fasoli w catem woj. Po-
morskiem.

16. konkursu uprawy tytoniu w okregu tyto-
niowym.

Uwagal Mitodziel meska przyjmowana bedzie
do konkurséw: wychowu krélikéw, tuszu swin na
bekoay, uprawy jeczmienia, owsa, mieszanek paste-
wnych, lucerny, knkurydiy, burakéw pastewnych,
brukwi, ziemniakéw i tytoniu. Mtitodziel zeniska
przyjmowana bedzie do konkursow: wychowu s$win,
kur i gesi, tuczu sSwin na bekony, uprawy kukurydzy,
marchwi pastewnej 1 fasoli.

e rolnikéw (rolniczek)

ROLNIK

~ROLNIKA®"«

Przypominamy, le Sekcja Przysposobienia Rol-
i niczego skltada¢ sie mole z 6 du—15 tu miodych
powyzej lat 16 tu, nie posiada-
jacych wiasnego gospodarstwa oraz, ze kazdy kon-

kursista (fca) moze w jednym roku wzia¢ udziat
tylko w jednym konkursie.
Il, Materjat konkursowy dla Sekcyj Przysposo-

bienia Rolniczego PTR. dostarczony bedzie na wa-
runkach nastepujacych:

1 dla Sekcyj wychowu swinn, krélikéow, kur
I gesi dostarczony bedzie materjat zarodowy, tj. ma-
ciorki z zarodowych chlewni, jaja wylegowe z zaro-
dowych wylegarn i rasowe kroliki,

2. dla Sekcyj tuczu s$winn na bekony wieprzki
z dobrych chlewni,

3. dla Sekcyj produkgcji
odsiewy zbéz 1 nasion oraz
okreslonej ilosci.

Jezeli catkowita wartos¢ materjatlu konkursowe-
go, przypadajgcego na jednego uczestnika (czke)
Sekcji nie bedzie przekracza¢ Kwoty zt. 5, woéwczas
konkursista (ka) winien (aa) bedzie optaci¢ nale-
znos¢ gotowka z géry. Na wyzsze kwoty Pomor
skie Towarzystwo Rolnicze wudzieli konkursistom
(sono) kredytu do zakoriczenia konkurséw. Koukur-
sista (ka) wystawi zobowigzanie, poreczone podpi-
sem ojca ewent. opiekuna.

W Sekcjach wychowu swin kazda konkuralstka
winna bedzie przy zapisywaniu sie do Sekcji prze
kaza¢ za posrednictwem patrona dla Pomorskiego
Towarzystwa Rolniczego w Toruniu, ul. Krol. Jadwi-
gi 20, kwote zt 10, jako gwarancje przyjecia ma-
ciorki; w rasie nleprzyjecia maciorki konkursistka
nie moze rosci¢ pretensji do zwrotu zadatku, ktory
to Pomorskie Towarzystwo Rolnicze zuzywa na
pokrycie strat, wyniklych z tytalu powyzszego.
Reszte naleznosci za maciorki optaca¢ bedag kon-
kuraistkl po zakonczenia konkarsu, wystawiajgc
zobowigzania zaptaty, poreczone podpisem ojca
ewentl. opiekuna. W razie uzyskania krcdytn w
Kasach Stefczyka na zakop prosigt (w konkur-
sach wychowa i tacza $win) zadatek w kwocie
zt 10 zwrécony zostanie konkoraistkom przy skia-
daniu rewerséw w Kasach Stefczyka.

Ceny materjatéw konkursowych podawane beda
do wiadomosci Sekcjom, za posrednictwem patro-
néw, na mniejwiecej 4-ry tygodale przed rozpocze-
ciem prac konkursowych.

I1l. 1 Instrukcje szczeg6towe, dotyczace poszcze-
g6lnych konkursow, otrzymywac¢ beda uczestnicy
(ozki) Sekcyj:

a) w Sekcjach wychowu s$winn, wychowu kroéli-
kéw i tuczu swin, przy rozdawania materjatu kon-
kursowego.

b) we wszystkich pozostatych Sekcjach na mniej-
wiecej 2 tygodnie przed rozpoczeciem prac konkur-
sowych.

roslinnej pierwsze
nawozy sztuczne w

2. w kazdej Sekcji Przysposobienia Rolniczego

PTR. zorganizowany bedzie I-no dniowy wstepny
kurs, w ktérym wszyscy uczestnicy (ii) Sekcji beda
obowigzani wzig¢ udziat, pod rygorem wykluczenie
ze Sekcji.



Znajda sie napewno wsrdd cztonkin Kot Gospodyn j same sie przewracaja, to znak, za jeszcze niedobrze

jednostki energiczne 1 przedsiebiorczo, ktore w in-
teresie wilasnym 1 sgsiadek podejma rzucong mysl
1w czyn jg wprowadzg.

Nie nalezy odgrzewac potraw.

Czesto sie styszy zdsala, zenajbardziej smaczne
potrawy sa zarazem najmniej hlgjeniczne. Nsste-
jace wyniki badan potwierdzajg te przykre dla sma-
koszéw twierdzenia.

Jezeli dobra kacbnla wymaga dtugiego piecze-
nia, smarzenla etc., to z drogiej strony potrawy
zbytnio pieczone albe odgrzewane tracg na swej
edlywczej wartosci. Przeprowadzono doswiadczenie
aa szczurach; jedne z nich byly karmione miesem
upieczenia w miare, Inne przypteczonem albo od-
grzewanemu Po dwush miesigcach pierwsze byty
o*dwa 1 po6t raza thustsze 1 cleasze, niz drugie, po-
twierdzajac w ten sposob wyzszo$s¢é pokarmu do-
statecznie ugotowanego czy pieczonego, niz odgrze-
wanego.

lane dos$wiadczenie, odmienne nieco, dokonane
w laboratorjom, potwierdzito te wyniki. Trzy serje
szczurow otrzymywaly jednakowe pozywienie w
réwnej ilosci; jedne dostawaly mieso sarowe, drugie

upieczone w miare, trzecie nadmiernie upieczone.
Pierwsze staty sie tlustsze od drugich, a te od
trzecich.

Wszystkie te doswladizenia prof. Frledbergera
dowodzg, ze Im bardziej gotuje sie pokarmy, tern
wiecej tracg one naswej odzywczej wartosci. Podiug
niego utrata witamin nie j«*t jedyng przyczyna
zjawiska, chociaz czesciowo sie ttumaczy.

Liczac sie nieraz z czasem, gospodynie czesto
przygotowujg wiekszg llol¢ jedzenia, ktére odgrze-
waja przy nastepnym positku. Otéi siekanina i po-
trawy odgrzewane pozwalajg zyskiwa¢ na czasie,
ale Ich wartos¢ dla organizmu znacznie sie zmniejsza.

Jezeli chce sie wykorzysta¢ resztki, to lepiegj
je poda¢ na zimno. Aby organizm nasz odniést
z pokarmow jaknajwlekszg korzysé, muszg by¢ mo-
zliwie najmniej pieczone, ale naturalnie nie powin-
ny zawiera¢ szkodliwych bakteryj. Sataty i owoce
murowe sg pod tym wzgledem doskonate 1 powinny
figurowac¢ przy kazdym positku.

Rady praktyczne dla gospodyn.

Olzezedse faworki ezyll ehrdéselkl.

4 cale jaja, 4 z6itka ubi¢ dobrze z duzag tyzka
cukru 1w te ubtte jaja wgaies¢ maki tyle, ile wej-
dzie, powinna wej$¢ kwarta. Dodac¢ pot tyzki mio-
dego masta | kieliszek araku, rozwatkowac¢ jak
najcieniej i zaraz smazy¢, zeby nie obeschly. Naj-
lepiej zrobione faworki, jesli polezg 1 obeschna, nie
beda rosty 1bedg nieudane. Z tej proporcji powinny
by¢ .3 duze pétmiski. Smalcu powinno wyjsé 2
fonty. Zaraz po usmazeniu wyjmowac¢ na bibute.
Jak obsigkna ktas¢ na pétmisku 1 obsypywaé cu-
krem z wanllja.

Bardzo tanio paczki.
i Pottora ft. maki, 2dkg. topionego smalcu, 1 z64-

tko, 1 dkg. drozdzy, #yzka cukru, szczypta soli,
cytrynowej ikorki 1 tyle $mietanki lub mleka, ile
potrzeba, Zmiaiza¢ wszystko — da¢ wyrosnaé m—

wyrabia¢ paczki jak zwykle. Jezeli przy smarzenla

wyrosty. Ziby przy smazenia narastaty wysokie
trzeba podczas smarzenla kilkakrotnie potrzasnac
rondlem. Nawet doskonale udak paczki domowe
majg skilonnos¢ do twardnienia przy ostygaalu, te
tel nalezy je wstawi¢ przed podaniem w jakim$
zakrytym szczelnie rondla w piec na kilkanascie
minut, aby sie dobrze rozgrzaty, a nie uschty.

Cisledzs
zyskuje na smaku 1 wygladzie, jesli ja na 2 godziny
zamoczymy w mleku. Przed jedzeniem naiedy ja
obsuszy¢ Sclereczka, a nastepnie sparzy¢ wrzaca
wodag.

Oezjiteisills kurnika z paserzytow.

Po wypedzeniu drobiu rano z kurnika wszystkie
szpary i otwory pozatyka¢ pakutami, zapali¢ widry
z siarka 1 karnik szczelnie zamkngé. Otwiera sie
karnik dopiero po 12 godzinach, poczem mozna
drob tego samego dnia wieczér*m don wpuscic.
Jezsli Jest mozliwem, trzymac¢ drdb przez tydzienjw
Innem miejscu, to mozna oczyszczenie takie przepro-
wadzi¢ gruntowni»]; czesci z drzewa smaruje sie
za pomocg pedzla rozczynem kwasu karbolowego,
podtoge, Sciany, kojce, klatki itd. zas§ zmywa sie
mlekiem wapiinaem z dodatkiem jednej tyzki kre-
oliny na 1 litr. Najlepsze sa cynkowe naczynia
do karmu, pojenia oraz na gniazda; do gniazd do-
brze jest sypa¢ tabake. W lacie powinno sie kur?
nikt w taki sposéb czysci¢ co miesigc.

Pods$eldlka torfowg dla kur.

Podsclétka torfowa jest najodpowiedniejsza dla
kurnikow. Wcigga ona w siebie wtlgo¢, nie ma
zadnego zapachu 1 jest bardzo dobrym Srodkiem
desynfekcyjnym. Kilasc¢ trzeba podscidike te na 5 cm.
wysokosci, wyrzucac¢ codziennie nieczystos¢ | wy-
czysci¢ raz w tydzien gruntownie ealy karnik.
Wyrzucong pods$cidike pomiesza¢ z innym nawozem
1 usy¢ jej do mierzwienia zagon6w w ogrodzie.

Aby Sle kary dobrze nlosly,
zwlaszcza w zimie, daje sie im potrosze ciasta, przy-
rzadzonego w nast. spos6b: Siemie Iniane 1 zote-
dzie suszy sie 1 thucze .grubo. Te make
z siemienia i Zoledzi miesza sie (wszystkow réwnej
llosci) x otrebami pszenlcznemi czyli grysem, dodaje
eie troche soli i zarabia z wodag na ciasto..

Sposob aa krowy, alespekojne przy dojeniu.

Gdy krowy nie chca stac¢ spokojnie przy dojeniu
petaja im zwykle nogi. Jestto jednak Srodek, ktéry
zwieksza jeszcze dzikos¢ krowy. O wiele pewniej-
szym, a mele] szkodliwym .Srodkiem uspokajajacym
jest potozenie na krzyze krowy kawatka ptétna,
umaczanego w zimnej wodzie.

Kenkurs$ skubania kur.

W Nagara Fol* na rynku miejskim w tych
dniach odbyt sie bardzo oryginalny konkurs... sku-
bania kur. Rzeznlk miejscowy Nick Palermo osku-
bat 4-rofuntowa kure Scisle w... 4 sekundy, zdoby-
wajac w ten spos6b tytut Swiatowego mistrza
oskubywanla kur. Pobit on o 1 sekunde Istniejacy
dotad rekord. W przesztam roku podczas takiego
eamego konkursu w Bufallo brat jego, tez rzeznlk
z zawodu, oekubat kure w 5 sekundach.



