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ZHanißerlei Seränberungen unb Umfefeungen t)on Stoffen aus bem (Sebiete ber 
„organicen" Körper ßat man lange gett ßinburcß als Vorgänge „ißemifcßer" Sírt bezeichnet, 
wäßrenb mir feit ca. 40 galjren wiffen, baß berartige ^rogeffe wie չ. S. Fäulnis unb @ärung 
auf ber Zätigteit gewiffer Seberoefen berußen, bie wir mit bem Sammelnamen „Salterien" &u 
begegnen pflegen. ®ie Kenntnis biefer Heinften Seberoefen ift fomit bas jüngfte ®ebiet ber 
Staturwiffenfißafteu, bo áj ljat au eß bie „Salteriologie" iljre ©efcßkßte, bie g. 5Շ. bis in bas Sliter 
tum jurütfreidjt. Zort wie im fpäteren -¡Mittelalter finben fiiiß Aufzeichnungen, nad) benen befonbers in 
jumpfigen Segenben gang Heine Ziereßen in ber Suft leben, bie im menfeßließen Körper fernere 
Ärantßeiten ßervorrufen, namentlich war es „bie ißeft", bereu Verbreitung auf biefe SBeife erHärt 
würbe. ©in ©rforfeßen biefer Ziercßen war jebod) bis gegen ©nbe bes 17. gaßrßunberts nidjt reißt 
möglich, ba bie bamaligen Sinfen unb Sergrößerungsgläfer für berartige gweefe bei weitem nidjt aus- 
reiften. ©rft Seeuwenßoet war in ber Sage mit einer fèßon 270 mal vergrößernben Stufe in ber mit 
SBaffer oerbünnten weißen Waffe zwifeßen feinen gäljnen feßr viele Heinfte „Ziercßen" ju bewerten, 
von benen er amß Abhebungen angefertigt ljat, bie mit ben Silbern unferer „Salterien" größte 
Aeßnlicßteit ßaben. ©ine lange gelt mußte hierauf verftreießen, bis bie vonSeeuwenßoet gemachten 
Seobadjtungen bemertenSwerte gortfeßritte madjten. Sis in bie neuefte g eit wußte man ni eßt, 
in welcßes Spftem ber Sebewefen man biefe Ziercßen reeßnen follte, bie einen gäßlten fie zu 
ben pflanzen, anbere in bas fReicß ber Ziere ober aueß gu benbamals angenommenen gnfuf őrien 
ober Aufgußtiereßen. ©rft griebrieß WüHer unb naeß ißm gerbinanb ©oßn jogén eine fdßarfe 
®renge zwifeßen ben „Salterien" unb ben übrigen einfaeßften Sebewefen unb namentlich Sohn 
fteHte fehr halb feft, baß bie Salterien ben Sßflangen näßer ftänben als ben Zieren. Zer 
Sotaniler ÜMägele wies nodß befonbers auf bie große Aeßnlicßteit ber „Salterien" mit ben Spalt= 
algen ßin, unb von ißm rüßrt bie noeß ßeute gebräuchliche Sejeicßnung „Spaltpilze" ßer.

Wamßerlei Kämpfe mußten noeß in ber Spftematil ber „Salterien" wie in ber 
Urjeugungsleßre überhaupt geführt werben, bis namentlich bie Arbeiten bes Slaturforfcßers 
Söuls Sßafleur zu ber allgemeinen Anertennung füßrten : ®ie Salterien finb zwar ungewößnlidß 
Hein, aber es finb Sebewefen wie bie bisßer bekannten aueß. Seit ben 70er gaßren bes 
vorigen gaßrßunberts ljat bie ©rforfeßung ber Salterien einen überaus großen Auffcßroung 
genommen unb zu ungeahnten Dtefultaten gefüßrt.

Zie ©rfaljrung, baß fiéß „organifeße" Subftangen feber Sírt burdj Heinfte Sebewefen 
jerfeßen, ßat zur ©ntwidelung ber verfeßiebenften gweige ber Salteriologie gefüßrt. 3ßir fpreeßen 
ßeute von einer gärungsteeßnifößen Salteriologie, von Salterien als Zrägern anfteäenber Rranf= 
ßeiten unb nießt zum wenigften von ber Sebeutung ber Salterien in ber Sanbroirtfcßaft.

Sollen wir bie Sezeicßnung „Salterien" erllären, fo tonnen wir bies vielleicht am 
treffenbften in folgenbem SBortlaut wiebergeben : Salterien finb mitroffopifeße, einzellige, 
pflanzlidße Organismen.



„Milroflopifèß" finb fie, ba mit bem Moffett Sluge nièßt fitßtbar, fonbern nur mit ^ilfe 
eines Milroflops. Sie @röße biefer Bebewefen ift fo unenblidj gering, baß man fidj hiervon 
feine rechte Sorßeßung madjen fann, man fdjäßt fie auf 2—3 MilronS, wobei wir unter 
1 Milron ben taufenbfien Seil eines einzigen Mißimeters gu verfielen ßaben.

©ínfűig nennt man fie, ba fie wie Menfcß, Sier unb Pßange in ißrem äußerßen 
Urfprunge nur aus einer geße befielen. SBäßrenb bie ooüfommetteren ßebewefen fidj fcßueß gu 
©ebilben ausbauen, bie -Millionen b er artiger ЗеИеп mit oerfißiebener Bebenstätigleit enthalten, 
bleiben bie Salterien oon ißrem Slnbeginn bis gu ißrem Vergelten nichts weiter als eine eingige 
3eße. Sie ßeßen fomit mit ben niebrigften uns befannten Vieren unb Pßangen auf berfelben 
Stufe unb ßaben baßer größte 3leț)nlicȘfeit mit ben bereits erwähnten Sllgen. Siefe werben 
unferem Sluge als feine, weitoergweigte gäben ßdßtbar, ba fie eine überaus große Slnßäufung 
eingelner 3^en barßeßen unb überbies Sßloropß^Ie ober Blattgrün befißen. Siefe äußer ft 
geringe ®röße ber Batterien ergibt nadj woßl überlegter Sdjäßung, baß 1000 Mißionen biefer 
Reime in einem tropfen 3Baßer piaß ßnben fönnen.

SBoßte man ßieraus bas Sewièßt feßgufteßen verfudjen, fo würben 2 Mißionen Reime, 
ben taufenbften Seil eines ©ratntns wiegen.

„Pßanglidje" (Sebilbe nennt man bie Salterien, ba fie nad) ben wißenfdjaftlidjen @rgeb= 
niff en namhafter gorßßer in bas Pßangenreidj gu gallen finb, obwoßl es äußerft ferner ift auf 
ber ©renge gwifcßen Sier unb Pßange gu entfdjeiben.

„Organismen" ober ßebewefen finb fie enblidj, ba fie bie fixeren Merlmaie hierfür auf­
weifen, benn fie nehmen Maßrung auf, warfen unb о ermeßen ßcß-

SBie jebes anbere ßebewefen, fo ßaben aucß bie Salterien beftimmte Rörperformen, 
bie ^auptfâdȘliâȘ Heine Rügeltßen, Stäbchen ober Sdjräubdjen bitben.

Sie gewößnliißße ift bie Rugelform unb wirb „Kölle" genannt, bei ben Stäbdjen 
unterfcȘeibet man lurge, gebrungene als „Salterien" unb länglidje als „Sagißen". Sie britte 
Slrt ßat bie gorm einer Sdjraube, bie in lurger ©eftalt „Sibrionen", in längerer „Spirißen" 
Reißen. Siefe tragen ßäußg nocß feine oergweigte gäbdjen, bie gur gortbewegung ber Reime 
bienen.

Serfcßiebene Slrten non „Rollen" bitben gange Meißen non Retten, bie auf bie eigen; 
artige Slrt ber Sermeßrung gurüdgufüßren finb.

©rforftßen wir ben Sau ber Salterien, fo feßen wir, baß fie wie jebe anbere 3dk 
aus bem 3eMnßalt, protoplasma unb einer umfdjließenben 6aut, Membran, beßeßen. Ser 
3eßinßalt ift pßanglidjes (Siweiß, wäßrenb bie Membran eine ber Seßulofe äßnlicße Maße iß. 
gn eingelnen gäßen enthält bas Protoplasma nocß einen fefteren Seßanbteil, ben 3eßlern, 
ber eine bem plasma äßnlidße 3ufammenfe^ung geigt. Siefes befteßt gleidj bem plasma aßer 
übrigen ßebewefen in ber ^auptfadje aus ben ¿lementen : Roßlenßoß, Stidßoß, SBafferßoß, 
Sauerßoß, Scßwefel unb Pßospßor.

Sie Sermeßrung ber Salterien erfolgt burdj Seilung ober Spaltung, baßer bie 
Segeidjnung „Spaltpilge." gebes eingelne ßebewefen fdjnürt ßdj nadj gewißer Bebensbauer in 
ber Mitte immer enger ein, bis fèßließlidj aus einem ©ebilbe burdj oößige Spaltung gwei neue 
Heinere entßeßen, bie ißrerfeits fidj in gleidjer SBeife burdj Seilung weiter fortpflangen. Sa 
biefe Spaltung verßältnismäßig fdjneß erfolgt, fo lann im günftigßen gaße innerßalb 24 Stunben 
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aus einer Belle eine ungeheure Anzahl non ЭДШіопеп berartiger Reime entfielen. pierzu finb 
jebod) einige wichtige Sebensbebingungen notwenbige Sorausfefcung, roie $. S. genügenbe 
адгипд unb Temperatur. 3Jîit Sorliebe bitben bie Salterien, wie bies befonbers bei. fünft« 
Ііфег Stiftung zu bemerken ifl, charatteriftifihe gamiliengruppen, bie „Rolonien" genannt werben, 
häufig fönnen gewiße Satterienarteugarbftoff, namentlich roten ausfcheiben, was ¡.S. gelegentlich 
.ju ber %е;еіфпипд ber „blutigen" Słildj füljrt, aber auch gewiffe ©afe, bie meift üblen ©erud) 
ober ©efchmad bewirten, tonnen non ihnen ausgefdfieben werben.

Erwähnenswert ift noch, bah verfdjiebeiteSalterienarten bie gähigteit befifeen, Sauer« 
formen zu bitben, bie man „Sporen" nennt. ®S ift ein Suftanb, ben biefe Reime annehmen, 
wenn fie паф Serluft ihrer eigenen gorm burch ălbtapfelung eine ©eftalt annehmen, bie niel 
bauerhafter unb wiberftanbsfähiger gegenüber äußeren einwirfungen z- S. gegen ßiße ift.

Sie Salterien werben als ungefchledjtltdje SBefen angefehen, hoch beulen verfфіеЬепе 
Slnjeichen barauf hin, baß ;wei gefchledjtlidj verriebene Waffen fehr wohl möglich fein tönnen.

Sa bie Spaltpilze Sebewefen finb, fo müffen fte auch Nahrung aufnehmen, bie fie 
jeboch nur ben organifchen Subftanjen entnehmen, b. Հ. fte vermehren Stoffe, bie von ünberen 
Sebewefen flammen, eine ^auptbebingung für ben Sebensvorgang ber Salterien ift bas SBaffer, 
ba fte, wie alle anberen Organismen, Feuchtigkeit brauchen, um wachfett unb fi<h vermehren ju 
tönnen. Temnächft gebrauchen fte alle bett Rohlenftoff, ber ein ^auptbeftanbteil after „organifchen" 
Serbinbungen wie Sucfer, Starte, gelte, ßeftulofe u. a. ift. 2lber auch Stidftoff ift zu ihrem 
SBadjStum nötig unb biefen Säljrftoff finben fte in großer Stenge in ben verriebenen eiweiß« 
arten wie auch im «mmoniat ber Suft. Sie meiften organifchen Stoffe werben vor ber Stuf’ 
nähme zerfeßt, befonbers gilt bies von ben gäulnis« unb ©ärungsbatterien.

Unter gäulnis verftehen wir bie Berfefcung ber ftidftoffhaltigen tompliziert zufammen« 
gefegten Stoffe, unter benen bas noch nicht völlig erforfdjte eiweiß bie erfte Stelle einnimmt, 
©ärung bagegen ift bie Berfefcung ber ftidftoffreien organifchen Serbinbungen, vor allem ber 
„Rohlehpbrate" wie z- S. Des Bu&rs.

3Benn gleifch in „gäulnis" übergeht, fo wirb bas komplizierte eiweiß burd) Salterien 
zerfefet unb in einfachere Seftanbteile zerlegt, wobei auch bie üblichen Slechftoffe auftreten, 
©elangen bagegen beftimmte Reime in tohlehpbrathaltige Rörper, fo tritt eine ßerfeßung ein, 
bie wir „©ärung" nennen, wobei hauptfäd)lich eine ftarte Silbung von Rohlenfäure eintritt. 
Sei ber ©ärung finb häufig Sitze, befonbers Warten, beteiligt, was in erfter Sinie bei ber 
Sergärung bes Bu&rS zu 9lltol)ol zu bewerten ift. gn beiben gallen ber Berfefcung wirb 
erfichtlich, baß bie Salterien hierbei nur einen geringen Teil ber Stoffe zu ihrer Saßrung 
nehmen, ben größten Teil zerfeßen fte. ЗЩгепЬ bei ber gäulnis bie zerfeßten Subftanzen faft 
auSfchließlid) für ben Słenfchen unbrauchbar gemacht werben, üben bie Salterien bei ber ©ärung 
burd) Silbung gewiffer Srobutte häufig eine technifd) wichtige Tätigkeit aus.

^inftchtlich ihres Serhaltens zu bem fo wichtigen Sauerftoff teilt man bie Salterien 
in 2 gefonberte ©ruppen, bie aeroben unb bie anaëroben ; bie erfteren brauchen zu ihrem 
2Ba<hStum Sauerftoff, wäljrenb er für bie leßteren gerabezu ©ift ift. 2Bie bie höheren Sebe« 
wefen bei ber Atmung SSärme bitben, fo tönnen auch ble Salterien unter gewiffen Sebingungen 
ftßärme liefern, wie bies gelegentlich bei Selbfterhißung vonSaub, $eu, Stift u. f. w. beobachtet 
werben tanu, eine anbere ©rfdjeinung, bie mit bem Sauerftoff in Seziehung fteht, ift bas 



Seudjten. @s gibt mehrere Srten non „8еифіЬаНегіеп", bie пашепНіф auf Seefifdjett bemerít 
werben, aber ;. 33. аиф ^leifdb unb Kartoffeln lönnen infolge biefer Keime Іеифіеп. Sterben 
bie Send)tbalterten ab, ober feßlt ißnen ber Sauerftoff, fo Ijören fíe fofort auf ;u leudjten.

21иф bie 33alterien brauchen wie alle übrigen Sebewefen ;u ihrem Sebensoorgange eine 
gewiffe Temperatur, bie im Mittel für bie verfd)iebenften ©nippen eine oerfd)iebene fein lann. 
3m allgemeinen entwiieln (іф bie Keime recht günftig swiften 15—35 ©rab, Ьоф am heften 
jwifd)en 37—40°, währenb bie (Sntwidelung unter 15° mit abnehmenber Temperatur eine 
immer größere Serjögerung erfährt. 33ei einer Temperatur oon 70° werben bie meiften Keime 
abgetötet, Ьоф gibt es 3lrten, vor allem bie „Sporen", bie erft bei 100° unb barüber vernichtet 
werben tonnen ; foH biefe Temperatur aber mit Sicherheit Шііф wirten, fo muß fie geraume 
Seit hinburch ;ur Slnwenbung tommen. Slustrodnung unb Sicht, befonberS bireltes Sonnenlicht, 
üben gleichfalls eine nachteilige Sßirlung auf bie Sebenstätigteit ber Salterien aus, bagegen 
finb ©lettrijität unb ijoEjer Trud feßr wenig wirffam.

Son weitgehenbfter Sebeutung für bie @rforf<hung ber Salterien ift bie (Gewinnung 
von fogenannten „ Seini ulturen" geworben, bie es geftattet bie einzelnen Wirten ber Salterien 
aus bem bunten ©emifch ber Stitroorganismen für fid) ;u fonbern unb ihre SebenSvorgänge 
genauer ;u prüfen. Tie fèerfteHung ber Seintulturen ift auf vertriebene Slrbeitsweife möglich, 
Ьоф ift bas „ißlattenverfaßren" von Sobert Коф wohl als bie hefte unb verbreitete ;u 
Ье;еіфпеп. ^ier;u bebarf es յսոօՓքէ eines Ійпііііфеп Säßrbobens, ber aus $Іеі{фЬгі'фе ober 
Stollen mit gufaß von 1% ißepton unb 0,5% Коф|аІ$ befiehl, bem поф 10% Selatine bei= 
gegeben wirb, bamit er eine gewiffe geftigteit erhält.

ЗВіфІід ift es nun, baß ber Säßrboben тодІіф(і ЬигфЦфІід unb völlig fteril b. Հ. 
frei von allen Keimen ift. Stil ^ilfe biefer Säßrgelatine werben bann glatten« unb ՏԱՓ= 
tulturen hergefteüt, bie піфіз weiter enthalten als bie eine (folterte Satterienart, bie jum 
SBeiterimpfen benußt werben lann.

3n vielen gällen gibt bas „ißlattenv erfahren" über bie SSirtungen gewißer Salterien 
піфі ЬіпгеіфепЬеп Slüffriuß, weswegen in neuerer Seit jumeift поф Тіегѵеффе angefteűt 
werben, wobei berartige Seintulturen Heinen Tieren, j. S. Staufen, unter bie fëaut eingeimpft 
werben, bamit bie ЗВігІипд ber Satterienart im lebenben SSefen genauer geprüft werben tarnt.

3Bo tommen nun Salterien in ber Satur vor? Sius ben vorßergehenben Schulungen 
finben wir bie Slntwort ganj еіп)аф, wenn wir fagen : „Salterien finben (іф bort, wo Sebe= 
wefen vorlommen, mit einem SBorte überall." 3m SBaffer, in ber Suft, in unb auf ber (Erbe, 
überall im belebten SBeltraum finben fie քէՓ unb սոքէՓէհոր haften bie Keime an uns, nuferen 
Kleibern, an iß flanken unb Tieren, nur bie Suft bes ßoßen SorbenS unb ber Ijoljen ®ee ßat 
(іф bisßer frei von Salterien gezeigt. «Sollen biefe Keime (іф vermehren, bann müffen паійгііф 
gewiffe Sebingungen für ißr ЗВафзіит erfüllt fein, als bereu erfte ^еифіідіеіі յս Ьеігафіеп 
ift. genier muß ben Keimen aber аиф bie nötige Staßrung ju Sebote fteßen, bie fie паф 
unferer früheren ՏօէրսՓէսոց ben Ііегіі'феп ober рріащііфеп Körpern be;w. bereit 31սՏքՓ6էծսոցՑ= 
floffen entnehmen.

Taßer löttnen wir tur; fagen, baß alle gäulnis« unb Serwefungsvorgänge bie (іф in 
ber Satur geigen, bas Sebeit unb 3Birten ber Salterien wiberfpiegeln. Տ1Փէ alle Slrten ber 
Keime treffen wir an benfelben Orten an, fonbern jebe befonbere 3lrt wirb (іф паійгііф in 



erfter Sinie bort anftebein, roo bíe meiften Sebensbebingungen gegeben finb. Streng begrenzte 
Stanborte roirb es turbei піфі immer geben, fonbern íjäufíg roirb её |іф um ein Surdj’ 
einanber ßaitbeln, in гоеіфет befonbere ălrten oorßerrfchen.

Sie Suft enthält feßr niele Keime, namentlich im Sommer unb roenn fie mit Staub 
ober anberen Verunreinigungen ftarl verfemt ift. ålian fann fídj in einfacher Sßeife' hiervon 
überzeugen, roenn man eine mit Nährgelatine erfüllte Schale lurze Seit offen flehen läßt unb 
hierauf zubeit. Sie in ber Suft befinblidjen Reime hoben fidj bann auf bie ©elatine 
niebergefenft, roo fie nad) ca. 3 Zagen in Ș-orm oon oerfihiebenartigen glecfen, je nach ber 
Safferienart, als „Kolonien" fidjtbar roerben. Sen Keimgehalt erhöhen Zroâenßeit unb Sßinb, 
beSgleidjen bas Sorhanbenfein größerer SRengen von 3Renfdjen unb Zieren, baher ift bie Suft 
in ben großen Stabten mit feßr oiel mehr Keimen burdjfefct als bie Sanbluft in gelb unb Sßalb.

Sluch innerhalb bes (SrbbobenS gibt es größere âRengen oon Keimen, von benen bie 
meiften unter ber Oberfläche fißen, roäßrenb ihre gaßl mit ber Ziefe immer geringer roirb; in 
einer Ziefe von 5—10 m unter ber Dberflädje ift bie (Srbe feimfrei. £>as aus bem ©rbinnern 
fommenbe Dueü= unb Srunnenroaffer ift ebenfalls feimfrei unb roirb erft bei feiner Berührung 
mit ber Nußenluft oon bereit Keimen befallen. Dberflädjenroaffer bagegen zeigt einen größeren 
Keimgehalt, unb zwar um fo mehr, je ftärfer es mit organifdjen Stoffen burdjfefct ift, man 
lann fomit aus ber Saßl ber Keime auf bie Feinheit beS Staffers einen Nüdfchluß ziehen.

Unfere Nahrungsmittel bieten ben Valterten reidjlidj gute Näßrftoffe, barum finben fiih 
in ihnen, felbft im unverborbenen guftanbe, ftets feljr große âRengen oon Salterien.

Sßerben bie Nahrungsmittel gelodjt ober gebraten, fo roerben fie natürliih äußerft 
feimarm, im übrigen hängt ber Keimgehalt roefentlieh von Zubereitung, Neinlichfeit unb Nuf= 
beroafjrung ab.

Sie Zatfadje, baß fidj bie Salterien „überall" vorfinben, hot naturgemäß bie âRenfch« 
heil in eine allgemeine „Sazittenfuriht" oerfeßt, bie glüdltiherroeife in ben meiften gölten über՛ 
trieben groß ift. Sßenngleidj eine Neihe von Salterien gefunbheitsfchäblidje SBirfungen ausüben 
fönnen, fo finb Ьеппоф ihre fèauptmengen harmlos unb otele unter ihnen fogar ben åRenfdjen 
nühlidj. åRandje unter ihnen finb als berart roidjtig erfannt roorben, baß man fie fogar für 
befiimmte groeefe fünfttich züchtet. Ser ganze Stoffroeihfel in ber organifihen Natur berußt 
gum großen Zeile auf ber Zätigfeit ber Salterien unb anberer ihnen oerroanbter âHifroorganismen.

Sie zerlegen z- bie abgeftorbenen Zeile oon Zieren unb pflanzen foroie bereu 
NuSfcheibungen roieber in berartige Seftanbteile, bie ben grünen Pflanzen zum Aufbau 
notroenbig finb.

SBemfroir ,bie Ernährung von âllenfih, Zier unb Pflanze näher erforfdjen, bann 
fommen mir zu bem beftimmten Ergebnis, baß alle Seberoefen in ber Natur fdjließlidj auf bie 
grünen Pflanzen jurücf greifen. Siefe roieberum nehmen, unabhängig von allen anberen 
Organismen, ihre Nährftoffe aus bem (Srbboben unb ber Suft, bodj in furzer Zeit roürben bie 
anorganif<henSalze bes SobenS unb bie Rcljlenfäure ber Suft in bem Sßrozeffe ber Nffimilation 
aufgezehrt fein, froenn bie Salterien nièßt immer roieber bie abgeftorbenen Organismen in eine 
für bie grünen Pflanzen aufnahmefähige gortn bringen roürben. Siefe Umfehungen erfolgen 
in ber ^auptfadje burdj ©ärungs» unb gäulniSprozeffe, bie häufig zu діеіфег Seit verlaufen, 
roobei bie oft recht hodjmolelular bef^affenen Stoffe rote z- S. bas ©iroeiß in bie einfachsten 
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Seftanbteile ^erlegt werben. Von großer Sebeutung ifi es, baß bie Salterien aud) bie 
(SEÏremente non 3JîenfdȘ unb ©ier vöüig serlegen, was bei ben oom Rörper nicßt ausgenußten 
Näßrftoffen bereits im ®arm gefegt; als ^auptprobutte entfielen hierbei Roßlenfäure unb 
Slmmoniat. Son biefen Spaltungsprobutten tann bie Roßlenfäure oßne weiteres oon ben 
iß flansen verwertet werben, wogegen ammóniát unb freier Stidftoff erfl sw Nitraten ojpbiert 
werben muffen, ba bie Zanjen falpeterfaure Sal$e wie s. 8. Ralifalpeter sum aufbau braudjen. 
liefen wichtigen Sorgang beforgen wieberum gewiffe Salterien, bie man Salpeter՛ ober 
nitrifisierenbe Salterien nennt, unb bie fid) überall im aderboben vorfinben, wenngleich S- 3֊ 
es noch nicht gans tiar ift, wie fidj biefer ißroseß bei ben verriebenen Hemmungen im 3lcter= 
hoben felbft genau abfpielt. Betrachten wir ben freien Stictfloff, wie er neben 21% Sauerfloff 
SU 79% ben fèauptbeftanbteil ber Ջսքէ ausmacht, քօ ift hierbei s« fagen, baß bie grünen 
fßflanjen mit auSnahme ber ßeguminofen nicht ohne weiteres ben ßuftftidftoff verwerten tonnen, 
©ie ßeguminofen, wie $• S. bie Srbfe, vermögen Stidftoff »u fammeln, weswegen fie auch auf 
feßr jlidftoffarmem Soben, s- S. Sanbboben, gebeiben lönnen, ber nad) ber (Brnte eine wefentlicße 
Nnreidjerung mit Stidftoff seigt.

©tefes Sammeln von Stidftoff macht bie ßeguminofen in hohem Slaße sur gwifdjen՛ 
frucht unb befonbers sur@rünbüngung geeignet ©er SBert biefer fßflansen ergibt fich aus ber 
Berechnung, baß von ihnen für 60 3Rf. Saat auf 1 ha eine Stidfloffsufußr erstell wirb, bie 
bei Salpeterbüngung mit 150 Wt. besaßlt werben müßte.

Singeßenbe Unterfucßungen ßaben nun ergeben, baß nicht bie fßflansen felbft, fonbern 
gewiffe Batterien, bie su tßnen in innigfter Sesießung fteßen, bie eigentlichen Stidftofffammler 
finb. ©ie Sßurjeln ber ßeguminofen befaßen Keine „RnöHdjen", in benen biefe Batterien 
wohnen, fie näßren ficß von Roßleßpbraten, bie in ben ф flansen entßalten finb, wäßrenb fie 
ben Stidftoff felbft birett aus ber ßuft affimilieren. auf biefe SBeife wirb von ben saßtreießen 
ßeguminofearten eine ungeheure Wenge Stidftoff aus ber ßuft in organifdje Serbinbung über՛ 
gefüßrt. 3n neuerer Seit werben Neintulturen berartiger Stidftofffammler, s 8. bas betannte 
„Nitragin", ßergefteÜt, bie bem aderboben mit größtem Srfolge eingeimpft werben, um eine 
fiarte Sntroidlung berartiger „RnöHdjen" s« bewirten, ©a bie Salpeterlager in ftartem ab= 
neßmen begriffen finb, fo ifl es überaus wichtig, ben in ber ßuft $u 79% vortommenben Stid= 
floff sur tünftlicßen ©üngung $u verwenben, woburch unfere ßanbwirtf djaft in ben Staub gefeßt 
wirb auch in Swtunft ben ader ertragsfäßlg su machen. Sin Nebenbetrieb ber ßanbwirtf(haft 
ifl es aber, ber voüfommen von ber ©ätigleit ber Batterien abßängig ifl, nämlidj ber Wolterei՛ 
betrieb, ©ie Wild) ifl, wenn Verunreinigungen bei ber Gewinnung vermieben werben, naßesu 
leimfrei, fie wirb wie bas bereits erwäßnte DueHwaffer erft bei ber Berüßrung mit ber ßuft 
von Batterien befallen.

Namentlich ift es bie Wildjfäuregärung, ber bie Wildj feßrleidjt verfallt unb bereu Srreger 
vor allem bas bacterium 1 actis acidi ift. ©ie Wild) gerinnt bann feßr fdjneü unb smar um fo 
eßer, je wärmer bie Umgebung ift, wogegen aufgetodjte unb verbedt geßalteneWildj nidjt gerinnt, 
befonbers wenn fie möglidjfi tüßl geßalten wirb, ©ie Wilchfäuregärung befteßt in einer Зегг 
feßung bes Wiltßjuders in Wilcßfäure unb Roßlenfäure, ein Borgang, ber fid) in ber Natur feßr 
ßäufig abfpielt, ba bie meiften (Särungen in ber ßerfeßung bes Su&r6 beließen, ©ie Wildj՛ 
fäurebalterien finb feßr verbreitet unb finben fidj nießt nur in ber ßuft, fonbern auch an ben 
verfdjiebenflen (Befaßen unb ©efeßirren bes Woltereibetriebs unb am Vießfutter vor. ©ie Wil<h 



enthält neben SBaffer, gett, ЗЛіІф^и&г unb Salden аиф Räfeßoß, bas fogenannte Rafein, bas 
an (Salciutn gebunben iß unb Ьигф bie entßanbene ÍDtilájfaure als Quart ober Sauermi^täfe 
ausgefällt wirb, bie Шіііф „gerinnt''. Sott ber aus ЗЛіІф Ьигф ©erinnung ober 3ԱԽճ non 
Sab bereitete Räfe eßbar unb fc^madijaft werben, bann muß er о or allem einen befonberen 
SleifungSprojeß Ьигфтафеп, ber nur Ьигф SBírffamteit ber Batterien eingeleitet unb vollzogen 
werben fann. ЗВеІфе ber verf^iebenen SIrten nun bie Räfereifung in erfter Sinie bewirft, 
ßef)t mit Si^er^eit поф піфі feft, Ьоф ifi es atter ЗВа^г|феіпІіф!еіІ па ф ebenfalls ЭЛіІф{аиге= 
gär ung. 3" einzelnen gätten fefet man befonbers де^йфіеіе Batterien bem „Räfeb^" gwećts 
befferer Reifung f)in;u, fo befielen j. В. bie grünen SIbern im Roquefort aus einer Anhäufung 
bes eingeimpften ßJinfe^immelpiljeS pénicillium glaucum.

ЗІиф bei ber Butterbereitung fpielen bie Batterien eine große Slotte, ba bie Butter 
ßumeift aus gefäuertem Slahm ßergeftettt wirb. ®iefe Säuerung erfolgt teils freiwillig Ьигф 
„Slufftetten" bes 9laßmS ober mit ^ilfe non ІйпЦПфет „Sauer", bas gur Beratung von 
unangenehmen Butterfehlern, in neuerer gelt Ьигф Berwenbung geeigneter „Beintulturen" er« 
jeugt wirb. ©iefelben Reime leiften аиф in ber Brennerei große ®ienße, wobei es barauf 
antommt bie ЗЭТаі|фе fфwaф angufäuern unb ЬіегЬигф bie Berbreitung քՓսհէէՓօր Reime %u 
verhinbern. SRi^fäurebafterien treffen wir aber аиф im Sauertraut, in ben fauren ©urfen, 
wie überhaupt in allen @emüfe= unb gutterarten, bie Ьигф (Sinfäuern haltbar unb Іеіфіег ver= 
Ьаиііф детафі werben főtten als Erreger ber Säuregärung an.

(Sine anbere feljr wiфtige ©ärung ift bie Sllfoholgärung, bie neben gewißen Batterien 
vor allem Ьигф fèefepilje bewirft wirb. Bei biefer ©ärung werben bie ßuderarten in Sllfohol 
unb Rohlenfäure gefpalten, Borgänge, bie քէՓ befonbers bei ber 2Bein= unb Bierbereitung 
Ьеиіііф geigen.

®amit bie аИоІ)о!і)֊фе ©ärung bei ben geiftigen jum ©enuß beftimmten Setränfen in 
befter SBeife vor Цф geht, wirb in ben Brennereien unb Reitereien bie ^iergu nötige Igefe in 
Эіеіп^ифі benußt.

Seht man gegorene altofjolhaltige ©etränfe ber Suft aus, bann werben fie halb von 
felbft fauer, ba bie in ber Suft ftets vorhanbenen Reime bes @fßgpil;es in bie glüffigfeit 
gelangen unb քէՓ barin weiter entwicteln. ®as bacterium aceticum orpbiert hierbei ben ՅէԻ 
fohol unter ^in;u;iehung beS Suftfauerßoßs ju (Sffigfäure unb biefe քՓէէօհէէՓ ju Rohlenfäure. 
gn ben (Sffigfabrifen wirb jumeiß bie ;u orpbierenbe glüffigfeit mit fogenannter „(Sffigmutter" 
geimpft, bie eine Anhäufung von тодііфіі reinen (Sffigfäurebafterien ift.

Sieben ber ©гіфеіпипд ber Selbßerf)ifeung von ^eu unb anberen gutterfräutern ift 
поф bie germentation ber %abafblätter unb bie Bilbung ber glachsröfte auf bie %ätigteit ge= 
wißet Batterien jurüdjufüljren. Sie gíaфsröfte, bie in einer Berrottung ber Seinftengel befteht, 
wirb Ьигф Batterien bewirft, bie im Sumpfwaßer leben unb bie (ՏէցօոքՓսքէ befißen, bas 
„Rettin" aufjulöfen, Ьигф теіфез bie ipßan§en$etten ;ufammengehalten werben. (Sinon Stufen 
gewähren ben ՅքօոքՓօո поф gewiße Batterien, bie als „ttJläufetpphuSbatterien" Berwenbung 
ftnben unb als Beintulturen де^йфіеі werben. Sräntt man Brot mit biefen Reimen unb legt 
es fo vorbereitet für bie SUläufe aus, bann erkaufen bie SJläufe паф bem ©enuße fehr heftig 
unb ѵегигі'афеп eine (Spibemie, теіфе ben ШІепіФеп fфnett von biefen Vieren befreit.

Sieben ben bisher erwähnten пй^ііфеп SBirtiingen ѵегиффеп bie Batterien in vielen 
gatten bem ЭЛепіфеп aber аиф große Эіафіеііе, fobaß er gezwungen iß, auf ihre Вегпіфіипд 
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ջս finnen. Namentlich finb es unfere Nahrungsmittel, welche mit Vorliebe von fdjäblichen 
beimen befaŰeu unb leicht unbrauchbar gemalt werben. Sie beiannteften ©rfdjeinungen in 
biefer Sinficht finb faulenbes gleifch, geronnene ober bittere Nlildj, ranzige Sutter, fdjleimige 
Kartoffeln, fcßimmelnbes Srot foroie bas Sauerwerben aller getobter ©emüfearten. Nb er auch 
viele unferer (getränte, wie SBein unb Sier, „fdjlagen um" b. h- fie femeden unangenehm ober 
werben fauer, wenn fie von Salterien befallen werben.

Nm gefährlich fien werben uns jebodj bie „pathogenen" Keime, jene Salterien, burd) 
welche fdjwere Kranlheiten im menfdjlidjen unb tierifdȘen Organismus hervorgerufen werben 
unb in vielen gälten jum Sobe führen.

Schon feit langer Seit hatte fidh bie Nnnahme herauSgebilbet, baß Heine Sdjmaroßer 
bie verriebenen Krantheiten im Organismus verurfadjen, aber erft 1876 war es bem ver= 
bienftvoüen gorfcßer Nobert Koch möglich gewefen beim Nïiljbranb Salterien als Krantheits= 
erreger feftjufteüen. Seitbem finb eine große Saß! oon „pathogenen" Keimen entbedt unb 
näßer erforfcßt worben, fobaß wir bie (Erreger ber meiften übertragbaren Krantheiten bereits 
fennen unb geeignete Maßregeln ju ihrer Sernicßtung ju treffen wiffen.

®a bie Salterien überall vortommen, fo ßnben wir fie natürlich audj an unferem 
Körper, ber an feiner Oberfläche je nach bem (grabe ber Neinlidjfeit Keime ber verfcßiebenften 
Nrten aufweifen wirb. Sßr eigentlicher Siß finb jebocß bie inneren Höhlungen, in benen 
geucßtigfeit, SBärme unb Nahrung in organifcßer gorrn bie günftigften Sebensbebingungen bieten. 
So ift es betanul, baß gerabe im Wlunbe, troß größter Neinlidjfeit, fidj eine große Sahl »an 
Safterien vor finb et, bie als (gärungserreger von Speifereften mittels ber entftanbenen ®ärungs= 
fäuren ben Saßnßhmelj angreifen unb fcßließlidj ben ganzen Sah« jerftören tonnen. (Eine feßr 
große Satterienmenge finben wir im Samt, in bem befonberS bie nidjt vom Körper auSgenußte 
Nahrung eine Serfeßung erfährt, bei ber fidj eine Neiße unangenehmer ®afe bilbet. ®a bie 
eingeatmete Suft neben fonftigen Serunreinigungen audj viele Salterien enthält, fo finben wir 
bie festeren in großer Sahl tu ber Nafe unb ber Luftröhre vor, bocß werben fie hier burcß 
bie Nbfonberungen ber Schleimhäute feßr halb abgetötet, lleberljaupt haben ®ewebe unb Slut 
im lebenben Körper ftarl bafterientötenbe (Eigenfcßaften, hoch fdjon wenige Stunben nach bem 
Sobe merit man bie immer beutlicßer werbenbe Serftörung bes Körpers.

Stallen wir uns gegen bie Salterien wirtfam fcßüßen, fo rnüffen wir junädjft bie 
Sßege fennen, auf benen ißre Uebertragung möglich ift- Suuädjft ift es bie Suft, bie uns 
Safterien jufüßrt, hoch fommen hierbei nur berartige Nrten in grage, bie ein Nustrodnen ver= 
tragen unb im trodenen Staube fidj lebensfähig erhalten fönnen, was j. S. für %nßuen;a, 
$eft unb (Sholera garniel jutrifft. (Eine anbere Uebertragungsweife gefcßießt mit fëilfe bes 
Staffers, wie bies befonberS bei SppßuS unb ©holera beobachtet werben fann. ®ewößnlidj 
entfteht eine berartige Serfeuchung in großem Umfange burch fogenannte Infiltration, b. ß. 
Kranlheitsftoffe fidern aus ben höher gelegenen Senfgruben burch bie trennenbe Sobenfcßicßt in 
bie Srunnen über, aus benen bie Krankheitserreger bann mit bem Srinf= ober ©ebraucßswaffer 
in ben menfcßlidjen Körper gelangen fönnen. Nber auch ber (Erbboben fann als Ueberträger 
pathogener Keime angefeßen werben, bie in ißn gewöhnlich aus bem Sänger gelangen unb mit 
ben grüdjten unb (Erjeugniffen bes Sobens in ben menfcßlichen Organismus ißren 3Beg nehmen. 
Unfere Nahrungsmittel fönnen, befonberS im unfauberem Sußanbe natürlich auch Ueber= 
trägem von Kranfßeitsfeimen werben, bie ßcfj vor allem im Sarm fehr unliebfam tätig geigen, 



bod) wirten ble verborbenen Nahrungsmittel gumeift Ьигф im gäulniSprojeffe entftanbene Gifte 
mie 8- 93- SBurft= unb gifcßgift auf unferen Rörper gefunbheitsfcßäblidj ein. Granit)eitsfeime 
lönnen enblid) auch Ьигф bie verfdjiebenartigften Gebraudjsgegenftänbe g. S. ©ßgeräte unb 
RIeiber übertragen werben, namentlich finb es wieberum biejenigen Slrten, bie eine Slustrodenung 
vertragen unb fid) in biefem guftanbe bis gu 36 Sagen lebensfähig erhalten lönnen, Gewiffe 
Batterien bagegen չ. Ջ. ©ppljilis unb Gonorrhoe werben nur biird) unmittelbare Berührung non 
SRenfch gu Nlenfd) übertragbar, bod) lönnen in nielen fällen audj Haustiere unb ^nfelten gu 
Ueberträgern non Rranlljeiten werben.

Sumeift gelangen bie pathogenen Reime burdj bie SItmungSorgane, ben Șarm unb 
offene ©teilen ber fëaut in ben Organismus, ber jebodj eine befonbere „Sispofition" geigen 
mufe, wenn bie Salterien in ihm eine anftedenbe Rrantheit hervorrrufen folien, ^m normalen 
Buftanb hat ber menfchlidw Organismus genügenb Sßiberftanbslraft gegenüber ben Rranlljetts՛ 
leimen, bod) wenn fid) bief er Normalguftanb änbert, fo lann in ihm eine für bie ©ntwidelung 
ber Salterien günftige „Sispofition" gefdjaffen werben. Neben bem Organismus müffen aber 
audj bie Reime „bisponiert" ober „virulent" fein, b. h fie müffen einen gehörigen ®rab non 
BnfettionStüdjtigleit befißen, bie burd) natürliche wie phpfitalifdj'djemifdje ©inwirlungen eine 
Serminberung erfahren lann. ©inb nun pathogene Reime in ben Organismus eingebrungen, fo 
bauert es je nach ber Salterienart eine geraume Beit bis gum Slusbrucß ber Rrantheit, ba bie 
Reime fidj erft genügenb oermehren müffen, um ihr Gift wirlfam aus fjeiben gu lönnen. @8 
ift auf verfdjiebene SBeife verfugt worben, bie gefährliche Sßirlung ber Salterien gu erllären ; 
fo folien fie willige organifdje Seftanbteile gerftören ober bie SlutlapiHaren verftopfen, bodj 
nimmt man heute gumeift an, baff fie äußerft gefährliches ©ift „Salteríenlo £ine" auSfdjeiben.

Soch ni<ht aüe Bufettionslranlheiten werben burch Salterien verurfadjt, ba bei gewiffen 
ißflangenlranlheiten oermehrungsfähige Slnftedungsftoffe feftgefteHt würben, bie nid)t Sebewefen 
finb unb audj unter ben ^rotogoen, ben Urtierchen, fino neuerbings ©rreger oon Rranlheiten 
entbedt worben, bei bereu Uebertragung gewiffe blutfaugenbe gnfeften eine große Nolle fpielen. 
(NZalaria, ©djlaffranfheit.)

SBiü man nun bie Salterien unb ihre fdjäblidje SBirlung erfolgreich belämpfen, fo 
muß man fidß gunächft mit ber genauen Renntnis ihrer Sebensbebingungen vertraut makett, 
bie uns ben redjten 8Beg für bie Berftörung ber Salterien unb ihrer Slusfdjeibungsftoffe weifen. 
Sie Organismen haben nun, wie bereits erwähnt worben ift, natürlidje ©фіфтШеІ gegen bie 
Singriffe ber Salterien, wie fi<h bie Sebewefen überhaupt von leblofen Singen baburdj unter՛ 
fcßeiben, baß fie bie gähigleiten befißen, äußeren ©inwirlungen infolge bes ©elbfterßaltungS՛ 
triebes großen SBiberflanb gu [elften.

Ser artige ©djuhmittel bieten uns befonbers bie meiften Slutlörpercßen, bie in hohrm 
SNaße ^rembftoffe eingutreifen unb gu vergeßren vermögen. Siefe weißen Slutförperd)en, 
Seulogyten, haben in vielen fällen fogar bie gähigleit gegeigt, Salterienherbe gerabegu aus՛ 
finbig gu тафеп unb biefe gum Berede ber Sergeßrung aufgufmßen. Ueberhaupt ift tie Seob= 
adjtung детафі worben, baß unfer Slut wie alle unfere Gewebsfäfte in normalem Buftanbe 
ben Salterien hödj ft nachteilig finb unb es ift überaus merlwürbig, baß ber Organismus gegen 
jebe Sírt von Salterien fpegififdje Gegenmittel bilbet, bie überhaupt ftets entfteljen, wenn BeHen 
frember Organismen in feine Slutbahn gelangen.



Stocß mistiger tft jebocß bie gäßigteit bes Organismus, fogenannte Slntitoiine, gegen 
Me in ißn gebrungenen Batterien bitben ju können, roas aber bisher nur bei einzelnen Krank; 
feiten ßat nacßgewie en werben fönnen. ®iefe „Slntitoęine" unterfcßeiben fid) non bem als 
Scßußmittel erwähnten „Baftriolißin" baburcß, baß fie befonbers gegen bie von ben Batterien 
auSgefcßiebenen ®ifte, Swjine, entfprecßenbe ®ifte ausfdßeiben, welcße bie giftige SBirtung ber 
Batterien aufßeben.

Stuf biefer ^atfadße berußt in erfter Steiße bie Unempfänglichkeit ober Immunität, 
wobei man eine natürliche unb eine erworbene Immunität unterfcßeibet.

Sie natürliche Unempfänglichkeit seigt ficß barin, baß in gewißen Steren beftimmte 
Batterienarten nicßt wacßfen tönnen, eine von verfcßiebenen Umftänben abßängige unb nocß nicßt 
völlig aufgetlärte Srfdjeinung. So ift 3. B. bie Staus gegen ben Sipßtßeriebajittus, ber Զunb 
gegen Stilgbranb unb ber Sienfcß gegen bie Stinberpeft völlig immun.

©in Sebewefen tann bie Immunität erwerben, wenn es im empfänglichen gußanbe 
eine Kranfßeit überftanben ßat, in biefem galle ift es lange Seit gegen biefe Kranfßeit geficßert.

Scßon im Stittelalter ßatte man bie erworbene Immunität fennen gelernt unb bie 
ßierbei gemachten (Srfaßrungen praftifcß auSgenußt, fo würbe 3. В bei ben großen Blattern; 
epibemieen bas Sßerfonal für ben Krankenbienft aus benjenigen auSgewäßlt, bie fcßon bie 
Blattern überftanben ßatten. ©ine tünftlicße ©rwerbung von Immunität füßrte man im Orient 
fcßon vor langer Beit baburcß ßerbei, baß man ficß abficßtlicß mit bem fßodenfafte leidjt 
ertranfter ^erfonen anftedte, unb feit 1798 ßaben wir bas von bem Slrjte genner ftammenbe 
gmpf verfaßten, bie ältefte Scßußimpfung gegen einen — allerbings nocß unentbedten — Krank; 
ßeitserreger. ©rwirbt ber gmpßing bie Scßußftoße felber, fo nennt man bies aftive 
Smmunifierung, wie wir fie aucß bei ber Sollwutimpfung fennen, benn es werben lebenbe 
Krankheitserreger als ^mpfftoß verwenbet. SBirb ein Stenfcß von einem tollen fèunbe gebißen, 
bann wirb ißm in einem Scßnßinßitiit fein verteiltes Stüdenmarf eines an SoÜwut ein= 
gegangenen Berfucßstieres eingefprißt. Sa8 im Stüdenmarf erßaltene Sollwutgift wirb burcß 
Srodnen junäcßft abgefcßwäcßt bem Körper jugefüßrt unb langfam geßt man %u Impfungen mit 
giftigerem Start über. Sluf biefe SBeife bilbet ficß aHmäßlicß im Körper unb Seßirn bes 
(Seimpften genügenb Gegengift, fobaß bei recßtjeitiger Beßanblung ein SluSbrucß ber Sollwut 
verßinbert wirb. Saßt man einen Stenfcßen nicßt burcß abßcßtlicße SInftedung mit fcßwäcßeren 
Kranfßeitsform en eigene Scßußftoße bitben, fonbern gibt man ißm biefe Stoße gleicß fertig in 
ba s Blut, fo ßanbelt es ficß um paffive gmmunifierung, wobei bas Serum eines immunifierten 
Berfucßstieres als gmpfftoß bient, ©in berartiges Serum faun bem Körper vor ber Kranfßeit 
als Scßußferum ober nacß Auftreten ber Kranfßeit als ^eilferum jugefüßrt werben; am 
befannteften ift woßl bie Slnwenbung bes Sipßtßerießeilferums, bas in vielen gälten ßeilfame 
SBirfungen gezeigt ßat.

Bon größter Sßicßtigfeit iß es, bei ber SEunbbeßanblung bie auf bem Körper ßaftenben 
Keime von ber SBunbe fern ju ßalten, was burcß grünblicßfte ^Desinfektion ber ^änbe bes 
Slates wie aller ßierbei jur Berwenbung tommenben (Segenftänbe, wie gnßrumente unb Ber« 
banbSmaterial gefcßiegt. Siefe Sírt ber SBunbbeßanblung nennt man „antifeptifcß" jum Unter; 
f^iebe von ber befonbers früßer gebräucßlicßen „afeptifdjen" Beßanblung, wobei bie SBunbe 
felbft, namentlicß mit Karbol, besinßjiert würbe, wäßrenb man eine ^Desinfektion ber jur 
Operation nötigen ©egenftänbe nicßt v or naß m.



diejenigen Slrbeitsweifen, bie barauf abzielen bie Batterien non außen է er ;u ner= 
піфіеп ober Ьоф wenigftens ißre weitere Slusbreitung §u nerßinbern, iönnen pßpfifalifcßer ober 
rßemifcßer Slrt fein. Tas gemößnlicßfte unb тоіфНд[іе Mittel ift bie Slnwenbung ßoßer 
temperaturgrabe, eine ^eimfreimacßung, bie mit bem Slusbrud „Sterilifation1* bezeichnet wirb. 
Sanbelt её )*іф barum foläje ©egenftänbe, bie eine Veßanblung mit birefter flamme nertragen, 
fteril zu тафеп, fo ift ber Vorgang natürlich ein ßödjft einfacher. So werben z-V. ßftatinbräßte, bie bei 
Ջ1րյէ ober ber Vaïteriologe braucht gewöhnlich in einer Spiritusflamme auSgeglüßt unb alle 
möglichen mit Ärartlßeitsfetmen behafteten Slbfaftftoffe werben Ьигф Verbrennen unfdjäblidj gemalt.

Schwieriger gestaltet fi<h bie ^eimfreima^ung natürlich bei benjenigen Stoffen, bie 
man nitțjt mit geuer beßanbeln barf, ba man hier fleh auf bie Slnwenbung niebrigerer Temperatur։ 
grabe beftßränten muß.

Um ©egenftänbe biefer Sírt fteril 511 тафеп, faun man entweber troiene ober femóte 
SBärme anwenben, b. ß. man bemißt ßeiße ßuft ober ftrömenben SBafferbampf. Sanbelt es 
fi<h um bie Venußung non troefener 3ßärme, fo muß man höhere Temperaturgrabe wählen, 
ba Trocfenßeit ben Tauerformen im allgemeinen non Vorteil ift, best)alb fterilifiert.՜ man auf 
tro dienern SBege am beften bei 150° ungefähr eine Stunbe lang.

gefte ©egenftänbe, wie V. ©las՛ unb fOłetaUinftrumente, werben baßer in einem 
Trodenfdßranle fterilifiert, ber aus einem boppelwanbigen, oerfeßließbaren äRetaUfdßränldßen 
befteßt, bas non außen Ьигф freie flamme erßißt wirb.

Sim beften gelingt bie Sterilifation bei Slnwenbung ftrömenben Sßafjerbampfs non 
100°, ein Verfahren, bas non ben meiften ©egenftänben bequem nertragen wirb. Sanbelt es 
[іф barum, bie ^eimfreißeit in turner Seit $11 erlangen, fo tut man gut bie ju fterilifierenben 
Stoffe in einem ցօքՓէօքքօոօո Vaumé mit gespanntem Tampf ju behanbeln. Sm Sausßalt ift 
ein non jeher bekanntes unb еіпіафеб Vîittel im ©еЬгаиф, bas beim Ѵегпіфіеп ber Vaïterien 
unb ißrer Tauerformen bem 3)1օոքՓ6ո non größtem Vußen ift.

ЗЕоНеп wir nufere Vaßrungsmittel, j. V. ШШф, nor Verberben ftßüßen, fo unter՛ 
werfen wir biefe einem дгйпЬІіфеп Кофеп, іеЬоф muffen wir berartig beßanbelte VaßrungS= 
mittel тодііфіі քՓոօԱ abfüßlen unb fie nor allem Ьигф Subeefen nor ben Suftíeímen bewahren. 
Tas Slbfüßlen muß auf eine Temperatur non unter 15° деТфе^еп, ba. wie wir gefeßen haben, 
bie Temperaturen non 15—40° ber ©ntwicflung ber Vaïterien am günftigften ftnb; je tüßlerwir bie 
деіофіеп Vaßrungsmittel halten, um fo ііфеіег werben wir fie nor Verberben bewahren iönnen.

Ter bekannte Sojß let apparat unb nerftßiebene ißm пафдеЬіІЬеІе ^onferuierungsuor՛ 
гіфіипдеп finb gewößn^e ЯофдеіаЬе, bie jwedts (Erlangung ft ф er er ileimfreißeit mit felbft« 
tätigen Ѵегіфій^еп ausgerüftet ftnb.

Stuf biefe Sßeife werben z- V. аиф alle Sitten non Śłonfernen in Vüфfen u. f. w. 
fabrifmäßig ßergeftellt, Ьоф bürfen bie einmal geöffneten Vüфfen Ьеіаппіііф піфі lange ißren 
gnßalt beherbergen, ba biefer Іеіфі „ит{фІадеп" íönnte.

SBenben wir bas Sterilifteren an, bas alfo bei 100° zu erfolgen ßat, fo genügt in 
nielen gälten bas ©inwirfen biefer Temperatur für wenige ЗЛіпиіеп, foften bie betreffenben 
Stoffe lange Seit ЬіпЬигф feimfrei gehalten werben, fo beläßt man fie ungefähr 1 Stunbe 
lang im ftrömenben SBafferbampf. Sille Stoffe ¡еЬоф, wie z- V. Vier unb Зііііф, nertragen 
піфі eine berartig ßoße Srßißung oßne eine wefentliфe Veränberung zu erfaßten, besßalb 
müßen biefe einem anberen Verfaßten unterworfen werben, bas mit „ßSafteurifteren" bezeiфnet 
wirb. Tiefes befteßt in einem meßrftünbigen ßrßißen auf ungefaßt 70°, bei bem ՀԱոճՓքէ bie 



oegetatioen Batterien unb hierauf bie fid) bilbenben Tauerformen ober Sporen abgetötet 
werben, gu empfesten ift ein türjeres Qr^i^en осп ca. 1 Stunbe an Integreren aufeinanber 
folgenben Жаден, ba man fo am fidjerften аиф bie Sporen oernidjten tann.

Tie ^tfee ift ba§ befte Nlittel jur Erlangung non Keimfreiheit, Ьоф muß tunlidȘfl auf 
bie ©rßifeung eine mögliihft tiefe ätbfüßtung folgen.

Kälte allein, felbft in ^oijem Nlaße angewanbt, nermag bie Salterien nicht ju ner= 
nieten, fonbern nur iljre Sntwidelung eine gewiffe gelt ju nerßüten. So lönnen unfere 
Nahrungsmittel für einige gelt im ©isfdjranl genußfähig erhalten werben unb gleifd) unb 
ШНІф werben für bie Sauer weiter transporte Ьигф refrieren nor bem Berberben gef^üfet.

Natürliche unb fehr wirlfame Setämpfungsmittel finb Sicht unb Trodenheit unb 
патепШф geigt bas birelte SonnenliĄt eine burdjaus tötli<he ЗВігІипд, währenb bas 3Ius= 
trodnen nur eine Hemmung in her Sntwidelung bewirlt. ©in anberes phpfilalifches Ntittel 
ift bas filtrieren, bei bem іеЬоф eine nödige Кеітігеітафипд niĄt erreicht wirb, fonbern 
flüfftgfeiten, nor adern bas Trinfin affér, werben burch bas filtrieren non bei größten Nlenge 
ber Keime befreit unb non gröberen Verunreinigungen gereinigt, derartige filtrier anlagen 
beftehen gewöhnlidh aus mehreren Schiften non nerfd)ieben grobem Sanb unb Kies, über 
welche bas Trinfw affér jweds Slbfonberung feiner fein nerteilten Verunreinigungen geleitet 

wirb. ®uteS Trintwaffer fod піфі mehr als 100 Keime in 1 ccm enthalten, Ьоф ift аиф 
bequem bie hoppelte Keimjaljl ohne ©efaljr für ben Ш?епіфеп, wenn nur pathogene Keime 
ոսՏցօքՓէօքքօո finb. fn fäden non Spibemien wirb empfohlen bas Trintwaffer аЬ^иІофеп f 
um eine Uebertragung non Kranfheitsftoffen auf biefe SBeife тодііфіі ju nerhüten Neben 
ben erwähnten „phpfilali)^en" VetämpfungSmitteln gibt es поф eine Neiße non „фетііфеп" 
TeSinfettionen, bie Ьигф berartige фетііфе Stoffe bewirlt werben, we^e auf bas protoplasma 
ber Salterien eine giftige unb bah er іоіііфе ЗВігІипд ausüben, ©ine օէոքօՓօ фетііфе 
©esinfeltion ift քՓօո дгйпЫіфеб ՏՅսքՓօո mit Seife, ber am heften etwas Tljeerftoff gugefügt 
ift, ferner bie патепіііф non Nervten angewanbte Seßanblung mit Ällohol, Sublimat, Karbob 
unb Byfodöfung. fe пафЬет nur eine Hemmung ober nödige Ѵегпіфіипд ber Salterien 
еггеіфі werben fod, wirb man паііігііф berartige Nïittel in пегІфіеЬепег Söfungsftärle unb 
oerfd)ieben lange auf bie ju besinfijierenben Stoffe einwirten laffen. für SBohnräume wählt 
man am beften formalbehpb, bas in gasförmigem guftanbe аиф in fugen unb Spalten 
bringen lann, Ьоф gibt es поф niele anbere bem ЭЛепІфеп пй^ііфе TeSinfettionSmittel, wie 
©hlorlall, ühermanganfaures Kali unb eine fiarle Коф|аІ)І0^іпд, bie аиф beim fölein non 
fІеііф unb geringen Nnwenbung finbet. Selbft bas Näudjern non քհէքՓ unb քէքՓօո ift 
еідепіііф nur eine Tesinfettion, ba gewiffe besinfijierenbe Stoffe aus bem ,§оІ§гаифе, Ьеі- 
fpielsweife bas Kreofot, in bie ju гаифегпЬеп Stoffe einbringen.

©ifenhaltiges unb Ьафег jum @enuß ипЬгаифЬагеЗ SBaffer wirb feit einiger gelt Ьигф 
£>jon, fogenanntem altinen Sauerftoff, nom ©ifen befreit unb trinlbar детафі unb hierbei hat 
es քէՓ gegeigt, baß Ьигф Djon fogar ftarl nerunreinigtes äBaffer non bem größten Teile feiner 
Keime hat befreit werben lönnen.

Stnb wir аиф ftets unb überad non Salterien umgeben, fo haben wir auf her anberen 
Seite eine große galjl non Mitteln jur Verfügung, bie teils norbeugenb teils abtötenb wirten, 
fobaß wir піфі nötig haben in bauernber ՏսէէօրէօոքսրՓէ ju leben, jurnal jeher non uns bie 
heften Sefämpfungsmittel bequem anroenben fann, патііф дгйпЬІіфе Sauberteit, Bu ft unb Віфі.


