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HandImrgs- 6konomischen- historischen und litterarischen
Sachen.

Stick.

Von der Spanischen und
Pottasche.
~Nas Sodasalz ist die Pottasche der

Italianischen

Spanier und Jtalidner. Sie wird aus
verschiedenen Pflanzen, die man hier zu
dem Ende sdet und "die auch wild wach-
sen, gezogen. Gemeinhin wird die Pflanze
Soda genannt. Sie ist far die mittagi-
gen Kisten vonSpanien und Sicilien ein un-
gemein wichtiges Kraut, welches in einem
salzigen Boden, theils wild, theils durch

Donnerstag den 2/sten Januar,

1788-

die Cultur wachset, die aber gar nicht
mihsam Ift. Swinburne fuhrt 4 Sorten
von der Spanischen an, die vornemlich
dazu gebraucht werden, als 1) Barilla,
Salsola Soda, und Kali Linn: 2) Gazul
ist der Barilla sehr ahnlich, wird abee
nach Beschaffenheit des Bodens alle 3
bis 5 Jahre einmal gesaet. 3) Soza.
4) Salicor. Dillon sagt, da es in der
Ebene von Alicante 8.bis io Arten Pflan-
zen gebe, die darzu gebraucht wurden.
Diese Pflanzen werden zu Asche gebrannt,

und



und geben dann das Sodafalz, oder die
Sode, welche zum GlaBmachen, Leinwand-
bleichen, zur Seife und zur Seidenfarbe-
rey unentbehrlich ist. Die Asche aller
dieser Pflanzen enthalt ein starkes Alkali,

davor: das von der Barilla das beste und
reinste ist, obgleich nicht in so grosser
Menge. Die Barilla giebt die tlichtigste

Asche zum GlaBmachen und dem Lein-
wandbleichen, die andern Arten aber nimt
man zur Seife. Alle machen die Lein-
wand weil3, aber auch zugleich mirbe,
und greifen sie zu sehr an, ausgenommen
die Barilla. Die Barilla wird im Friah-
ling in niedrigen Gegenden an der See,
oder auch an Salzsimpfen gesaet. Sie
gehet bald auf und wird 3 Monate drauf
wenn fie in ihrer besten Kraft ist, abge-
schnitten und wie Heu getrocknet. Als-
denn werden einige Bundel davon in zu-
gemachte Locher gesteckt, und das Loch
mit Erde zugedeckt, nachdem man zuvor
den Bundel angesteckt und nur so viel
Luft gelassen hat, als zur Erhaltung des
Feuers nothig ist. Das Feuer verzehrt
die Pflanze, und die Asche verglaset sich
mit dec groRen Quantitat des aus den
Pfianzen gezogenen Salzes. Man laf3t
es 14 Tage erkalten. Bey Erdfnung der
Grube findet sich das Salz in einen festen
Klumpen zusammenbacken, das man wie
Stein im Steinbruch brechen und her-
aus schlagen muf. Ein Acker Barille
giebt ohngefehr eine Tonne Aschensalz.
IN Italien nennet man die groBen Stu-
cken Ballate, die kleinen Tochi oder To-
chetti, und den Staub Polvere di Soda.
Soda als Waare betrachtet, wird in Sou-
da de Barilla, und Souda de Bourdine
(von der Bourde oder wilden Sode) ein-
getheilet. Die erstere ist die beste, und
davon sind oste in einem Jahr aus Ali-

cant, wo die mehrefte Barilla nach Eng-
land, Frankreich und Holland ausgefihrt
wird, 4 Millionen Pfunde, und von der
letztern 7 bis 800,000 Pfund ausgefihrt
werden. In Sicilien werden alle Jahre
80 bis 90000 Centr. oder Cantara ge-
macht, welche groRtentheiks nach Venedig
und Marseille verschifft werden.

Herr Tielebun hat die Erfahrung ge-
macht, dal} die rothen Beerender Schwarz-
wurzel actes spicata, so gut wie Coche-
nille farben. Er kochte sie mit Weinstein
erhdhte sie mit Zinnsolution und sie ga-
ben eine achte Farbe.

Das Geheimnifd eines Teutschen, der in
Toskana das Leder schén grin zu farben
wullte, bestehet darin», daR das Leder so
lange in gelbes D"coct von Sauerdorn
(Berberis vulgaris) eingetunkt werde, bis
es ganz gelb ist. Darauf wird es ge-
trocknet und nachher so oft in die mit
Vitriolsaure gemachte Jndigoauflésung ge-
taucht, bis die Farbe angenehm grin
wird.

Bier.

Der Brauer in Berlin, ziehet vom Schef-
fel Malz eine Tonne Bier, und die Ton-
ne wird fur 2 Rthlr. verkauft. Es ist
keinem Zweifel unterworfen, dal} dieser
Prei3 bey der wirklichen Gite des Bie-
res nicht sehr maRig sey. Fur den ar-
mern Theil Menschen sorgt man noch
Uberdem dadurch,da? man noch ein Halbbier
zieht, indem man Wasser noch einmal
kochen und Uber die Trober dartber gies-
sen laRt, welchen Abzug man sehr wohl-
feil verkauft. Der Preis; des Weizenbiers
ist mit dem Gerstenbicre gleich, und das
starke Mannheimer Hopfenbier gilt nicht
Uber i Ggr. der Stof.

Der



Der Vicrschenkcr,! der das Bier auf
Boutellen schlagt und den Stof oder das
Quart fur 9 Pfenm.ee verkauft, gewinnt
also nur den zten Theil oder 3 Pfennige,
und ob er schon einen Zusatz von Wasser
macht, so leidet er auf der andern Seite
aber auch durch das Springen der Bou-
tellen. Dahingegen kostet in Elbing die
Tonne Gerstenbier 4 Rthir. Man zieht
von 95 Scheffel 90 Tonnen. Das Bier
trinken muf3 also hier unter die Dcpénsen
und zum Luxus gerechnet werden. Denn
welcher arme Mensch der taglich ein paar
Stof trinken wirde, kann taglich 8 pr.
Groschen dazu anwenden. Die Verschwen-
dung erhoéht sich noch um 100 Prozent,
sobald man nicht Bier vom Fal3, sondern
auf Boutellen gezogen nimt; hiervon ko-
sten 2 Halben oder 1 Stof 8 Groschen,
und wird allso hier die Tonne Vier, wo-
bey doch etwas Wasserzusatz ist, um acht
Rthir. verkauft. Wegen des schlechten
und bald in Faulnis; Gbergehenden Was-
ser, ist es gewissermassen t fir jeden Men-
schen nothwendig und fir seine Gesund-
heit zutréglich sich ans Bier zu gewoh-
nen. Allein wegen der hohen Preise des
Bieres, die nicht ein jeder bezahlen kann,
mufl3 mancher deshalb auf seine Gesund-
heit renunciren. Man muf3 entweder nie-
mals die geringste Kenntnif3 von der Brau-
erey besitzen, oder niemals anders als El-
bingsches Bier getrunken haben, wenn
man behaupten will, dall die Gite mit
dem Preise (bereinstimme.

Bey einem andern Verhalten kann man
versichert seyn, daR nach Verhaltnil3 der
Menschenmenge, die Consumtion sich we-
nigstens noch um 2 mal erh6hen mifte,
und was™ ware nun in Absicht des Er-
trages fur ein Unterschied? Von der
Behandlungsart beym Brauen will ich
nichts sagen; eine Gesellschaft die so alt

ist, dall sie vielleicht seit 100 Jahren
nicht einen Strich von ihrem Verfahren
abgewichen, muf3 allezeit far untriglich
angesehen werden. Mit Elbing ahnliche
Einrichtungen, wo die Braugerechtigkeit
auf den Hausern haftet, und die eine
Vraukommun ausmachen, habe ich in
Schlesien, B6hmen, Sachsen und auch
im Reiche gefunden. Allein hier hat die
ganze Stadt nur ein oder zwey Brau-
hauser, wo man durch einen angcsetzten
Brauer, der Reihe nach brauen laRt.
Denn welche Hindernisse in den Nah-
rungen, und welche erschrockliche Kosten-
erhéhung wirde das seyn, wenn die Quan-
titdt Bier welche eine dieser Stadte jahr-
lich bedirfte in 150 verschiednen Brau-
hausern gebrauet werden sollte, in wel-
chen so vielerley Gerathschaften unterhal-
ten werden mifRten. (Die Forts, folgt.)

Anekdore.

Nichts hat sich wohl mehr ausgebreitet,
als der Gebrauch des Rauch undSchnupf-
tobacks. Viele brauchten ihn als Arzeney,
viele aus Hofetiquette, riete als eine Nach-
ahmung die endlich Gewohnheit wurde,
viele zum Zeitvertreib, und viele, um die
Unannehmlichkeit des Rauchs nicht zu er-
tragen, rauchten selbst mit. Der Gebrauch
wurde so allgemein, daR so gar das Gesetz
Verbote zu geben gendthiget war. Er fand
Vertheidiger und Gegner und gab zu vie-
len Streitigkeiten AnlaB. Ein Grossultan
Czaar, ein Kdnig in Persien, verboten ih-
ren Unterthanen denGebrauch des Schnupf-
toback's, bey Verlust der Nase, und nach
nochmaliger Uebertrctung bey Verlust des
Lebens. Pabst VIII, that durch eine Bulle
die in Bann, die in der Kirche Toback
schnupften. Der englische Konig Jacob I.
schrieb ein dickes Buch wider den Toback.

Die



Dn medieinische Facultat zu Paris bewies hatte, und indem er ein wichtiges Argu-
offentlich in Thesen Die Schéadlichkeit die- ment das die Schadlichkeit des Tobacks
ses Krautes, und dabey war das sonder- bewies, hervorbrachte, allemal eine Priese
barste, daR der Doctor der den Vorsitz in die Nase steckte.
fuhrte, eine Dose Toback bey sich stehen
| *
INn hiesiger Buchhandlung ist neu zu haben:

i) Dieskau Vortheile der Gartnerey, 5 Sammlungen. 7ff. t 2) Schmer-
lings Aestetick der Blumen, 2 fl. 9 gr. 3) Der kluge und sorgfaltige Gartner,
oder nuitzliches Hausbuch fur Liebhaber eines wohlunterrr-ichteten Blumen- und Lust-
gartens/ mit K. von Krause. 8 Leipz. 1 si. 15 gr. 4) Gabriels Kichen und
Blumengarten, 8 Tub, 2 si. 5) Handbuch fur Kaufleute, 8 Leipz. 4 fi. 15, gr.
H) Kochbuch, neues, 8 Tub. 2 ff. 7) Kochbuch, neues, von Fastcnspeisen mit
Trenchirbuch, 8 Tub. 2 fl. 8) Unterricht fur ein junges Frauenzimmer, das
Kiche und Haushaltung selbst besorgen will, 2 und Zier Theil, 8 Danzig. 6 fi.
9) Lexicon der Kochkunst, 8 Prag. 3 fl, 10) Launen und Anekdoten, ein Buch
nach der Mode, .2 Bandchen, 8 Leipz. 2 fl.

Wechsel-Cours. Elbing, den 14. Januar 17-88.

Amsterdam 41 Tage I L. vis.

309 ar.
_ 7* - 307 1/2 or.
Hamburg 3 Wochen i Rthir. bco. r 137 ar.
"— 6 — s » » 136 1/2 gr.
Raudige hollandische Dukaten - - - 4L 9 16 gr.
Uurandige dito i v K z 9 3=
Asberts - Thaler randig - 2 s z 4 18 -
dito alte ' > z 4 17 =
Alte Rubeln - § s 3 19
Neue dito - 5 > z z 3 62
Gute dito - - ’ 3 6=
Friedr. Will). D'ox - > * = 15 29 30
Louis - Carl-d'or - >15 24 -

Ein auf der Hohe gelegenes Landguts), wozu vier Huben S&aland und ei-
nige Morgen Wasd, sind aus freyer Hand zu verkaufen, 'Kauflustige belieben sich bey
Hem Mackler Hrn. Truhardt zu melden.

Diese Elbingischo Anzeigen sind Montags und Donnerstags in der hiesigen
Buchhandlung und auf allen Konigl. Postamtern zu haben.
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Von der Spanischen und
Pottasche.
~Nas Sodasalz ist die Pottasche cher

Italidnischen

Spanier und Jtalidner. Sie wird aus
verschiedenen Pflanzen, die man hier zu
dem Ende sédet und die auch wild wach-
sen, gezogen. Gemeinhin wird die Pflanze
Soda genannt. Sie ist fur die Mittagi-
gen Kusten vonSpanien und Sicilien ein un-
gemein wichtiges Kraut, welches in einem
salzigen Boden, theils wild, theils durch

Sachen. -

Donnerstag den 24strn Januar,

1788-

die Cultur wachset, die aber gar nicht
mihsam ist. Swinburne fuhrt 4 Sorten
von der Spanischen an, die vornemlich
dazu.gebrauch werden, als 1) Barilla,
Salsola Soda, und Kali Linn: 2) Gazul
ist der BariUa sehr &hnlich, wird aber
nach Beschaffenheit des Bodens alle 3
bi.s 5 Jahre einmal geséet. 3) Soza.
4) Salrcor. Dlllon sagt, dal3 es in der
Mene von Alicante 8 bis Arten Pflan-
zen gebe, die darzu gebraucht wurden.
Diese Pflanzen werden zu Asche gebrannt.



ad geben dann das Sodasalz, oder die
Sode, welche zum GlaBmachen, Leinwand-'

bleichen, zur Seife und zur Seidenfarbe-'

rey unentbehrlich ist. Die Asche aller
dieser Pflanzen enthalt ein starkes Alkali,
davon das von der Barilla das beste und
reinste ist, obgleich nicht in so grosser
Menge. Die Barilla giebt die tlichtigste
Asche zum GlaBmachen und dem Lein-
wandbleichen, die andern Arten aber nimt
man zur Seife. Alle machen die Lein-
wand weil3, aber auch zugleich murbe,
und greifen sie zu sehr an, ausgenommen
die Barilla. Die Barilla wird im Fruh-
ling in niedrigen Gegenden an der See,
oder auch an Salzsiumpfen gesaet. Sie
gehet bald auf und wird z Monate drauf
wenn fie in ihrer besten Kraft ist, abge-
fchnitten und wie Heu getrocknet. Als-
denn werden einige Blndel davon in zu-
gemachte Locher gesteckt, und das Loch
mit Erde' zugedeckt> nachdem man zuvor
den Bundel angesteckt und nur so viel
Luft gelassen hat, als zur Erhaltung des
Feuers nothig ist. Das Feuer verzehrt
die Pflanze, und die Asche verglaset sich
mit der groBen Quantitdt des aus den
Pflanzen gezogenen Salzes. Man laft
es 14 Tage erkalten. Bey Eréfnung der
Grube findet sich das Salz in einen festen
Klumpen zusammenbacken, das man wie
Stein im Steinbruch brechen und her-
aus schlagen muf3. Ein Acker Barille
giebt ohngefehr eine Tonne Aschensalz.
IN Italien nennet man die groRen Stu-
cken Ballate, die kleinen Tochi oder To-
chetti, und den Staub Polvere di Soda.
Soda als Waare betrachtet, wird in Sou-
da de Barilla, und Souda de Bourdine
(von der Bourde oder wilden Sode) ein-
gecheilet. Die erstere ist die beste, und
davon sind oste in einem Jahr aus Ali-

cant, wo die mehrefte Barilla nach Eng-
lands Frankreich und Holland ausgefihrt
wird, 4 Millionen Pfunde, und von der
letztem "[ bis 800,000 Pfund ausgefiihrt
werden. In Sicilien werden alle Jahre
80 bis 90000 Centr. oder Cantara ge-
macht, welche groftentheils nach Venedig
und Marseille verschifft werden.

Herr Tielebun hat die Erfahrung ge-
macht, dall die rothen Beerender Schwarz-
wurzel actes rpicats, so gut wie Coche-
nille farben. Er kochte sie mit Weinstein
erhéhte sie mit Zinnsolution und sie ga-
ben eine achte Farbe.

Das Geheimnil3 eines Teutschen, der in
Toskana das Leder schon grin zu farben
wuldte, bestehet darinn, daf} das Leder so
lange in gelbes Decoct von Sauerdorn
(berberis vulgaris) eingetunkt werde, bis
es ganz gelb ist. Darauf wird es ge-
trocknet und nachher so oft in die mit
Vitriolsaure gemachte Jndigoauflésung ge-
taucht, bis die Farbe angenehm grin
wird.

Bier.

Der Brauer in Berlin, ziehet vom Schef-
fel Malz eine Tonne Bier, und die Ton-
ne wird fur 2 Rthir. verkauft. Es ist
keinem Zweifel unterworfen, daR dieser
Preil3 bey der wirklichen Gite des Bie-
res nicht sehr maRig sey. Fur den ar-
mern Theil Menschen sorgt man noch
Uberdem dadurch,daf3 man noch ein Halbbier
zieht, indem man Wasser noch einmal
kochen und Uber die Trober dartber gies-
sen laft, welchen Abzug man sehr wohl-
feil verkauft. Der Preif3 des Weizenbiers
ist mit dem Gerstenbiere gleich, und das
starke Mannheimer Hopfenbier gilt nicht
Uber i1 Ggr. der Stof.

Der



Der Bierschenker,t der das Bier auf
Boutellen schlagt und den Stof oder das
Quart far 9 Pfennige verkauft, gewinnt
also nur den zten Theil oder z Pfennige,
und ob er schon einen Zusatz von Wasser
macht, so leidet er auf der andern Seite
aber auch durch das Springen der Bou-
tellen. Dahingegen kostet in Elbing- die'
Tonne Gerstenbier 4 Rthilr. Man zieht
von 95 Scheffel 90 Tonnen.- .Das- Bier
trinken muf3 also hier unter die Depensen
und zum Luxus gerechnet werden. Denn
welcher arme Mensch der téglich ein paar
Stof trinken wurde, kann téglich 8 pr.-
Groschen dazu anwenden. Die Verschwen-
dung erhdht sich noch um 100 Prozent,
sobald man nicht Bier vom Fal3,- sondern'
auf Boutellen gezogen nimf; hiervon ko-
sten 2 Halben oder 1 Stof 8 Groschen,
und wird allso hier die Tonne Bier> wo-
bey doch etwas Wésserzusatz ist, um achf
Rthlir. verkauft. Wegen des schlechtem
und bald in Faulni uUbergehenden Was-
ser, ist es gewissermassen fur jeden Men-
schen nothwendig und flr seine Gesund-
heit zutraglich sich ans Bier zu gewoh-
nen. Allein wegen der hohen Preise des
Bieres, die nicht ein jeder bezahlen kann,
mul3 mancher deshalb auf feine Gesund-
heit renuncirem Man muf3 entweder nie-
mals die geringste Kenntnif3 von der Brau-
erey besitzen, oder niemals anders als EI-
bingsches Bier getrunken haben, wenn
man behaupten will, daR die Gite mit
dem Preise Ubereinstimme.

Bey einem andern Verhalten kann man
versichert seyn, daf nach Verhaltnif3 der
Menschenmenge, die Consumtion sich we-
nigstens noch um 2 mal erhéhen mufte,
und was ware nun in Absicht des Er-
trages fur ein Unterschied? Von der
Behandlungsart beym Brauen will ich
nichts sagen; eine Gesellschaft die so alt

ist/ daB sie vielleicht feit 100 Jahren
nicht einen Strich von ihrem Verfahren
abgewichen, muR} allezeit fur untriglich
angesehen werden. Mit Elbing ahnliche
Einrichtungen, wo die Braugerechtigkeit
auf den Hausern haftet, und die eine
Braukommun ausmachen,, habe ich in
Schlesien, Bo6hmen,- Sachsen und auch
im Reiche gefunden. Allein hier hat die
ganze Stadt nur ein oder zwey Brau-
Hauser, wo man durch einen angesetzten
Brauer, der Reihe nach brauen laft.
Denn welche Hindernisse in den Nah-
rungen, und welche erschrockliche Kosten-
erhdhung wirde das seyn, wenn dieLwan-
titat Bier welche' eine dieser Stadte jahr-'
lich bedirfte in 150 verschiednen Brau-
hausern gebrauet werden sollte, in- wel-
chen so vielerley Gerathfchaften unterhal-
ten werden mufdten. (Die Forts. folgt.>

Anekdote.

Nichts hat sich wohl mehr ausgebreitet,
als der Gebrauch des Rauch UndSchnupf-
tobacks. Viele brauchten ihn als Arzeney,
viele aus Hofetiquette, viele als eine Nach-
ahmung die endlich Gewohnheit wurde,
viele zum Zeitvertreib, und viele, um die
Unannchmlichkeit des Rauchs nicht zu er<
tragen, rauchten selbst mit. Der Gebrauch
wurde so allgemein, dal} so gar das Gesetz
Verbote zu geben gendkhiget war. Er fand
Vertheidiger und Gegner und gab zu vie-
len Streitigkeiten AnlaRe Ein Grvssultan
Czaar, ein Konig in Persien, verboten ih-
ren Unterthanen denGebrauch des Schnupf-
tobacks™ bey Verlust der Nase, und nach
nochmaliger Uebertretung bey Verlust des
Lebens. Pabst VIII, that durch eine Bulle
die in Bann, die in der Kirche Toback
schnupften. Der englische Kénig Jacob |I.
schrieb ein dickes Buch, wider den TobaDck»

e



Die medicinische Facultat zu Pans bewies hatte, und indem er ein Wichtiges Argu-
offentlich in Thesen die Schéadlichkeit die- ment das die Schédlichkeit des Tobacks

ses Krautes, und dabey war das sonder- bewies, hervorbrachte, allemal eine Priese
barste, daR der Doctor der den Vorsitz in die Nase stechte.

fuhrte, eine Dose Toback bey sich stehen

IN hiesiger Buchhandlung.ist neu zu haben:

i) Dieskau Vortheile der Gartnerey, 5 Sammlungen. 7 ff. 2) Schma-
lings Aestetick der Blumen. 2 fl. 9 gr. 3) Der kluge und sorgfaltige Gartner,
oder nitzliches Hausbuch fur Liebhaber eines rvohlunterrrichtcten Blumen - und Lust-
gartens, mit K. von Krause. 8 Leipz. ist. 15 gr. 4) Gabriels Kiichen und
Blumengarten, .8 Tub. 2 fl. 5) Handbuch fur Kaufleute, 8 Leip;. 4 ft. 15 gr.
6) Kochbuch, neues, 8 Tub. 2 fl. 7) Kochbuch, neues, von Fastenspeisen mit
Trenchirbuch, 8 Tub. 2 fl. 8) Unterricht fur ein junges Frauenzimmer, das
Kiche und Haushaltung selbst besorgen .will, 2 und 3ter Theil, 8 Danzig. 6 fl.
9) Lexicon der Kochkunst, 8 Prag. 3 fl. 10) Launen und Anekdoten, ein Buch

.nach der Mode, 2 Béndchen, 8 Leipz. 2 fl.

Wechsels-Cours. Elbing, den 14. Januar 1788»

Amsterdam 41 Tage 1 L. vis. s 909 ar.
J— a1 — t 307 1/2 gr.
Hamburg 3 Wochen 1 Rthlr. bco. - 137 ar.
— 6 — - e J36 r/2 gr.
Réaudige hollandische Dukaten > - - fl. 9 16 g
Uurandige dito 5 - - 9 3
Alberts-Thaler réudig - - - 4 18 -
dito alte - f t 4 17 -
Alte Rubeln - - ’ 3 19 -
Neue dito 5 - » " 3 6-
Gute dito - ? 5 5 - 3 6 -
Friede. Wilh. D'or - - - 15 29 -i 30
Louis - Carl- d’or ? ? 9 "5 24 -

Ein auf der Hohe gelegenes Landguth, wozu vier Huben Saland und ei-
nige Morgen Wald, sind aus freyer Hand zu verkaufen. Kauflustige belieben stch bey
dem Méchler Hrn. Truhardt zu melden.

Diese Elbingische Anzeigen sind Montags und Donnerstags in der hiesigen
Buchhandlung und auf allen Konig!. Postamtern zu haben»



